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ashmere

global store 1

FACTORY OUTLET

LUSSD MADE IN ITALYA PREZIO DI FARBRICA

b Longastrino di Argenta (FE) k. Montaletto di Cervia (RA)
Yia Molinetto n.40/8 Via dell'industria n.5
T. 0532 313033 T. 0544 954529 Cashmere Global Store promuove un abbigliamente di qualita

elevata, prodotto con materiali nobili, con oltre i§ 50% di sconto Aspetto

W Sun Masino Factory Qutiet (RSM) . Bologna {BO) a quelli in vendita di stagione e oftre il 75% durante il periodo dei saldi,

Strada dei Censiti n.1 Via San Donato n. 180
T. 0549 904014 T. 061 518360

Mei nostri spazi commerciali di oltre 1000myq. troverate
un cashmere caratterizzato da una lavorazione che mantiene fede

alla sua unicita. al suo calore e alla sua leggerezza.

Sono prodotti di lusso made in ftaly venduti a prezzi accessibili

a tutti gli amator e intenditor di una fibra pregiata quale il cashmera,
www.cashmeregliobalstore. it selezionato da oltre 50 anni per capi e accessor pensati per voi.
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erritorio, fantasia, innovazione: sono gli ingredienti di una cucina di

successo proposti dai ristoranti di questa Guida. Invitano a gustare

piatti che valorizzano i prodotti tipici - il sale di Cervia, il pescato loca-
le - o che lanciano autentici trend gastronomici, sempre prestando la massima
attenzione alla qualita e alla stagionalita del prodotto e alla selezione delle
materie prime. Sono alcuni dei tratti distintivi della ristorazione raccontata
in questa Guida che da alcuni anni si candida a orientare le scelte dei turi-
sti, raccogliendo suggestioni gastronomiche per tutti i gusti e raccontandole
fcorredate da numerose informazioni utili.

La guida Life&food quest’anno € in tre lingue: accanto all'italiano sono stati
introdotti il russo e I'inglese, per accompagnare sempre pit anche gli stranieri
che scelgono la nostra riviera come meta di vacanze, alla scoperta della buo-
na cucina di mare, di terra, della tradizione e di tendenza.

L'edizione 2014 conferma I'ampliamento territoriale (tre sezioni per le localita
di Milano Marittima, Cervia e Pinarella-Tagliata), assicurando una gamma an-
cora piu articolata di proposte sia nel menu sia nella tipologia della location:
ristoranti eleganti, tradizionali, informali o di tendenza, adatti per tutte le oc-
casioni. Ogni ristorante grazie ad uno specifico codice Qr sara raggiungibile in
un attimo e con il nuovo motore di ricerca del sito www.milanomarittimalife.it
i consigli degli chef guideranno i palati pit esigenti.

Un ricco calendario eventi in tre lingue e un elenco di strutture alberghiere

completano questa Guida, per rendere il soggiorno o la visita in riviera sem-
pre piu a... portata di mano.

mlll#aéuma S‘ Pro loco &mn g
COMUNE DI CERVIA Milano Marittima comvi

TERRITORIO,
FANTASIA,
SUGGESTIONI:
LA VACANZA
E SERVITA
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Una piccola cantina nel cuore
della Romagna, ricca di vigne
storiche, dove la tradizione dei
vini romagnoli si sposa con la
passione di famiglia per il gusto
e I’attenzione ai dettagli.

A small winery in the heart of
the Romagna area, rich in
historic vineyards, where

wine-making tradition meets

our family’s passion for good
taste and detail.

Wine tasting @ Milano Marittima:

Felix
Rotonda Don Minzoni, 13
+39 0544 991686

Zafferano By (afé Della Rotonda : Azienda Agricola Podere Palazzo
Rotonda | Maggio, 2 . Via Madonna dell'Olivo 6455
+39.0544 994468 eccellenza nel vino 47521 Cesena FC, Italy

www.poderepalazzowines.com
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Tepputopusi, aHTasusi, MHHOBAaLMW: TakMe WHrpeauneHTbl COCTaBMsoT
YCMELLUHYIO KYXHIO, YTO npeanaraioT pecTopaHbl 3T0ro crnpasBoyHuka. OHu
npegnaratT nonpoboBaTe 6roga, YTo NOAYEPKMBAKOT TUMNYHLIE MECTHbIE
npoayKTbl (conb n3 YepBun, CBEXWA MECTHBIA YNOB) WM BHEOPSIOT
HacTosILUME racTPOHOMUYECKME TpeHAbl, HO MPW MOCTOSIHHOM BHUMaHUM
K KayecTBy M Ce30HHOCTW npopykta. CnpasoyHuk Life&food B atom rogy
BbIXOAMT Ha Tpex A3blKax: psaoM C UTanbSHCKAM MOMELLEHbI OMUCaHWSA Ha
PYCCKOM W @HITIMNCKOM.

Boeinyck 2014 roga noatBepXaaeT pacluMpeHve Tepputopumn (Tpy pasgena
ons 3oH Munaxo Maputtuma, Yepsus n lMuHapenna-TanesaTa) u rapaHtupyet
elle 6onee 0OLIMPHBIN aCCOPTUMEHT NPEAJIOXKEHNI Kak B MEHIO, TaK 1 MO TUMY
3aBefEHNIA: areraHTHble, TpaauLUMOHHbIE, HedbopMarbHbIE UNN TPEHAOBbIE
pecTopaHbl, YTO NOAXOAAT AN Bcex cryyaeB. brnarogaps cneuuwanbHomy
kogy Qr Kaxabli pecTopaH MOMEHTarbHO AOCTYMNEH, a MPU NOMOLLM HOBOWA
NMOMCKOBOW cUCTEMbI Ha canTe www.milanomarittimalife.it pekomeHgauun
Lwed-noBapoB MOMOryT cambiM TpeGoBaTenbHbLIM rypmMaHam.

HacbilweHHbIi  KaneHgapb CcobbITUA Ha Tpex s3blkax W nepeveHb
FOCTUHWYHbBIX CTPYKTYP 3aBepLUatoT CpaBOYHUK, KOTOPbIA MOMOXET caenarb
Balle npebbiBaHVEe NNy Noesaky Ha pyMBbepy Bce 6onee AOCTYMHON.

Regional excellence, imagination and innovation: together these ingredients ensure the
success of the dishes served in the restaurants of this Guide. Their recipes will take you
on a journey of discovery of local excellence - the salt of Cervia, local fish - or let you
travel new paths with the latest culinary trends, while continuing to ensure quality and
the use of seasonal produce.

This year the Life & food Guide is published in three languages: with English and Rus-
sian appearing alongside [talian.

The 2014 edition confirms a spread over a larger area (three sections covering the
resorts of Milano Marittima, Cervia and Pinarella - Tagliata), ensuring an even wider
range of proposals both as regards menus and restaurant types: fine dining, traditional,
informal or trendy to ensure all tastes are catered for. You can quickly check out each
restaurant thanks to a special QR code and the chefs’ recommendations will be on
hand to satisfy the most demanding palates thanks to the new search engine of www.
milanomarittimalife.it.

A full calendar of events in three languages and a list of hotel facilities complete this
guide to ensure your stay or visit to the Riviera ... is here within your grasp.

TEPPI/ITOPI/IFI,
PAHTA3UA,
O4YAPOBAHMUE:
OTNYCKIrotmTosB

REGIONAL

EXCELLENCE,
IMAGINATION,
FLAIR:

YOUR HOLIDAY
IS SERVED
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fgj SCOZZOLI

PROFESSIONAL

ATTREZZATURE PER LA RISTORAZIONE SolEnzEuten.
Aula dimostrativa
@ARTIGIAM
* Soluzioni innovative per la ristorazione * Aula dimostrativa
e Consulenza ¢ Progettazione e Vendita ¢ Assistenza * Corsi sulle tecnologie di cucina
® Produzione di arredi in acciaio inox www.saleinzucca.net

Scozzoli srl ® Via del Lavoro, 30 » 48015 Montaletto di Cervia (Ra)
* MIHHOBaUUOHHbIE peweHusi drisi pecmopaHHo20 busHeca Tel. 0544 965234 o Fax 0544 965392 e scozzoli@scozzoli.it
» KoHcynbmauuu « lNpoekmuposaHue * [podaxa « ObcnyxusaHue

* [lpouzsodcmeo mebenu u3 Hepxasetoweli cmanu www.scozzoli.it



Un patrimonio prezioso di sapori italiani

.'ﬁ"r
< Colline di

Romagna D.O.P.

~ »+ Riviera Ligure

D.O.P.
-'
' eCultivar
Toscano 1.G.P. dﬂl’&l [:ia
Oli Extra Vergini
di Oliva DOP'e IGP

Portare sulla tavola di
tutti i giorni la ricchezza
dei sapori delle nostre
regioni, valorizzandone
le caratteristiche tipiche
e tradizionali: ecco il
messaggio di gusto
racchiuso in ogni bottiglia di
Le Cultivar di Olitalia.

Val di Mazara D.O.P.

Le cultivar sono le specie di oliva caratteristiche di zone particolari del nostro paese:
ogni regione ha le sue, con caratteristiche legate a quel terreno e quel clima.
Ogni olio extravergine di oliva, dunque, & I'espressione di una produzione specifica,
unica ed originale per sapore, colore ed aroma.

www.olitalia.com
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Il sindacato dei pubblici esercizi, ristoranti e bar, ha in corso progetti ed idee per la promozione
della gastronomia e delle tipicita locali, a partire dalla valorizzazione dei prodotti tipici,
quali la GOZZA DI CERVIA, il SALE DOLGE DI CERVIA e quanto la nostra terra ci offre di meraviglioso

Via Levico n. 21/C - 48015 Cervia (BA) Tel. 0544 911011 - Fax 0544 972815 - confcervia@sicot.it



Dall'incontro fra l'arte norcina delle colline modenesi e
l'antica tradizione salinara del territorio cervese nasce un
prosciutto particolarmente delicato, frutto di una ricerca
durata oltre 5 anni.

Piacevole agli occhi e gustoso al palato, il Dolce Maggiore
sorprende, per il colore rosa uniforme, il profumo intenso e
armonioso, il gusto dolce e persistente.

Una dolcezza da apprezzare con piacere crescente, una
fetta dopo laltra.

Un dolce equilibrio.

Prosciutto
al Sale Dolce 4i Cervia

Il Sale marino integrale Dolce della Contiene iodio naturale e da sempre e
millenaria Salina di Cervia & raccolto conosciuto come un sale speciale, “dolce”,
secondo il metodo tradizionale. Essiccato per una piu limitata |presenza di quei sali
naturalmente e lavato solo con acqua ad amari che danno al sale comune quel
alta salinita, non viene sbiancato né retrogusto amarognolo meno gradito al
macinato o aggiunto di additivi. palato.
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PROSCIUTTIFICIO ANTICA PIEVE srl Partner
Via Pieve di Trebbio, 414 - Guiglia (Modena) ITALY
www.prosciuttificioanticapieve.it
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balestriebalestri.it

Ogql ho voglia di...

pesce, crostacei, sushi, carne, pizza! Difficile scegliere tra la
gastronomia del territorio o i piatti raffinati della cucina creativa.

www.milanomarittimalife.it

Clicca sul nuovo MOTORE di RICERCA di
Milano Marittima, Cervia, Pinarella e Tagliata
per specialita gastronomiche.

Scegli il tuo piatto preferito

Scopri il ristorante

info e pubblicita Tel 0543 30.343
marketing@milanomarittimalife.it

f

uovo motore di ricerca dei Ristoranti di Milano Marittima, Cervia, Pinarella e
Tagliata. Consultazione per zona, tipologia di cucina, specialita e fascia di
prezzo. Basta scegliere una categoria e il motore di ricerca evidenziera tutti i
Ristoranti nelle vicinanze.



matrimoni e battesimi ® feste ® meeting ® convention  eventi

16 Tuo evremla \ mosT(, de‘ﬂ'q.é:&

balestriebalestri.it

Via Fratelli Alberi n.32 Forli
tel. 335.5376999

www.noloattrezzatureforli.it

ApeHpa obopynosaHus ans KeiitepuHra
CBapgbbbl - MpasgHuku
BcTpeum - Event




LeEceENnDA

CARTE DI CREDITO
KpeouTHble kapTbl
Credit cards

PARCHEGGIO CLIENTI
napKkoBKa [nsi KIIMEHTOB
Customer parking

TAVOLI ALLAPERTO
CTonuku Ha ynuue
Open-air dining

AMBIENTE CLIMATIZZATO
MomeLLeHne C KOHAMLMOHEPOM
Air-conditioned

FORNO A LEGNA / CAMINO CON GRIGLIA
[poBsiHasi neyb/ovar ¢ peLeTKon
Wood oven / open fire with grill

SPAZIO FUMATORI
MeCTO AfS KypsILLMX
Smoking area

® @ ® e ® 0

CHIUSURA
3akpbiTne
Closed

TIPO DI CUCINA PROPOSTA
Tun KyxHu
Type of cuisine

FASCIA DI PREZZO (VINI ESCLUSI)
LleHoBOW ypoBeHb (BUHA HE BKIHOYEHbI)
Price range (wine excluded)

ORARIO CUCINA
Bpewmsi paboTbl KyxHu
Kitchen hours

SOICSAO)




Per un menu d’eccellenza

Le uova “le Nalfurelle” sono profagoniste in tulhi | mend che sposane genuinifa e gualitd, ma anche crealivild
e modemitd. L'ampia gamma di referenze é stota pensata per soddisfare anche le tavole pil esigenti.

www.lenaturelle.it




Milano Marittima, una localita di vacanza
dove nascono le mode, si lanciano ten-
denze, si assapora una frizzante aria esclu-
siva. Milano Marittima & il luogo ideale per
divertirsi, conoscere gente, fare shopping
griffato nelle vie della moda, ma anche
per concedersi una vacanza all'insegna del
relax, del benessere e delle coccole. Una
vacanza all day long, tra spiaggia — attrez-
zata, sempre connessa, con stabilimenti



balneari super accessoriati - il passeggio
e lo shopping firmato, il divertimento fino
all'alba, tra locali live e templi della notte.
Tra Notti fashion, animazioni d'arte e ap-
puntamenti golosi, Milano Marittima assi-
cura un’ospitalita d'autore.

A tutto cio fa da controcanto un intrigan-
te ambiente naturale come la pineta, con
i suoi percorsi fitness, i sentieri per una ri-
lassante passeggiata e gli itinerari ciclabili.

| RISTORANTI

Al Caminetto

Al Pagliaio

Azdora del Mare

Braceria Sorrento

Felix

Gallo Cedrone

Il Ritrovo

La Baya

Mi.Ma Café & Pizza

Notte & Di

Papillon Gourmet

Sale Grosso

Salino

Touring

Vistamare Fine Restaurant
Zafferano Bistrot Restaurant
by Café della Rotonda
ZiTeresa



RISTORANTI SPONSOR

Al Caminetto Notte & Di Barbanti Bar e Baita del Buongustaio
Al Pagliaio Papillon Gourmet Bio & Natural Store
Azdora del Mare Sale Grosso Braghettoni Agenzia Immobiliare
Braceria Sorrento Salino Caribbean Fish Therapy
Felix Touring Furla
Gallo Cedrone Vistamare Fine Restaurant Gabriele Benini Fotografo
Il Ritrovo Zafferano Bistrot Restaurant Mauri Ramin Frigo Orologi da Collezione
La Baya by Café della Rotonda Rivareno Gelato
Mi.Ma Café & Pizza Zi Teresa Wine Market
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MunaHo MapuTTuma - MECTO KypOpPTHOIO OTAbIXa, rAe 3apoxpaeTcs Moaa
n OepyT CBOE Hayano MOAHbIE TEHOEHUMM, ObIWNT 0COBoW 3axuraTenbHOn
atmocdepon. MunaHo MaputTuma - 3To ngeansHoOe MeCTO Ansi pa3BieyeHuni,
3HAaKOMCTB, LonnuHra B 6yTI/IKaX N3BECTHbIX MAapPOK Ha ynuuax MoAbl, a Takke
Ons OTnycKa nog 3HaKkoM oTAbIXa, KpacoTbl, 340POBbA U YOOBONbCTBUN.

EEs
Bl

Milano Marittima is a holiday resort that sets trends and fashion, where you
can breathe a one-of-a-kind sparkling atmosphere. Milano Marittima is the
best place to have fun, meet people, indulge yourself with shopping at the
many designer shops, but also spend a holiday designed for relaxation, well-
being and pampering.




MILANO y X
MARITTIMA ™ *&
FASHION NIGHTS
24.MAG.2014 TRAIFIORI

tutte le houtigues di Milano Marittima rimarranno aperte per lo shopping fino alle ore 24

prezzi ¢ occasioni speciali per tutta la serata

eventi ed allestimenti a tema nelle attivita del centro e nei locali, tra moda, musica e le suggestive atmosfere della citta giardino
a mezzanotte spettacolo tutti insieme in Rotonda 1° Maggio

EVENT PARTY ore 1.00 Pineta by Visionnaire
anteprime
27.SETTEMBRE.2014 FLOWER CHIC

Milano Marittima come negli anni 70 - Events Pineta by Visionnaire

27D|CEMBQE2014 aSDettandO “ CaDOdannO Winter Fashion Night... save the date!

31 dicembre insieme per festeggiare San Silvestro con il Gran Spettacolo pirotecnico ai Magazzini del Sale di Cervia e il Gran Capodanno
Pineta by Visionnaire a Milano Marittima

Programma completo delle iniziative su: www.turismo.comunecervia.it - www.milanomarittimalife.it

Con il Patrocinio di

miladffidima 0 e BALESTRI & BALESTRI

delta magini ¢ spazi per

balestriebalestri.it



AL CAMINETTO

IL RISTORANTE di MILANO MARITTIMA, PECTOPAH, RESTAURANT
Viale Matteotti 46, Milano Marittima - Tel. 0544 994479
info@alcaminetto.it - www.alcaminetto.it

rivisitata.

Ristorante raffinato ed elegante con ampie vetrate
e giardino privato. Cucina marinara tradizionale e

® Lo chef consiglia

Crudita di frutti di mare, Crostacei alla Catalana,
Crostacei agli Agrumi, Gran Fritto di Pesce, Fonduta
di Pesce, Spaghettone veraci e bottarga, Risotto all’a-

ragosta, Risotto scampi e champagne, Rombo alla lionese.

o

M3biCkaHHbIV 1 aneraHTHbIA pecTopaH ¢
OrPOMHBIMY OKHAMU W COBCTBEHHBIM CafIoM.
TpapnLMOoHHas 1 KpeaTUBHasi MOPCKast KyXHSI.

o Llled-noBap pekomeHayeT

Kpyavte 13 gapos mMopsi, pakoobpasHbie no-
KaTaroHCKu, pakoobpasHble Mof LMTPYCoBbIM
COycoM, BOrbLLIOe acCopTU 13 XXapeHoii BO
bpuTiope pbibbl, pbiGHOE hoHAD, CrareTToHe C
COYCOM M3 MOPCKUX NETYLLKOB 1 BANEHON VKPbI,
PU30TTO C JTaHIyCTOM, PU30TTO C COYCOM U3
OMapOB U LLIaMMaHCKOro, 6punb Mo-NMOHCKU.

BN
Exllue

Elegant, high-class restaurant with large
windows and private garden. Revisitations
and traditional seafood dishes.

© The chef recommends

Seafood crudité, Catalan-style Shellfish, Shel-
[fish with citrus fruits, Mixed fried-fish, Fish
fondue, Large spaghetti with clams and bo-
targo (tuna roe), Risotto with lobster, Shrimp
and champagne Risotto, Lyonnaise turbot.

NESSUN GIORNO DI CHIUSURA

chiusura stagionale da meta Gennaio ai primi

di Marzo e da meta Ottobre a meta Novembre
PecropaH paboTaeT 6e3 BbIXOAHbIX. CE30HHbIN
repepbIB C cepeamnHbl SHBaps 10 Havarna MapTa
1 C cepeamHbl OKTSIOPS Mo cepeanHy Hosops

No closing day. Low—season closing from mid-January to
early March and from mid-October to mid-November

CUCINA DI MARE
Mopckas kyxHs. Fish and seafood

60/80

TUTTI | GIORNI, ExxeaHeBHo ¢, Every day 19.00 - 02.00
DOMENICA E FESTIVI, BockpeceHbe 1
BbIXOOHbIE, Sundays and holidays 12.00 - 15.00

CIEHEIC)




SEMPRE APERTO
PaboTtaem 6e3 BbIXOOHbIX
Always open

PESCE - CARNE - PIZZA
Pbi6a - msico - nuuua
Fish - meat - pizza

20/50

12.00 - 14.45
18.30 - 01.00

AL PAGLIAIO

RISTORANTE - PIZZERIA, PECTOPAH - MALLIEPUA, RESTAURANT - PIZZERIA
Viale Romagna 23, Milano Marittima - Tel. 0544 992765
alpagliaio@libero.it - www.alpagliaio.com

Nell'estate del 1998 Daniela, Luigi e Marco inaugurarono il
ristorante pizzeria "Al Pagliaio”. Da allora, a pochi passi dal
centro di Milano Marittima, donano ai loro dlienti 'occasione
di gustare un’ampia varieta di piattiin un ambiente semplice
e raffinato allo stesso tempo. Il locale riunisce riservatezza e
tranquillita, oltre alla sala interna, accogliente ed ottima lo-
cation per i mesi piti freddi, si compone di un ampio spazio
esterno per piacevoli serate all'aperto in compagnia di musi-

caed intrattenimenti. La cucina permette di scegliere trai ricchi ment di mare e di terra, piatti
classici e innovativi, accompagnati da una selezionata qualita di vini.

@ Lo chef consiglia

Da non perdere ¢ la pizza, cotta rigorosamente nel forno a legna, anche al metro e con farina di ka-

mut (da aprile a ottobre pizza a meta prezzo dal lunedi al giovedl, da ottobre ad aprile tutti i giomi)

e

TNetom 1998 rona Jarvana, Nywmku v Mapko
OTKpbIBAKOT pecTopar-nvuLepuio “Al Pagliaio”. C

TEX Mop, B HECKONbKYX LLiarax Ot LieHTpa MurnaHo
MapuTTma, oHu NpeanaraioT CBOVM KIieHTaM
BO3MOXHOCTb MPOAENYCTVPOBATH LLMPOKUIA CCOPTUMEHT
61tz B MPOCTOM U, QIHOBPEMEHHO, W3bICKaHHO
0hOPMITEHHOM MOMeLLIEHUM. B 3ToM MeCTe coueTatoTest
KOHhMOEHLMarbHOCT U NOKOIA. PectopaH nmeet
BHYTPEHHIA YIOTHBIA 38, WAEArNbHO NOOXOASLLMIA

[ns1 3MHero nepyiozia. JTeToM CTONMKA HaKpbIBAIOTCS
CHapY»KW, [Tie NOCETUTEN MOTYT MPUSTTHO MPOBECTY Bevep
B KOMMaHUW My3blku 11 paserieseHmni. KyxHs npeanaraet
BbIGOp Mexy GoraTbiM MSICHBIM 1 PhIGHBIM MEHIO,
KIacoVHECKV MM M MHHOBALWIOHHbIMM Britonamu. Bee sto
13061rve CONMPOBOXKAAETCS OTOOPHBIMW BUHAMM.

o Llech-noBap pekomeHayeT

OBs3aTerbHo NonpobyiTe MILILLY, MPUIOTORMEHHYIO B
[IPOBSHON Me4M, a Takke Ha BbIHOC M 113 Myku kamyT. (C
anpersi Mo oKTsBPb NULILA 3a MONOBYHY CTOMMOCTY C
TIOHeErbHYKA MO YETBEPY, @ C OKTSIOPS M0 anperb —
KeKabIA AEHb).

(T L

Eaillcs

Inthe summer of 1998, Daniela, Luigi and Marco first
opened the doors of their restaurant “Al Haystack.”
Since then they have been offering their dlientele the
opportunity to taste a wide variety of dishes in a sim-
ple and elegant ambience just a stone’s throw from
the centre of Milano Marittima. The restaurant combi-
nes privacy with an atmosphere of calm and has both
awelcoming inside dining room, which is ideal for the
colder months, and a large outdoor dining area where
you can dine on summer evenings and enjoy music
and entertainment. Our menu offers a rich selection of
fish and meat dishes, both dlassical and innovative, to
be accompanied by select quality wines.

@ The chef recommends

The pizza, cooked in our wood oven, is definitely
not to be missed. You can also opt for the kamut
flour dough or buy your pizza by the metre (from
April to October pizza is half price from Monday
to Thursday, and every day from October to April)



AZDORA DEL MARE

RISTORANTE, PECTOPAH, RESTAURANT
Viale Matteotti angolo IX traversa, Milano Marittima - Tel. 0544 992229
info@azdoradelmare.it - www.azdoradelmare.it

Mentre mangi i tuoi bambini sono in buone mani!
E I'unico ristorante di Milano Marittima dotato di
un'area giochi con le baby sitter.

| vostri bambini possono scegliere se mangiare a
tavola con voi oppure mangiare insieme agli altri
bimbi con le nostre dade e divertirsi anche fino a
mezzanotte!

© Lo chef consiglia

Pasta rigorosamente a mano e grigliata reale con crostacei

APERTO TUTTO LANNO
OTKPBITO KPYTMbIN FOf,
Open all year

CARNE E PESCE

o I Msico u pbiba
i sl Meat and fish
Moka Bbl HacnaxaaeTecb e4oN, BalLK AeTn While you enjoy your food we'll look after
B HafeXHbIX pykax! 3TO €AMHCTBEHHbIN your children for you! This is the only restau- 25
pectopaH B Munaro Maputtuma, rant in Milano Marittima with a play area with
06opyaoBaHHbI UrPOBOI NIOLLAAKON C baby sitters.
BoCMTATENAMM. Your children can choose whether to eat 12.00 - 15.00
Balum feTv MOryT ocTaThCsi C BaMy 3a ) ) 19.00 - 23.00
CTONOM MM MOYKMHATE BMECTE C APYFUMM at Fhe table with you or f—:‘at with the qther
AETbMI MOz MPUCMOTPOM HALLMX HSHb 1 children and have fun with our babysitters,
BECENUTLCS BMMOTh 10 MONyHOUM! on hand until midnight!
[ ) Llech-noBap pekomeHAyeT @ The chef recommends

MacTa Tonbko gomatuHero npurotosneHus u  Handmade pasta and “grigliata reale” mixed
rpunb-accopTy U3 MOPEenpoayKToB shellfish grill




CITES O CERYLA

C : »f.O’..L.F’F-!.O. Mmilanomarittima
-

MilanoMarittimal.ife
GOLF CUP & OPEN DAY

Sabato 14 Giugno 2014

Adriatic Golf Club

18 b. Stableford hcp, 3 categorie
1° e 2° netto per Cat. 1° lordo / 1° lady / 12 Senior

ore 16.00 - 18.00 sard possibile provare
il gioco del golf con I'ausilio dei Maestri del Circolo

ore 18.00 circa cocktail di premiazione
e presenfazione del magazine
MilanoMarittimalife Summer 2014

- Per info ed iscrizioni rivolgersi ad Adriatic Golf Club A.S.D.
Via Jelenia Gora, 6 - 48015 MILANO MARITTIMA / tel. 0544/992786 info@golfcervia.com / www.golfcervia.com



BRACERIA SORRENTO

RISTORANTE BRACERIA, PECTOPAH-BEPACCEPUA, RESTAURANT GRILL
Viale Matteotti 132, Milano Marittima - Tel. 0544 991667
info@sorrentomilanomarittima.it - www.sorrentomilanomarittima.it

Braceria Sorrento si propone con una nuova gestio-
ne. Ricca vetrina espone tagli di carne e diversi tipi
di pesce fresco. Suggeriamo di provare la bistecca
alla fiorentina, la tagliata Australiana e la grigliata
mista, tenerissimi calamari alla piastra.

Propone anche degli ottimi primi di terra, mare con
pasta fresca fatta in casa e |'ottima pizza cotta nel
forno a legna. La veranda estiva permette agli ospi-

ti di godere della frescura serale nelle calde giornate estive.

® Lo chef consiglia

Crostacei alla Catalana e fiorentina di Chianina

e

PectopaH Braceria Sorrento cmeHun
BrafienbLEeB U BHOBb XOET rocteit. Ha BUTpuHe
NPeACTaBneH LUMPOKUI aCCOPTUMEHT MsAca U
cBexel pbibbl. PekomeHayem nonpoGosatb
BudLuTekc No-priopeHTUIACKU, aBCTPanUNCKMA
CTEVK N aCCOPTU-TPUSIb, @ TaKkKe HEXXHEMLLIMX
KanbMapoB, 3arne4eHHbIX Ha CKOBOPOAE.
PecTopaH npeanaraet BenvKkorenHsle nepeblie
6ntoga 13 JapoB 3eMnu, Mops, AOMALLHIO
NacTy M OTANYHYHO MULILLY, BbINEYEHHYHO B
[OPOBSIHOW neun. B >xapkue neTHue gHn roctu
MOFYT HacnaauTbCs BEYEPHEN NPOXNaAoN Ha
TeTHel BepaHae.

o Llecb-noBap pekomeHayeT
MOPenpoAyKTbI No-KaTanaHcku 1 GudLuTekc
no-chriopeHTuInckn u3 msica copta KbsiHuHa

Tl L

Eaillu

Braceria Sorrento comes with a new manage-
ment. Rich showcase exhibits cuts of meat
and different types of fresh fish. We suggest
you try our T-bone steak, Australian tagliata
of beef, the mixed grill, or the very tender
barbecued calamari.

We also offer excellent meat or fish pasta di-
shes with home-made pasta as well as great
pizza cooked in a wood oven. The summer
veranda allows guests to enjoy the cool eve-
ning breeze at the end of hot summer days.

© The chef recommends
The chef recommends: Catalan-style shellfish
and Chianina T-bone steak

SEMPRE APERTO
OTKpbIT BCerga
Always open

@ LOCALE
MecTHag
Local

@ 15/35
@ 12.30 - 00.30
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FELIX

RISTORANTE - PIZZERIA, PECTOPAH - NMALLIEPUA - RESTAURANT - PIZZERIA
Rotonda Don Minzoni 13, Milano Marittima - Tel. 0544 991686
info@felixristorante.com - www.felixristorante.com

Un ambiente dinamico ed informale, che unisce
tradizione e modernita completato da un ampio
giardino interno ed una terrazza sulla passeggiata.
La cucina, contraddistinta da una costante atten-
zione alle materie prime, dedicata in particolare al
pesce nostrano ed alla filosofia “slow food”, spazia
dai piatti classici alla ricerca creativa con una scelta

" di gelati e sorbetti artigianali. Variegata selezione
di vini e birre rigorosamente italiane.

@ Lo chef consiglia
Pescato del giorno dal Mercato ittico locale, Passatello all’astice, Bistecche di Man-
zo pregiate (Wagyubeef-Kobe, Manzetta Prussiana, Fassona, Chianina e Romagno-

la Igp)

e

[OvHamnyHas n HecbopmanbHas
aTMocdepa, 6onbLIOM BHYTPEHHUIA cag,
1 Teppaca, BbIXOASLLAs Ha NPOrynoyHyto
ynuuy. KyxHsa oTnnyaetcsi NoCTOSIHHbIM
TWwartenbHbIM Nogbopom NPoayKTOB U
cneumanuampyertcsi Ha pbIGHbIX 6rtoaax,

NPUrOTOBMEHHBIX U3 PbIObl MECTHOIO YroBa.

Mbl npugepxmeaemcsi punocodum “slow
food” n npegnaraem WMpokuii BIGop

6nioA OT KNaccMYecknx A0 KpeaTUBHbIX, a
TaKKke AomallHee MOpOoXeHoe 1 copbeTbl.
Pa3Hoo6pa3Hblili BbIGOP UTanbsHCKUX BUH U
pPasnuyHbIX COPTOB NMBA.

o Lled pekomeHpyeT
Pbi6a AHEeBHOrO yrnosa, naccaTenso ¢
OMapOM, POCKOLLHbIE FOBSXbU CTENKU.

Tl L

Eaillu

Enjoy a dynamic and informal atmosphere
that is complemented by a large garden at
the back and a terrace that gives onto the
promenade. The quality of the cuisine is
ensured by careful sourcing of raw materials,
inspired by the “slow food” philosophy and
featuring local fish. Dishes vary from classic
choices to refined creativity, with a choice of
ice creams and sorbets. Wide range of Italian
wines and beers.

@ The chef recommends
Catch of the day, “Passatello” with lobster,
Finest beef-steak.

€
®

APERTO TUTTI | GIORNI DA APRILE A
SETTEMBRE, aperto venerdi, sabato e domeni-
ca nei mesi di marzo ottobre e dicembre
paboTaeT exenHeBHO C anpens no
CeHTs0pb / paboTaet naTHULa cy66oTam 1
BOCKpPECEHbSIM B MapTe, OKTSI0pe u fekabpe
Open daily from April to September / open Friday,
Saturday and Sunday in March, October and
December

CUCINA DEL TERRITORIO
MecCTHas KyxHsi, Local cuisine

30/35

12.00 - 14.00
19.00 - 24.00

S @)




APERTO DA MARZO A OTTOBRE tutti i giorni
C MapTa Mo OKTSI6Pb OTKPLITO KaXablii AEHb
Open from March to October daily

TRADIZIONALE
TpaguumoHHas
Traditional

20/40

12.00 - 24.00

Sk

GALLO CEDRONE

RISTORANTE - PIZZERIA, PECTOPAH - MULILEEPAA - RESTAURANT - PIZZERIA
Piazzale Napoli 4, Milano Marittima - Tel. 0544 993275
info@ristorantegallocedrone.it - www.ristorantegallocedrone.it

Vicino al centro di Milano Marittima si trova "Il Gal-
lo Cedrone”, ristorante dall’ambiente gradevole e
tranquillo con uno splendido giardino fiorito in cui
cenare nelle belle sere d’estate. |l ristorante propo-
ne piatti di carne, di pesce e pizza rigorosamente
cotta in forno a legna. La clientela ha a disposizione

la connessione wifi.

@ Lo chef consiglia

Crudités, Catalana di crostacei, Sauté di crostacei, Rombo al forno o alla griglia,

Branzino o scamponi al sale, Paella

e

Henopaneky ot ueHTpa Munaso Maputtuma
HaxoguTcsa pectopaH “Il Gallo Cedrone”,
OTANYAIOLLMNIACA MPUATHOWN N CMIOKONHON
06CTaHOBKOW 1 BENMKOMEMHbIM CaaoM,

1€ MOXHO MOY>XWHaTb o4apoBaTeNbHbIMU
neTHUMK Bevepamu. PectopaH npegnaraet
6ntopa 13 Msica, pbibbl, a Takke Ny,
NPUroTOBMNEHHYIO CTPOro B APOBSAHON Neyu.
[ns knueHTOB UMeeTcs GecnpoBoaHoe
MHTepHeT-coegnHeHme.

o Llledp-noBap pekomeHayeT

Chblpble MOPEnpPOAYyKTbl, MOPENPOAYKTbI
no-kaTanaHcku, cote U3 MOpenpoayKToB,
nanTyc 3aneyeHbl Unn Ha rpune, cmbac nnm
NaHryCTWHbI B CONEBOW KOpKe, Nasanbs

BN

Esilles

"Il Gallo Cedrone”, located near the
centre of Milano Marittima, is a restaurant
with a delightful and relaxing ambience
enhanced by a beautiful flower garden
where you can dine on fine summer
evenings.

The restaurant serves both fish and meat
dishes as well as pizza cooked in a wood
oven. Customers have access to free wi-fi.

@ The chef recommends

Crudités, Catalan-style shellfish, sautéed
shellfish, baked or grilled turbot, sea bass or
prawns cooked in salt, Paella



IL RITROVO

RISTORANTE DI MARE E DI TERRA, PECTOPAH: OAPbl MOPA 1 3EMJTN
SURF AND TURF RESTAURANT

Via Vittorio Veneto 38, Milano Marittima - Tel. 0544 1740651
ristoranteilrit2013@libero.it

Il Ritrovo & una piacevole combinazione di intrigan-
ti sapori che variano dalla cucina pugliese a quella
romagnola.

Il locale informale e adatto a coppie e famiglie an-
che extra large, propone pesce, carne e una vasta
selezione di formaggi, oltre alla pizza.

In cantina rossi romagnoli e selezione nazionale di
vini bianchi.

@ Lo chef consiglia
Spaghetto alla chitarra allo scoglio

e

KyxHs pecTtopaHa Il Ritrovo npeacTasnser
NPUSTHOE COMETaHNE UHTPUTYIOLLMX BKYCOB
anynuinckom KyxXHu 1 KyxHu obnacTtu
PomaHbs.

HedopmansHoe 3aBegeHne nogxoauT
ANa nap v cemen, B TOM Yucne u
MHorouncneHHoix. MNpeanaratorca 6noaa
13 pbIbbl, Msica, a Takke LUMPOKUIA BbIGOP
CbIPOB Y MULILbI.

BuHHbIN norpeb npeacTaBneH KpacHbIMU
BMHaMu PomaHbu 1 noabopkoii Genbix
UTanNbSHCKNX BUH.

o Ledr-noBap pekomeHayet
CnareTTu a-nsi kKuTappa ¢ MopenpoaykTamm

ENES

Ellad

Il Ritrovo offers a harmonious mix of intri-
guing flavours that range from the typical
cuisine of Puglia to that of Romagna.

The restaurant provides informal dining for
couples and families, however large, with

a menu including fish, meat and a wide
selection of cheeses, in addition to pizza.
Our wine cellar has a selection of red wines
from Romagna and white wines from all
over ltaly.

© The chef recommends
Spaghetti alla chitarra with seafood

SEMPRE APERTO
OTKpbIT BCerga
Always open

DI MARE E DITERRA
Bnioga us gapos 3emnu 1 Mops
Seafood and meat

20/35

12.00 - 15.00
19.00 - 24.00




SEMPRE APERTO
OTKpbIT BCerga
Always open

PESCE - CARNE - PIZZA
Pbi6a - msico - nuuua
Fish - meat - pizza

@ 10/30
@ 12.30 - 00.30

CIIE)

LA BAYA

RISTORANTE, PECTOPAH, RESTAURANT
Viale Matteotti - Ple Genova 3, Milano Marittima - Tel. 0544 994382
info@ristorantimilanomarittima.it - www.ristorantimilanomarittima.it

Una sfilata di ricette da leccarsi le dita. Alla Baya, a
richiesta, vengono offerte ricette personalizzate che
tengano conto dei gusti individuali del cliente. Ogni
cucina regionale ha un suo patrimonio di piatti straor-
dinariamente buoni, lo chef della Baya nelle sue ricette
tipiche mette tutto il cuore e sceglie i prodotti in base
ai prezzi e alla qualita. Per questo & in grado di offrire

ottimo cibo a prezzi contenuti.

©® Lo chef consiglia

Calamari alla piastra e carrellata di antipasti

e

MHOXECTBO CaMblX BKYCHbIX PELIENTOB.

B pecropaHe La Baya npeanaratotcsi
NepCoHanM3npoBaHHbIE PELIENTbI, y4MTbIBaOLLME
VHAVBWOYanbHblEe BKYCbl KMEHTOB. B
KynHapHoe Hacreavie moboi permoHanbHow
KyXHW BXOOSIT HEODObIKHOBEHHO BKYCHbIE Britoa:
Lwedp-nosap La Baya B cBOV TMNMYHbIE peLenTbl
BKNazbIBAET BCO AyLUY W BbIOMPaET NPoayKTbl,
PYKOBOACTBYSACH VX LIEHOMN U Ka4eCTBOM. VIMEHHO
MO3TOMY OH MOXET NPEASIOKNTL BEMUKOMENHYO
efy No yMepPEeHHbIM LigHaM.

o Llledp-noBap pekomeHayeT
Kanbmapbl Ha rpue 1 Kanenaockon 3akycok

NS

Bl

Arrich array of mother-watering recipes. At La
Baya we are happy to prepare dishes accor-
ding to suit our customer’s individual tastes.
Every region has a wealth of extraordinary
dishes and the chef at La Baya prepares typi-
cal recipes with ingredients that are carefully
selected to combine top quality at the best
price. This is how we are able to offer great
food at reasonable prices.

© The chef recommends
Grilled calamari and platter of mixed appetisers



MI.MA

CAFE & Pi1zzA

BAR - PIZZERIA, BAP - MNLLUEPWA, BAR - PIZZERIA
Viale Dante Alighieri 67, Milano Marittima - Tel. 0544 995284 - 338 3382416

info@mimacafe.it - www.mimacafe.it

Noi preferiamo

o

Il MI.LMA. CAFE & PIZZA & un locale con arredi e com-
plementi di design creati in esclusiva che lo rendono
un ambiente assolutamente piacevole e rilassante.
ABBIAMO DECISO DI SCEGLIERE LA QUALITA.
Pizze prodotte con farine BIO macinate a pietra in
purezza, utilizziamo una pasta madre e lievitazione
naturale per garantire un’alta digeribilita. Farine di
KAMUT, FARRO, ENKIR ricco di BETACAROTENE e

vitamina A, GRANO SARACENO con il suo alto valore proteico simile a quello
della carne e della soia, con la presenza della RUTINA, sostanza che conserva

I'elasticita dei tessuti e dei vasi sanguini.

@ Lo chef consiglia
Colazioni all'americana

o

MI.MA. CAFE & PIZZA - 310 3aBeaeHue ¢
[AusaiiHepckon mebenbio 1 npegMeTamm
MHTepbepa, KOTopble co3JarT HeobblYanHo
NpUATHYIO 1 paccnabnsioLLyto atmocdepy.
Mbl PELLINN BbIBPATb KAHECTBO. Muuua
uarotosneHa na OPTAHUYECKOW myku,
CMOOTON MPY MOMOLLIM KAMEHHbIX XXEPHOBOB,
a ans obecneyeHmns BbICOKO YCBOSIEMOCTU
MbI UCMOMb3yeM MLLIEHNYHYIO 3aKBacKy 1
ecTecTBeHHoe 6poxeHne. Myka ns KAMYTA,
Mnonebl, NWEHNLIBI-OOHO3EPHAHKN ¢
BbICOKUM copepkaHnem BETAKAPOTEHA u
BuTamuHa A, FPEYUXN, kotopas obnagaet
6enKoBOI LIEHHOCTbIO, CONOCTABUMOW C MSICOM
n coen, n cogepxut PYTUH, BewuecTso,
noMoratoLLee COXPaHUTb AMacTU4HOCTb
TKaHel 1 KPOBEHOCHbLIX COCYAOB.

o Llecb-noBap pekomeHayeT
AMepUKaHCcKMe 3aBTpaku

N

Eil®

MI.MA. CAFE & PIZZA features exclusively de-
signed furnishings and accessories that create
a uniquely relaxing and pleasant atmosphere.
WE DECIDED TO GO FOR QUALITY. Pizzas
made with pure ORGANIC stone-ground
flour, we use a sourdough starter and leave
the dough to rise naturally to ensure excellent
digestibility. We use Kamut, hulled wheat and
Enkir flours that are naturally rich in vitamin A
and BETA-CAROTENE, BUCKWHEAT with a
high protein value similar to that of meat and
soya, containing RUTINE, a substance that
preserves the elasticity of body tissues and
blood vessels.

© The chef recommends
American breakfasts

SEMPRE APERTO GIUGNO - META SETTEMBRE
aperto solo week-end aprile - maggio
Bcerga oTKpbIT C MIOHS MO CeHTAOPL

OTKPBIT TOMBKO MO BbIXOAHLIM B anperne-mae
Open every day june — mid-september

open weekends from april to may

CUCINA DITERRA E DI MARE
Bntoga 13 gapos 3emnu 1 Mopsi
Surf and turf dishes

20

12.00 - 15.00
18.30 - 23.00




APERTO DA MARZO A SETTEMBRE
giorno di riposo il martedi

PabotaeT ¢ mapTa no ceHTA6pb BbIXOAHON
[€Hb - BTOPHUK

Open from march to september, closed tuesdays

CARNE - PESCE - PIZZA
Msico - pbiba - nuyuepus
Meat - fish - pizza

25/50

12.00 - 24.00

NOTTE & Di

RISTORANTE - PIZZERIA, PECTOPAH - MULLUEPWA, RESTAURANT - PIZZERIA
Viale G. Matteotti 57, Milano Marittima - Tel. 0544 991768

ristorantenotteedi@libero.it

Da 35 anni la stessa gestione, Sintucci Moreno. Aperto
a pranzo e cena da marzo a settembre chiuso il mar-
tedi. 200 posti riscaldati all'interno e 200 all'aperto. Lo-
cale sito tutto su di un unico piano terra con servizi per
disabili e fasciatoio. Nel centro di Milano Marittima &
comodamente raggiungibile in auto. Vasta carta di vini

fatti con I'uva.

Le nostre serate a tema: Mercoledi: serate atema a sor-

presa. Giovedi: la pizza a meta prezzo con musica dal vivo e karaoke. Venerdi: il pesce
azzurro e le bruschette al metro..accompagnate da musica dal vivo anni sessantal!

©® Lo chef consiglia

Sorbetto acrobatico, pesce, crostacei e frutti di mare crudi e cotti. Pasta al matta-

rello, pizzeria con forno a legna e impasti di farina di kamut

e

3T1M 3aBeaeHvieM BOT yxke 35 neT pykoBoauT
OAVH 1 TOT Xe Yerosek - CuHTy44m MopeHo.
Mpeanaratotcs 0beab! U YKMHbI ¢ MapTa no
CEHTAOPb, BbIXOOHOW AeHb - BTOPHUMK. 200 MecT
BHyTpM 1 200 - Ha OTKPbITOM Bo3adyxe. PectopaH
3aHUMAET BECH NEPBbIN 3TaX, 30ECh UMEETCS
CaHy3en [7151 MHBaNMAOB U NereHarnsHbIA CTOMMK
ans aeteid. [1o pectopaHa, pacronokeHHor B
LeHTpe MunaHo MapuTtima, yanobHo Aobupatbes
Ha MaLLmHe. LLIMpokmin accopTUMEHT BUHOMPaaHbIX
BUH. Halum Tematudeckue Bevepa: Cpena: Bevepa
Ha CHoprpy3Hyto TeMy. YeTsepr: nuuua 3a norueHb!
C>KMBOW My3bIKOW 1 kapaoke. MsTHvLa: Menkast
cepebpucTas pbiba 1 BpycKeTTbI Ha METPbI...No4
XUBYHO My3bIKy 60-x rogos!!

o Llecb-noBap pekomeHayeT
Axpobatudeckuii copber, pbiba, pakoobpasHble,
Cblpble ¥ MPUrOTOBEHHbIE Aapbl Mopsi. MNacTa,
packaTaHHasi Ckarnkom, NuLepust U3 nedn Ha
[pOBaXx ¥ TECTO U3 MYKU KaMyT

NS

Eaill

Moreno Sintucci has been successfully ma-
naging this restaurant for 35 years. Open for
lunch and dinner from March to September,
closed on Tuesdays. Seating 200 in the heated
inside dining room and a further 200 outside.
The restaurant is all ground floor with facilities
for the disabled and baby changing facilities.
Situated in the centre of Milano Marittima, it is
easily accessible by car. Extensive wine list.
Our theme nights - Wednesday: surprise
theme. Thursday: pizza at half price with live
music and karaoke. Friday: mackerel, sardines
and anchovies with bruschette by the metre...
accompanied by live music from the sixties!!

© The chef recommends

Acrobatic sorbet, fish, shellfish and raw and co-
oked seafood. Hand-made pasta, pizza prepared
with kamut flour and cooked in a wood-oven



PAPILLON GOURMET

RISTORANTE - PIZZERIA, PECTOPAH - MULILIEPUSA, RESTAURANT - PIZZERIA
Viale Milano 14, Milano Marittima - Tel. 0544 994795
info@papillongourmet.it - www.papillongourmet.it

fondono per una serata esclusiva.

® Lo chef consiglia

Papillon Gourmet & ristorazione italiana d'eccel-
lenza. Gustose specialita di carne e pesce, si af-
fiancano ad una pizza fatta secondo la madre di
tutte le tradizioni, quella napoletana.

Papillon & la scelta adatta ad una cena tra amici,
ad un’occasione particolare o a un pranzo in fami-
glia. Non solo, Papillon & anche Aperitivo e tutti i
weekend & Sabato Italiano, dove musica e gusto si

Passatelli con polipetti in guazzetto, pacchero tricolore (mozzarella, pomodorini e

basilico), pizza

e

Papillon Gourmet - 3T0 M3bICKaHHbI
UTanbsHCKUA pectopaH. BkycHewnwne
drpMeHHbIe MSACHbIE 1 pbibHbIE Broaa,

a Takxe nuuLa, NpUroToBieHHasi Mo BCEM
npaBunam UCKOHHOW HeanonuTaHCKoW
Tpaauuuu.Papillon - 3To yaauHbIii BbIGOp Ans
YXUWHa € Apy3bsMU, 0COBbIX CryyaeB unu
cemelHbIx 06eaoB. Kpome Toro, Papillon -
3TO Takke ANepuTUB 1 B KaXable BbIXOAHbIE
- NtanbsiHckas Cy660Ta, korga mMysbika u
BKYC CMMBalOTCst BOEAMHO, YTOObI caenatb
BeYep HEMOBTOPUMbIM.

o Llled-noBap pekomeHAayeT
Maccatennu c TedTenbkamu B Noanmeke,
TPexLUBETHbIN Nakkepo (Mouuapenna,
nomuzopsl “d4eppu” 1 6asunuk), nuuua

N

sl

Papillon Gourmet is ltalian food at its best.
Alongside our tasty meat and fish specialities
we also serve pizza prepared according to
the most genuine and worthy tradition, that
of Naples. Papillon is just right for dinner with
friends, to celebrate a special occasion or for
a family lunch. In addition, Papillon is the ideal
place for an Aperitif and every weekend we
have our “Sabato Italiano”, combining music
and good food for an extra special evening.

© The chef recommends

Passatelli with thick octopus soup, “Pacchero
tricolore” (pasta with mozzarella, tomatoes
and basil), pizza

SEMPREAPERTO dal |5 GIUGNO al 31 OTTOBRE
aperto ven/sab/dom negli altri mesi.

Bcerga oTkpbIT ¢ 15 ntoHsa no 31 okTs6psa
OTKpbIT NT/C6/BC B OCTanbHblE MeCALbI
Always open from june 15 to october 3|

open fri / sat / sun in the other months.

MEDITERRANEA - PESCE - CARNE - PIZZA
CpepmsemMHoMopckast KyxXHsi - pbiba - Msico
nuuLepus

Mediterranean - fish - meat - pizza

30/40

Tutto il giorno
OTKPbIT BECb A€Hb
Always open
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I"app

Milano Marittima Life

Wekoars Wbt H = LI

info e pubblicita Tel 0543 30.343

B . .
Loogle play e . . e
ol marketing@milanomarittimalife.it

’applicazione di Milano Marittima Life & scaricabile gratuitamente per iPhone e iPad, Smartphone
e Tablet. Una guida sempre aggiornata al servizio dei turisti e di tutti coloro che amano e vivono
Milano Marittima, la sua spiaggia, lo shopping, gli eventi e... la sua gente. Nell’applicazione si
possono trovare gli hotel, i ristoranti, gli stabilimenti balneari, le agenzie immobiliari e una lista

degli esercizi commerciali di Milano Marittima suddivisi per categoria, schede con descrizione,
recapiti e geolocalizzazione. Numeri utili, mappe, eventi e notizie vengono aggiornate dalla redazione di
www.milanomarittimalife.it. Applicazione per iPhone anche in cirillico. ™




orologi da collezione

&

vintage

Via Ravenna 8 - Milano Marittima - tel. 0544 99.20.10 - cell. 335 35.36.35
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centrifugati
di frutta
e verdura fresca

gelato e yogurt
torte, moretti e ghiaccioli artigianali

xvi RIVARENO GELATO

Milano Marittima - Viale Gramsci, 37/B ¢ tel. 0544 99.55.81



SALE GROSSO

RISTORANTE - CRUDERIA, PECTOPAH - CbIPbIE MOPEMNPOOYKThI,

RESTAURANT- RAW CUISINE

Viale Il Giugno 15, Milano Marittima - Tel. 0544 971538
locandasalegrosso@Iibero.it - www.ristorantesalegrossomilanomarittima.it

SaleGrosso nasce dall'idea di una continua ricer-
ca enogastronomica mossa dalla passione per la
ristorazione. La nostra cucina ha come obiettivo
un’accurata selezione delle materie prime, sem-
pre di grande qualita, dove la stagione ed il mer-
cato dettano i ritmi delle proposte.

Le crudita sono una vera e propria fusione dell’ar-

te culinaria orientale e mediterranea con abbina-
menti studiati per soddisfare qualita e benessere. Pane, pasta e dolci sono
fatti in casa. Carta vini: 150 etichette nazionali ed estere.

® Lo chef consiglia

I menu “10 anni + “ (le ricette della nostra tradizione)

Tartare di tonno rosso con foie gras e uovo di quaglia e Paccheri all’astice.

o

PectopaH Sale Grosso nosisuncsi bnarogapst
maee o NOCTOSHHOM 3HOraCTPOHOMUYECKOM
roucke, ABVKYMOM YBMe4YeHEM pPeCTOpaHHbIM
6u3HecoM. Llenb Hallen KyxHu - TLaTenbHbIi
oT16Op BCeraa BbICOKOKAYECTBEHHbIX UCXOAHBIX
NpOAYKTOB B 3aBUCUMOCTM OT BPEMEHM rofa n
npeanoxeHnsi pbiHka. Cbipble MOPenpoayKTbI -
3TO CaMbI HACTOSALLMIA “COBIOXKH” BOCTOYHOTO U
CPenm3eMHOMOPCKOTO KYNMHAPHOTO UCKYCCTBa
C coveTaHusMU, paspaboTaHHbIMK C yHeTOM
YLOOBIETBOPEHWSI TPeGOBaHMIA MO Ka4ecTBy U
no nonb3e 300poBkto. Xneb, nacta v aeceprbl
M3roTOBIEHbI MO AOMaLLHUM pelenTam. KapTa
BWH: 150 HAMMEHOBaHWIN UTANbSHCKUX U
3apyBexHbIX BUH.

o Lledp-noBap pekomeHayeT

Meto “10 net + “ (peuenTbl HaLLen Tpaauumn),
TapTap v3 KkpacHoro TyHua ¢ dya-rpa u
nepenenmHbIM SIALOM 1 Makkepy C OMapoM.

Tl L
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Sale Grosso has developed thanks to a
continued research into foods and wine,
triggered by a genuine passion for catering.
Our cuisine aims to select the very best raw
materials, ensuring the highest quality thanks
to a respect for seasonal choices and avai-
lability of produce on the market. The raw
food dishes are a true fusion of Eastern and
Mediterranean culinary art with combinations
designed to ensure quality and well-being.
Bread, pasta and desserts are all homema-
de. Wine list: 150 national and international
wines.

@ The chef recommends
The “10 years +" menu (time-tested recipes)
Tartare of tuna with foie gras and quail egg,
and Paccheri with lobster.

APERTO TUTTO LANNO chiuso il lunedi
OTKpbIT KPYrMbIv rod, BbIXOOAHOW AEHb -
noHegenbHUK

Open adll year, closed Mondays

PESCE
PbiGHas
Fish

30/40

12.00 - 15.00
19.00 - 24.00




AGENZIA IMMOBILIARE

BRAGHETTONI

Viale Matteotti, 187
Milano Marittima

(+39) 0544 994373

AreHTCTBO
HeaBmxxumocTn B MunaHo
Maputtuma - lMpogaxka u
apeHpaa rnpecTXHbIX
06BbEeKTOB
HeABVMXKUMOCTU, BUII U
anapTameHToB.




SALINO

RISTORANTE - PIZZERIA, PECTOPAH - MYLLIEPUA, RESTAURANT - PIZZERIA
Viale Milano 10, Milano Marittima - Tel. 0544 995189
abonoli@hotmail.it

Ristorante alla moda e dinamico con un forte ri-
chiamo alla Milano Marittima “OLD STYLE".
Dehor in stile provenzale ed un’accogliente veran-
da sulla passeggiata di Viale Milano. Cucina me-
diterranea tradizionale rivisitata, elegante pizzeria
a vista.

@ Lo chef consiglia
Piatti unici (carne, pesce, vegetariano)

APERTO DAL 14 MARZO AL 30 SETTEMBRE
OTkpbIT ¢ 14 mapTa no 30 ceHTAGps
open from |4 march to 30 september

MEDITERRANEA - PESCE - CARNE - PIZZA
CpenumsemMHoMopcKas KyXHsi - pbiba - MSico

nuuLepus
Pl L 3 .
i g Mediterranean - fish - meat - pizza
MopgHbI 1 AMHaMWYHBIA PECTopaH B Ayxe Dynamic and trendy restaurant that has
“OLD STYLE” MunaHo Maputtuma. the special appeal of “OLD STYLE" Milano 25/30
llekop vHTepbepa B NPOBAHCKOM CTUMeE U Marittima. Provencal-style terrace and a

yloTHasi BepaHza Ha nporyrioqHon ynuue
Buane MunaHo. CpegnseMHomopckast
nepeocMbiCrieHHasi TPaAMLMOHHAs KyXHS,
aneraHTHaa nuuuepus, rgoe MOXXHo yBUAeTb
npoLecc NpUroToBeHUs NLLbI.

welcoming veranda on the promenade of
Viale Milano. Traditional Mediterranean
cuisine with a modern touch, and an elegant
open-plan pizzeria.

18.00 - 02.00

@ Wed-nosap pekomeHayet © The chef recommends
KomnnekcHble 6ritoga (Msico, puiba, Single-course dishes (meat, fish, and vege-
BereTapuaHckue 6nroga) tarian)




SEMPRE APERTO
OTKpbIT BCeraa
Always open

PESCE - CARNE - DEL TERRITORIO
Pbli6a - msico - MecTHas
Fish - meat - local dishes

25/35

12.00 - 15.00
19.00 - 23.30

TOURING

RISTORANTE - PIZZERIA, PECTOPAH - MULILEEPUA , RESTAURANT - PIZZERIA
Viale Matteotti 87, Milano Marittima - Tel. 0544 995495 - 335 7369512-3
chefmarzola@aliceposta.it - www.ristorantetouring.it

Situato a pochi passi dal centro di Milano Marit-
tima, il ristorante pizzeria a conduzione familiare,
con lo chef patron Roberto e la moglie Anna, di-
rettrice di sala. Accogliente, con piatti dedicati alla
cucina tipica del territorio, di pesce e carne legati
alla stagionalita. A pranzo fra settimana anche un
menu turistico di pesce e carne a 10/12/13 euro
con buffet di verdure. Tutte le sere una proposta

di degustazione a base di pesce a soli 25 euro tutto compreso. Si pud gustare
anche un’ottima pizza cotta nel forno tradizionale a legna.

@ Lo chef consiglia

Degustazione di antipasti freddi e caldi di pesce

=

OTOT ceMeliHbIi pecTopaH pacronoXeH
Heganeko ot ueHTpa MunaHo Maputtuma, um
YNpaBensieT Xo3suH v Wwed-natpoH PobepTo ¢
XKeHon AHHOWN, MEHEMKEPOM 3ana. YIOTHbIN
pecTopaH, npeanaratoLLyin Ce30HHbIe
pbIBHbIE U MsiCHble 6rtoga MECTHOWM TUMUYHON
KyxHW. Ha Hepene Take npegnaraetcs
TYpUCTUYECKOE PbIGHOE U MSICHOE MEHIO MO
ueHe 10/12/13 eBpo ¢ 0BOLLHLIM BycheTom.
Kaxaplii Be4ep Mbl npegnaraem gerycraumo
pbIBHbIX 6rtog Beero 3a 25 eBpo (Bce
BKIHO4EHO). Kpome Toro, y Hac MOXHO
0TBEAATb BKYCHEWLLYIO NULILY, BbINEYEHHYO B
TPaAVLMOHHOW OPOBSHOW NeYun.

o Llledp-noBap pekomeHayeT
[erycraums xonoaHsIX 1 ropsiamnx pbiBHbIX 3aKycoK

(P L]
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Located within walking distance of the centre
of Milano Marittima, this is a family-run pizza-
restaurant, with patron Roberto presiding as
chef in the kitchen and his wife Anna, Maitre
d’. Welcoming ambience, with typical local
dishes of fish and meat according to seaso-
nal availability. At lunchtime on weekdays,
you can choose a special fixed menu of fish
or meat with a vegetable buffet at 10/12/13
euro. In the evenings, we offer a fish-tasting
menu at just 25 Euros all-inclusive. You can
also enjoy a great pizza cooked in a traditio-
nal wood oven.

@ The chef recommends
Selection of hot and cold fish appetisers



VISTAMARE FINE RESTAURANT

BY VISTAMARE SUITE RESTAURANT BEACH

& SPA RESORT****

RISTORANTE, PECTOPAH, RESTAURANT
V.le Romagna 199, Lido di Savio (a soli 5 minuti da Milano Marittima Centro)
Tel. 0544 949405 - info@vistamaresuite.com - www.vistamaresuite.com

Vistamare Fine Restaurant propone scelta alla carta e menu
degustazione con orario continuato fino a tarda sera. | piat-
ti firmati dallo Chef Carlo Valeri, apprezzato da anni in alcuni
ristoranti stellati d'ltalia, nonché vincitore nel 2001 della prima
edizione del “Marchesi award” come migliore chef italiano
under 36, & al debutto a Milano Marittima. La cucina fonde ri-
cette della tradizione del teritorio con estro e fantasia selezio-
nando ogni giomo prodotti freschi di grande qualita da gusta-

re nella veranda sul mare, a bordo piscina o direttamente sui comodi king bed al Beach Club.

@ Lo chef consiglia

- Battuta di Branzino al coltello condita all’'olio aromatizzato alle erbe

- Spaghetti alla chitarra cacio, pepe e Crostacei

- Pappa al pomodoro con Calamari e Gamberi “bruschettati”

- Astice arrostito, fondente agli asparagi con olive liguri e pomodoro infornato

o

Vistamare paboratoLLii 6e3 nepepbIBa [0 NogoHe
BEYepa, MpeayiaraeT MEHIO “a-1A KapT” W AeryCTaLoHHoe
MeHto. Brilgaa wedb-nosapa Kaprio Barepw, kotopbii BoT
Y2KE MHOIO JIET NOIyMaET BbICLLYHO OLIEHKY B pECTopaHax
Vrarnm, omvieerHbIX 38e3004KkaMy MULLINEH, W KOTOPb I
82001 r. cran nobeuenem koHkypca “‘Marchesi award’,
KaK MyMLLNYA MTarnbsiHCKUI LLieh10Bap B Kameropum “under
36". PeLierb! kyxH1 COHETaHOT B 0e0e MECTHYHO TRaIMLIMKO
CBOOXHOBEHVEM Y chaHTasview; A1sl MPUIOTORMEHs Gron,
KOTOPbIMV FOCTU MOTYT HACTayTLCS Ha BEpaHAE C BAOOM
Ha Mope, y GacceyiHa M Ha YOoBHbIX GarbLLIMX Nexakax
Ha Beach Club

o LLlech-noBap pexomeHayeT

- V13py6rieHHbIN BpyYHyto naBpak, NpUnpaBieHHbIi
MacIioM, HaCTOSHHLIM Ha apOMaTHbIX TpaBax

- CnareTTt “a-nsi kntappa’ ¢ CbIpom “kayo”, YepHbIM
nepLem 1 pakoobpasHbIMy

- MNomKapeHHbIi oMap Co Crapei, IMrypuicKIMm

OrvBKaMW 11 3arne4eHHbIMU MoMUaopamm

Tl L
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Vistamare is open all day and offers both an & la

carte and tasting menu until late evening. Chef Carlo
Valeri's signature dishes have gained applause over
the years in some of ltaly's starred restaurants; he also
won the first edition of the “Marchesi award” in 2001
as the best ltalian chef under 36. The cuisine combi-
nes traditional local recipes with flair and imagination,
using fresh, top quality produce selected daily and
can be enjoyed on the veranda overlooking the sea,
by the pool or directly on the comfortable king beds
atthe Beach Club.

@ The chef recommends

- Rough-chopped sea-bass with herb-flavoured oil
- Spaghetti alla chitarra with cacio cheese, pepper
and Shellfish

- Tomato and bread soup with “bruschettati”
Calamari and Shrimp

APERTO DAL | MARZO AL 31 DICEMBRE
OTkpbIT ¢ 1 mapTa no 31 aekabps
Open from | March to 3| December

PESCE - MEDITERRANEA
PbibHas — cpegusemMHomopckas
Seafood - mediterranean

35/40

12.00 - 24.00

Orario continuato
PabotaeT 6e3 nepepbiBa
Open all day

S@IY)




FURLA

CREATIVITY SPEAKS ITALIAN

MILANO MARITTIMA, VIALE GRAMSCI, 43B - TEL. 0544 991603



ZAFFERANO

BISTROT RESTAURANT
BY CAFE DELLA ROTONDA

BISTROT - RISTORANTE, BUCTPO - PECTOPAH, BISTROT - RESTAURANT
Rotonda | Maggio 2, Milano Marittima - Tel. 0544 994468
info@cafedellarotonda.it - www.cafedellarotonda.it

Cafe della Rotonda ¢ il lounge meeting point piu glamour di
Milano Marittima e Zafferano ¢ il suo Bistrot Restaurant aper-
to a tutte le ore. Ricette della cucina mediterranea rivisitata in
chiave moderna con un'appassionata attenzione ai prodotti
freschi del nostro mercato ittico e del territorio. Ambiente
cool e raffinato, immerso in una pineta centenaria, awolto da
musiche lounge e ludi calde di chandelliers, affascina gli ospiti,

coccolati dalle attenzioni di uno staff cordiale e professionale.

@ Lo chef consiglia
Lo chef propone gustosi piatti di mare, crudité, crostacei e prelibatezze del nostro territorio:
- Selezione di ostriche “Fines de Claires” con burro profumato alle erbe

- Tripudio di Crostacei al vapore con pinzimonio e frutta esotica

- Alici gratinate con pane alle erbe in fine velo di piadina romagnola e crema di rucola
- Risotto mantecato al Dom Perignon servito nella sua bottiglia e spiedo di Crostacei

e

Café della Rotonda - ato nayHx 1 camoe
mamypHoe mMecto B MunaHo Maputima, a
Zafferano - ato ero BucTtpo-PectopaH, OTKpbIThIA B
noboe Bpemsi.  PeLienTb! MHTEpNpeTMpOBaHHOM
Ha COBPEMEHHbIN af, CPeAV3EMHOMOPCKO
KyXHW C YAENEHEM MPUCTArIBEHOMO BHMaHe
oTBopYy CBEXANLLIMX MPOAYKTOB C HALLIEro pbIGHOr
1 MECTHOTO pbiHKa. V13bickaHHast v rmamypHasi
atmocdbepa, BeKoBasi COCHOBAs POLLA, 3ByKA
TIayHX-My3bIKA NP TEMIOM CUSHIW CBEYE

o LLlecb-noBap pekomeHayeT
LLlech-noBap npeanaraet BkycHeLLe Gritoaa 13
[lapoB MOpS, Chbipble MOPENpPOAYKTbI, pakooGpasHbIX
1 MECTHble fermkaTech!:

- Ot6opHble yeTpuLibl “Fines de Claires” B
CINMBOYHOM Macre C NPsiHBIMW TpaBamut

- BorbLLoe accopTi pakoobpasHbix Ha napy ¢
“MHLYIMOHMO” 1 3K30TUYHBLIMU ChpyKTamm

- PuzotTo nog wamnaxckum Dom Peri-

gnon, nofasaeMbIM B ByTbInKe, 1 LUNaxKa C
pakooBpasHbIMu

Tl L
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Cafe della Rotonda is the glamorous lounge bar
where Milano Marittima’s beautiful people can meet
up and its Zafferano Bistrot-Restaurant is open anyti-
me. Mediterranean accent cuisine is prepared with
amodem approach and the freshest ingredients are
carefully selected from local fish-markets and local
produce. The ambience is cool and elegant, setin

a century-old pine forest, providing a cocoon where
our staff can pamper our guests to the strains of loun-
ge music under the warm light of the chandeliers.

© The chef recommends

Tasty seafood and raw gourmet dishes, shell-fish
and regional delicacies:

- Selection of oysters “Fines de Claire’s " with
butter flavoured with herbs

- Rich mix of Shellfish steamed with vegetable dips
and exotic fruits

- Risotto with Dom Perpignan served in the bottle
and Shellfish skewer

SEMPRE APERTO
OTKpbIT BCerga
Open anytime

MEDITERRANEA RIVISITATA

DI MARE E DEL TERRITORIO
MepecmoTpeHHas cpean3emMHoMopcKas
KYXHS1 - pblba - MecTHas

Mediterranean revisited - local and fish

30/35

Anytime sempre aperto
Anytime OTKpbIT Bceraa
Open anytime

SIEIEE)




Gabriele Benini

fotografie su appuntamento tel. 0544 994 526

balestriebalestri.it

Gabriele Benini ha fotografato per:

Campagne Pubblicitarie Nazionali

Varie pubblicazioni su
“Vogue Bambini”, “"Moda Junior”, "Book Moda Bambini”,

”ow

“Fashion”, “Vogue Gioiello”

Premio pubblicitario
“FZ Urkunde” (Germania) con ultima edizione

Ritratti pubblicati (Portrait)
Zucchero per “"Max”

Ivano Fossati per interno di copertina “Lindbergh”
“Lettere sopra la pioggia”

Luciano Pavarotti per "Modena Mondo”

Nobel Rita Levi Montalcini per copertine “Panorama”,
“La clessidra della vita”,

I nuovi magellani nell’era digitale”

Diego Armando Maradona per "Il Venerdi di Repubblica”
Martina Colombari per “TV Sorrisi e Canzoni”

Luca Goldoni per copertine “Stiamo lavorando per voi”,
“Maria Luigia donna in carriera”, “Chiaro e Tondo”
Guglielmo Zucconi per copertina “Parola di giornalista”
Vittorio Zucconi per copertina
“Si fa presto a dire Russia”
Lucio Dalla per “Istantanee ai
miti”

Altre pubblicazioni su
“Gente” - “"Espresso” -
“Sette” del Corriere della
Sera - "Riviera del Conero”
copertina - "Come adottare
un bambino e farlo felice”
copertina

Premiato
(cervese dell’anno) al
Sarchiapone di Zimbo.

www.beninistudiofotografico.com Campagne pro “Unicef”

NUOVA SEDE STUDIO:

Milano Marittima Centro - Viale Bologna, 15 - Tel. 0544 994 526
Galleria fotografica: Viale Forli, 5/B - Rotonda 1° Maggio - Tel. 0544 992 413



Zl TERESA
DAL 1947

RISTORANTE - PIZZERIA, PECTOPAH - MUULEPWA , RESTAURANT - PIZZERIA
Viale Bologna 15, Milano Marittima - Tel. 0544 1889366
ristorante@ziteresal1947.it - www.ziteresal1947.it

Zi Teresa, un marchio storico nella ristorazione della ri-
viera romagnola (fondato nel 1947). L'immagine fresca e
“marina”, la particolare attenzione ai piatti orientati alla
cucina di pesce di qualita e un’ampia carta vini, sono il
biglietto da visita del locale assieme alla splendida pe-
dana all'aperto sotto ai pini secolari.

La Zi Teresa si trova in pieno centro a Milano Marittima, a
circa 100 metri dalla Rotonda 1° Maggio, poco distante

rispetto alla sua posizione storica. Immutata & invece la vicinanza ai poli di attrazione e
divertimento della localita. Nella serata del martedi del periodo estivo il viale Bologna
si anima con il suggestivo Mercatino delle erbe e delle Piante Officinali.

@ Lo chef consiglia

Filetto di tonno, Crudita, Crostacei alla catalana

e

Zi Teresa - CTOPUHECKOE 3aBEAEHME OOLLIECTBEHHOMO
MNVTaHVS HA POMaHBOECKOM Mobepeee (OCHOBaHO
B1947r) Ceexuii v “MOopCKoin” Mmmk, ocoboe
BHUMaHVie, yraensiemoe Grqaam, OpreHTVIPOBaHHbLIM
Ha BbICOKOKHECTBEHHYHO PbIBHYHO KyXHEO, Y LLIMPOKMIA
CCOPTVMEHT BYH - BOT BU3VITHaS! KApTOHKa 3TOM
PpeCTopaHa, 4acTb CTONMKOB KOTOPOIO pPacrianoXeHa
Ha OTKPLITOM BO3AYXE Mof, BENMKOTENHLIMA BEKOBLIMM
cocHamm, PectopaH Zi Teresa pacriornoxeH B camom
LeHTpe MuraHo Mapurmiva, nprermavenisHo

B 100 M or PotoHapl 2 Masi, Heaanexko o cBoero
NepBOHaYarbHOM MECTOHAXOWAEHVS.  Tak ke,

KaK v paHblLLe, Zi Teresa Haxqaurest Bonmav ot
pasarexarernbHbIX LIEHTPOB ropaaka. o BropHukam
Be{EepOM B IIETHW Nepuag, Buare BaroHss oxvisaeT:
B 370 Bpemsi 30eCh paboTaeT MHTEpECHbIA 1
BriedamsioLLyi peiHok Mercatino delle erbe.

o Llecb-noBap pekomeHayeT
dune TyHUa, Cbipble MOPENPOAYKTHI,
pakoobpasHble No-kaTanoHCKu

Dl ]
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Zi Teresa, a renowned name in catering

on the Romagna coast (the restaurant was
founded in 1947). The fresh, sea-side atmo-
sphere, together with the carefully prepa-
red cuisine based on seafood and a wide
selection of quality wines, are our restau-
rant’s calling card. We also have seating in a
splendid open-air veranda under the shade
of pine trees. Zi Teresa is situated in the
heart of Milano Marittima, just 100 metres
from the central 1° Maggio roundabout. It is
a stone’s throw from its historic location but
equally close to the resort’s most popular ve-
nues. On Tuesday evenings throughout the
summer Viale Bologna hosts the charming
“"Mercatino delle Erbe” (Herb Market).

@ The chef recommends
Fillet of tuna, Crudités, Crustaceans Catalan style

MARINARA - ROMAGNOLA
Mopckas - PomaHbornbckas
Seafood - Romagna regional

30/35

12.00 - 15.00
19.00 - 01.00




UNA NUOVA RILASSANTE ESPERIENZA
UN PEELING TOTALMENTE NATURALE

Piazzale Napoli 10, Milano Marittima Tel. 328 6728168
info@mimafish.com www.mimafish.com



balestriebalestri.it

LABAITADEL
COLAZIONI « GASTRONOMIA
mn SARSANTI . ‘I PICCOLA RISTORAZIONE

AMERICAN BAR - CAFFETTERIA ENOTECA

BUONGUSTAIO 3ABTPAK - TACTPOHOMWA - KAPETEPNN - BSHOTEKA

ENOTECA GASTRONOMIA

Scegli 'angolo
migliore
per un aperitivo
esclusivo.

Milano Marittima
P.le Napoli 15
tel. 0544 99.56.53
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MARKET

Viale G. Matteotti 54
MILANO MARlTT’MA
Tel. (+39) 0544 991652



ALIMENTI BIOLOGICI ¢ TAKE AWAY e« SELF SERVICE
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SIOIRE

GLUTEN FREE * VEGAN ¢+ 100% RAW ¢+ LACTOSE FREE * SUGAR FREE * 100% BIO

Omoboprnvie BUO-cepmugpuyuposannvie u sezemapuanckue npooyKmel,
NpoOYKUUs 6e3 2110meHa U nulyesble 000ABKU.

Milano Marittima ¢ Via Niccold Paganini 7 *Tel. 0544.18.89.788 —
www. bioandnaturalstore.it



Tanto mare, ma non solo: a Cervia, la va-
canza balneare é ricca di iniziative culturali
e di intrattenimento (ricordiamo tra gli altri
lo Sposalizio del Mare e Cervia Citta Giar-
dino), di luoghi naturali unici come la pine-

ta e le saline e di molteplici occasioni per
praticare sport o semplicemente per assi-
stere a eventi sportivi. Inoltre I'antica citta
del sale ha costruito sul suo passato una
vacanza speciale, con protagonista |'oro
bianco: da non perdere Sapore di Sale e



La rotta del Sale i due eventi che celebra-
no la civilta salinara attraverso rievocazioni
storiche, degustazioni e spettacoli. Al sale
dolce di Cervia tutelato da Slow food sono
dedicati anche itinerari nel centro storico
(Musa,il museo del sale e i Magazzini del
sale sono 2 tappe fondamentali di questo
circuito) e una serie di iniziative in cui i
turisti vengono invitati a scoprire I'habitat
delle saline, le tecniche di produzione e di-
ventare protagonisti della raccolta.

RISTORANTI

Al Pirata

Al Porto Wine Bar

Al Teatro

Da Duilio

Da Renzo

Dalla Dina

Just

La Pescheria del Molo
Locanda dei Salinari

Locanda La Dama delle Saline
Osteria delle Mura
Re Sale



RISTORANTI

@ spoNsOR

Al Pirata Just
Al Porto Wine Bar La Pescheria del Molo
Al Teatro Locanda dei Salinari
Da Duilio Locanda La Dama delle Saline
Da Renzo Osteria delle Mura
Dalla Dina Re Sale
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Bartolotti
La Nuvola
Pizza da Leo
Si Frutta
Terre di Sale
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MHoOro mopsi, HO He Tomnbko: B YepBuMM KypOPTHLIV OTALIX AOMOMHSAIOT
KYNbETYpHblE MHULMATMBBI U pa3BriekaTefibHble MporpamMmbl, a Takke
BO3MOXHOCTb MOCETUTb YHUKambHbIE YrOnKW MPUPOAbI: COCHOBYH POLLY
n consHble konu. Bnarogaps gpesHen Tpaguumm Aobblum conu, cerogHsa
UepBus MOXET NpeasiokuTb CBOMM FOCTSIM HEMOBTOPUMBIA OTABIX; KpoMe
TOrO, OHa WHTEepecHa CBOWMW CMOPTWBHBIMW MEPOMNPUATUSIMU, a Takke
uepemoHmen OBpyyeHMs C MOpEM M LIBETOYHOW BbiCTaBkoM “YepBus -
ropoag-caa’”.

Sea but not only. At Cervia your holiday by the sea is enriched by cultural
and entertainment events, and unique natural landscapes like the pine fo-
rest and the salt pans. Because of the city’s past as an ancient salt-producing
site, Cervia has created a special holiday, but it is also a place to discover
through its sports initiatives and events like “Sposalizio del Mare” (Wedding
with the sea) and “Cervia Citta Giardino” (Cervia Garden City).
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Compleanni, Matrimoni e Anniversari

Nascite e Battesimi
Bomboniere - Lauree

Stampe personalizzate su gadget

Stampe su cialde per torte

Theme parties

Birthday parties

Anniversary celebrations
Wedding

Customised printing on gadgets

TemaTudeckie BeYEPHHKN
[Hu poxaeHus

H06unen

CBapb0bl

VIHavBMayanbHas nevatb Ha
rampKeThbl

balestriebalestri.it




AL PIRATA

RISTORANTE - PIZZERIA, PECTOPAH - MNLULEEPUA , RESTAURANT - PIZZERIA
Viale Cristoforo Colombo 54, Cervia - Tel. 0544 71328
info@ristorantealpirata.com - www.ristorantealpirata.it

Vasta sala interna e giardino estivo a due passi dal
mare, sapori e colori intensi di cucina marinara spo-
sati a passione e cura per il dettaglio. Attenzione
agli ingredienti, in particolare il pescato del giorno
viene proposto in un menu intrigante che sa unire
innovazione e tradizione, grazie all’esperienza del-
lo chef e all’estro del titolare Francesco. La carta
dei vini presenta un’ampia selezione di etichette.

Particolare attenzione alle birre artigianali.

Lo chef consiglia
Crudita, carpacci

e

OBLWMPHBIN BHYTPEHHWI 3an 1 NeTHUI
caf B ABYX Luarax oT MOpsi, HaCblLEeHHbIN
BKYC W LiBETA@ MOPCKOW KYXHW B COMETaHUN
¢ No6oBbI0 M BHUMAHWEM K JeTansMm.
BHUMaHuWe K uHrpeameHTam, Hanpumep,
CBEXWI AHEBHON YNOB npeanaraetcsi B
3aBnekaTenbHOM MeHH0, YTO 0GbeanHseT
WHHOBaLMW 1 Tpaauumm bnarogaps onbITy
Lwed-noBapa 1 BAOXHOBEHWIO BrajenbLa
dpaHuecko. BuHHas kapTta npeacraensieT
LUMpOKUIA BbIGop Mapok. Ocoboe BHUMaHune
copTam nv1ea AOMaLLHe BapKu.

LLledb-noBap pekomeHayeT
Chblpble MOpenpoayKTbl, kKapna4yyo

A large dining room and summer garden

a stone's throw from the sea where you

can enjoy the rich colours and flavours of
seafood that is prepared with passion and
precision. All ingredients are carefully se-
lected and the catch of the day features in an
intriguing menu that expertly combines inno-
vation with tradition, thanks to the experien-
ce and flair of the chef and owner Francesco.
The wine list offers a wide selection of labels.
We also feature craft beers.

The chef recommends
Crudités, carpaccio

=
£

e

'Q:'_I/I

=
(&

i

.



SERGIO VECCHI & C. s.n.c.

DAL 1963 CONCESSIONARIO OLIVETTI

Soluzioni
per la gestione dell’accoglienza:
ristorazione / bar / hotel

Sergio Vecchi & C. s.n.c
Via Mazzini, 148 Cesenatico
Tel. 0547 81396

www.sergiovecchi.it

balestriebalestri.it



AL PORTO WINE BAR

RISTORANTE - CRUDERIA, PECTOPAH - CbIPbIE MOPETPOAOYKTHI,

RESTAURANT - RAW CUISINE

Lungomare D’'Annunzio 2, Cervia - Tel. 0544 971823
info@alportowinebar.it - www.alportowinebar.it

Nella splendida cornice del Borgo Marina ed im-
merso nel panorama del Porto di Cervia nasce una
nuova concezione di ristorante. Tradizione e nuove
tendenze si fondono in un unicum per dare gioia
al palato. Il menu semplice e selettivo si basa su
materie prime di elevata qualita. Importatori este-
ri esclusivi, prodotti scelti sui migliori mercati ittici
d'italia, tipicita del territorio a Km zero e vini nazio-

nali ed internazionali serviti da un sommelier professionista.

Lo chef consiglia
Crudita e pescato del giorno

=

Cpeaw Benvkonenus ropogka Bopro
MapuHa, ¢ naHopaMHbIM BUAOM Ha MopT

YepBus poaurncsi HoBbIM KOHLENT pecTopaHa.

TpaavumMmM 1 HoBble TEHAEHLUMU CIIMMNCH
B eIMHOe Liernoe, 4Tobbl NopagoBaTh
nobutenein. MpocTtoe 1 oT6opHOE MEHIO
OCHOBbIBaETCS Ha NPOAYKTaX BbICOKOro
KavecTBa. OKCKIMIO3MBHbIE 3apybexHble
MMMopTepsbl, BbIBpaHHbIe Ha NyyLLKX
PbIGHBIX pbIHKax MTanum npogykTbl,
TUNUYHbIE NPOAYKTLI Brivanexalumx
TEPPUTOPUIA U UTATbSIHCKME U MVPOBbIE
BUMHa, Npeanaraemble NpoecCchoHarnbHbIM
comeribe.

Llledp-noBap pekomeHayeT
Cblpble MOPEenpoayKThl U CBEXWI YIoB

In the splendid setting of Borgo Marina

and enjoying a view over the Port of Cervia,
we present a completely new restaurant
concept. Tradition combines with the latest
trends to produce an extraordinarily pleasing
experience for your palate. The menu is
simple and select, based on top quality
ingredients. Our produce is chosen from
exclusive importers from abroad and the
best fish markets in Italy as well as typical
locally sourced ingredients. Choose from a
selection of national and international wines
served by a professional sommelier.

The chef recommends
Crudités and catch of the day
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balestriebalestri.it

PRODUZIONE E VENDITA ARREDAMENTI

PER
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INTERNI, ESTERNI, MARE.

i

Via B. Salara, 48 (Via Cervese per Forli)
Castiglione di Ravenna (Ra)

Tel. 0544.950.573 - Fax 0544.951.621
infolditalsedie.com

www.italsedie.com



AL TEATRO

RISTORANTE, PECTOPAH, RESTAURANT
Via Circonvallazione Sacchetti, 32 Cervia - Tel 0544 71639 - 335 6080952
info@ristorantealteatro.it - www.ristorantealteatro.it

Nel cuore delle storiche mura della Citta di Cervia, vive
-~ I'ospitalita a tavola come una passione del cuore svela-

ta nella piacevolezza di un ambiente raffinato e familia-
re. Sul palco del ristorante unico protagonista lo Chef
Sergio Crispoldi, supportato da una tecnica sopraffina
e da ingredienti d'eccellenza tra cui alcuni prodotti
biologici. La carta & dominata da pesce freschissimo,
crudita di mare con citazioni ispirate al patrimonio culi-

nario tradizionale, il tutto bagnato da etichette nazionali ed internazionali. Ad acco-

glierviin sala, le premurose attenzioni di Maura. Per i nostri ospiti un’iniziativa serale:

rimborsiamo il taxi di andata e ritorno dalle vicine localita.

Lo chef consiglia
Crudita di mare e antipasti misti

e

B atom pectopate, pacriornoxeHHoM B
MCTOPMHECKOM LIEHTPE BHYTPM [PEBHIX

KPEMOCTHBIX CTEH ropofa Yepsust, MOXHO BCerma
PacCHATLIBATH HA FOCTENPUMMHBI Y PAAYLLUHBIA
NpvieM B U3bICKaHHOW 1 cemeliHon amvocdbepe. Ha
MOOMOCTKaX pecTopaHa eyHCTBEHHbIM ITIaBHbLIM
repoeM sensetcs Lwedp-nosap Cepmko Kpyicnansam
NPV NOOAEPKKE U3bICKAHHOM TEXHKA 1 HAWITYHLLIMX
VHIPEOVIEHTOB, CPEy KOTOPbIX HEKOTOPbIe
Buviaromdeckvie NpodyKTbl. B MeHto npeobnaaator
6rrona 13 ceexaiiLuei pibbl, Chipble MOPENPOMYKThI
C [OMOMHEHUSIMU, BOOXHORMEHHBIMM TPAOMLIMOHHBIM
KyrMHapHBLIM HacrieaveM, K KoTopbIM NoAatoTest
UTarbsHCKVE U 3apybesxHble BuHA. 3a60TnBbIM
00CITyXVIBaHVEM NOCETUTENEN B PECTOPaHHOM

3arie 3aH1vaetcst Maypa. [ns Hawumx roctein
BEYEPHSIA MHLMATVIBA: Mbl OMIaqMBaem Takey U3jao
BnmanexaLLmx MECTHOCTEN.

LLledb-noBap pekomeHayeT
CbIpble MOPENPOAYKTbI U 3aKyCKN-acCopTh

S

In the heart of the old town, within Cervia's
historic walls, we provide a warm welco-

me combined with a passion for food that
imbues the pleasure of dining in this elegant
but cosy atmosphere. The leading actor

on stage at the restaurant is Chef Sergio
Crispoldi, with a supporting cast of excellent
technique and fine ingredients, including or-
ganic products. The menu gives ample space
to the freshest fish and seafood crudité with
dishes inspired by our culinary heritage,
washed down with a choice of Italian and
international wines. Maura will welcome you,
and look after your every need while dining.
In the evening, we are happy to reimburse a
round-trip by taxi to nearby towns.

The chef recommends
Seafood crudité and appetizers
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Per la tua alimentazione e il tuo benessere

$7 Frutta.com
CERVIA-RA-ITALY

Cervia Ravenna - Via Lesina, 25 - tel. 0544 97.30.44 - fax 0544 91.71.30 - info@sifrutta.com - www.sifrutta.com



DA DUILIO

RISTORANTE - PIZZERIA, PECTOPAH - MULLEPUA , RESTAURANT - PIZZERIA
Viale Roma 56, Cervia - Tel. 0544 71940
ristorantedaduilio@gmail.com

Il Ristorante Pizzeria Duilio propone una cucina ti-
pica regionale a base di carne e pesce, primi piatti
fatti in casa secondo la migliore tradizione roma-
gnola.

Ottime pizze e ricette messicane completano il
menU del ristorante che offre ai suoi clienti un am-

Lo chef consiglia
Specialita di pesce e piatti di cucina messicana

biente accogliente e uno splendido giardino.

fg—
7
— +:
PectopaH-nuuyuepus Duilio npegnaraet The Restaurant Pizzeria Duilio offers typical K['_I'J
6ntofa TpaAULMOHHOW PEroHanbHoN KyXHU  regional cuisine based on meat and fish
Ha OCHOBe Msica 1 pbiBkl, NacTa AOMAILHETO  dishes and homemade pasta dishes in the
NPUTOTOBNEHMS COTNACHO JTy4LIM very best tradition of Romagna. fé—\
TpapuUaM PoMarem. Great pizzas and Mexican recipes complete Lo
3aBepLualoT MEHIO OTMIYHBIE NULLbI .
1 MEKGUKaHCKUe Brioaa. PecTopaH the menu of the restaurant, which offers
npeanaraeT CBOMM rOCTSIM YIOTHbINA 3aM 1 its guests a welcoming environment and a ’”"“\
Nl

BENWKONENHbIN caa.

LLledb-noBap pekomeHayeT
PbIGHbIE Britofa 1 6rtoaa MEKCUKaHCKOM KyXHN

beautiful garden.

The chef recommends
Seafood specialities and Mexican cuisine




DA RENZO

RISTORANTINO - ROSTICCERIA, PECTOPAH — 3AKYCOYHAA
RESTAURANT - ROSTICCERIA
Via Nazario Sauro 26, Cervia - Tel. 0544 972243 - 334 8680771

Proponiamo cucina casalinga utilizzando materie
prime del territorio avvalendoci di aziende leader
con consegne giornaliere. Ampia scelta di piatti sia
per il ristorante che per 'asporto in base alla sta-
gionalita dei prodotti.

Lo chef consiglia
Chitarrucci allo scoglio, Risotto Pescatora, Frittura di

pesce
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@ Mbl npegnaraem gomaluHue 6ntoaa, We offer home-cooked food using local
NPUroTOBIIEHHbIE N3 MECTHbIX NCXOAHbIX ingredients delivered daily by top suppliers.
NPOAYKTOB, KOTOPbIE €XEeAHEBHO There is a wide choice of dishes either to
MOCTABNAIOT HAM KOMNaHUW-NAEpLI . eat in or take away, all based on seasonal
NPOAOBOSLCTBEHHOTO cekTopa. LLnpokuii roduce
BbIGOp Bntof M3 CE30HHBIX MPOAYKTOB Kak B P ’
pecTopaHe, TaK U Ha BbIHOC.

Llecb-noBap pekomeHayeT The chef recommends

@. /-q) <—\I _r'l_;‘]\'l Kutappy4un ¢ mopenpogyktamu, pusaoTTo Chitarrucci pasta with seafood, Risotto
Ry Pk no-peibauku, puiba Bo dpuTiope Pescatora, Fried mixed fish



DALLA DINA

RISTORANTE TRADIZIONALE MARINARO, TPA,EI,VILlI/IOHHbIVI
MOPCKOW PECTOPAH , TRADITIONAL SEAFOOD RESTAURANT
Lungomare D’'Annunzio 6, Cervia - Tel. 0544 72041
info@ristorantedalladina.it - www.ristorantedalladina.it

Di fronte al Porto canale di Cervia, in un'atmosfera

rilassante e piacevole, il locale propone, accanto alle
migliori specialita della tradizione marinara, ricette in-
novative e gustose, preparate per soddisfare anche i
palati pit esigenti dalle esperte mani della proprietaria
e cuoca Dina Lunardini. Con una tradizione ormai de-
cennale e un successo di pubblico assicurato, la fami-
glia Lunardini ha fatto di questo ristorante un autentico

"faro” per chiunque voglia gustare i sapori piu tipici del nostro mare. In occasione

dei giovedi di Borgomarina, il Ristorante offre inoltre una serata speciale con musica
dal vivo, tavoli all'aperto e menu degustazione.

Lo chef consiglia
Catalana di crostacei

o

PecrtopaH, pacrnonoxeHHbIl nepen,
nopToM-kaHarnom B Yepsuu, rae Bac xaert
paccrabnstoLas 1 npusiTHasi atmocdoepa,
npeanaraeT He TOMNbLKO NyyLUne prpMeHHble
6ntoga TpaguLYOHHON MOPCKOMN KyXHU, HO 1
MNHHOBALWOHHbIE U UHTEPECHBIE PELIENTDI,
MPUIOTORMEHHbIE YMENbIMU PyKamMuy Brafenuubl
1 noeapa [AuHbl JlyHapayHy ¢ Tem, 4tobbl
YOOBMETBOPUTL CaMblX TPEGOBATENBHBIX FOCTEN.
[lecaTuneTHsas TpaavLVvs v rapaHTUPOBaHHbIN
ycrex y NMoceTUTENen No3sonuiv Cembe
JlyHapavHW npeBpaTUTL 3TOT PecTopaH B
HaCTOALLMIA “MasiK’ AN BCEX TEX, KTO XenaeT
oTBeaaTh camble TUNuYHble Brioaa 13 Halumx
MOPENPOAYKTOB.

LLledb-noBap pekomeHayeT
PakoobpasHble no-kaTanoHcku

e
The restaurant, which is located right in
front of the canal harbour in Cervia, serves
not only traditional seafood specialties

but also tasty and innovative recipes in a
relaxed and pleasant setting. All dishes are
carefully prepared by the experienced chef
and owner of the restaurant Dina Lunardini,
and will be sure to satisfy even the most
discerning palates. Thanks to over ten years
of service to an appreciative clientele the
Lunardini family has made this restaurant a
“beacon” for all those wishing to enjoy the
typical flavours of our sea.

The chef recommends
Catalan-style shellfish
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JUST

RISTORANTE - LOUNGE BAR, PECTOPAH — JTAYHX-BAP

RESTAURANT - LOUNGE BAR

Lungomare Deledda 98, Cervia - Tel. 0544 1936226

info@justcervia.it www.justcervia.it

Nella suggestiva cornice del Lungomare Deledda, trovia-

mo il JUST, punto di riferimento dalla mattina alla notte.
Caffetteria: firmata Pascucdi, si possono gustare caffe bio-
logici con una vasta scelta di dolce e salato.

Ristorantino: a pranzo e cena sulla terrazza vista mare lo
chef ogni giomo prepara con ingredienti di prima qualita,
fresche insalate di mare e di verdure e piatti con prodotti

tipici del territorio.

Lo chef consiglia

o

Lounge Bar: musica, bollicine e cocktail la fanno da padrone nel dopocena targato JUST.

Filetto di manzo agli aromi cotto su mattonella al sale dolce di Cervia con verdure

fresche croccanti.

e

Ha »wuBonvcHoi HabepexHol Oenenna
HaxoguTcst JUST, OTKpbITBIN C yTpa 1 A0 caMon
Houm. Kadpe Macky4un npeanaraet HacnagmTees
OpraHVM4eckMM Kodpe 1 LUMPOKM BbIGopom
CnafKov 1 Hecnagkom Bbineykn. PectopaH: Ha
oben v yXxvH, nogaBaeMblii Ha Teppace € BUAOM
Ha Mope, Luedh-NoBap eXXeaHEBHO Nnpeanaraet
CBEXMe canartbl M3 MOPenpoayKTOB 1 OBOLLEV U
6noaa 13 MECTHbIX TUMYHBIX NMPOAYKTOB.
JlayHx-6ap: My3blika, My3blpbky LLAMMAHCKOro 1
KOKTENMM nocre yxwHa nog 3Hakom JUST.

LLlech-noBap pekomeHayet
LLlecp-nosap pekomeHrayet
[oBSDKbS BbIpe3ka B apoOMaTHbIX TpaBax,
NPUrOTOBNEHHAs Ha MIIUTKE W3 CaaKou conm
13 YepBsun, CO CBEXMMM XPYCTALLIMMM OBOLLIAMM

e
Eaillcs

In the picturesque setting of the Deledda Pro-
menade, you will find JUST, the right place to be
from morming to night. Cafeteria: a Pascucci outlet
that serves organic coffees with a wide selection
of sweet and savoury snacks. Restaurant: lunch
and dinner on the terrace overlooking the sea with
dishes freshly prepared by our chef using quality
ingredients: fresh seafood salads and vegetable
dishes prepared with local products. Lounge Bar:
music with sparkling wines or cocktails are the
ideal combination after dinner at JUST.

The chef recommends
Fillet of beef with herbs baked on a block of
Cervia sweet salt with crisp fresh vegetables



LA PESCHERIA
DEL MOLO

RISTORANTE - PIZZERIA, PECTOPAH - MNLULUEPUA , RESTAURANT - PIZZERIA
Via Nazario Sauro 122, Cervia - Tel. 0544 927954

Dal 1957 la tradizione gastronomica cervese di
mare e di terra in tavola.

Accogliente locale sulla passeggiata del canale nel
centro del Borgomarina. | piatti ricercati e raffinati
esaltano i sapori genuini, che serviti con vini presti-

Lo chef consiglia
Spaghetti alla chitarra con granseola e Pentolaccia ai crostacei

giosi rendono ogni pasto un’occasione unica.

fams
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C 1957 r. npeacTaBnsieT KynuHapHyto Epitomising Cervia's gastronomic tradition _
Tpaauuumio Yepsuu, koTopasi crasnutcs for surf and turf dishes since 1957. @
MOpEnpoAyKTami v Aapamu 3eMnm. This cosy restaurant is situated right on the
YioTHbII pecTopar Ha npgrynquom ymue canal promenade in the centre of Borgoma- e
BAOTE KAHAMNA B LEHTPE BOPrOMApUHBI. rina. The careful and sophisticated prepa- -\
M3bickaHHble 1 opuriHasbHble Nl

6nioga, nogyepkmBatoLLme NoAsIMHHLI
BKYC NPOAYKTOB U CEpPBUPYEMbBIE B
COMPOBOXAEHUN 3MUTHBIX BUH, CAENaloT
BaLLl Y>XUH HEMOBTOPUMbIM.

Llledp-noBap pekomeHayeT
Cnarettn “a-ns kntappa”

ration of our dishes enhances the natural
flavours; when served with a fine wine every
meal becomes a unique experience.

The chef recommends
Home-made rough spaghetti with crab, and
Mixed shellfish “Pentolaccia”




LOCANDA DEI SALINARI

RISTORANTE GOURMET, N'YPMAHCKM PECTOPAH, GOURMET RESTAURANT
Via XX Settembre 67, Cervia - Tel. e Fax 0544 971133

locandadeisalinari@libero.it

In una delle aree pit evocative dell'antica tradizione com-
merciale di Cervia, in una vecchia abitazione di salinari intera- b

si respira un'atmosfera calda ed elegante; la cucina &€ mo-

dema, curatissima nelle preparazioni e negli accostamenti

=

delle pietanze, soprattutto a base di pescato dell’Adriatico.
Lo chef Gianni Berti presta molta attenzione alle tecniche di
cottura e alle materie prime, scelte solo freschissime, di sta-

mente ristrutturata, sorge la Locanda dei Salinari. Nel locale i "' J
g ¥

gione. E nella cantina della Locanda, un tempo utilizzata per lo stoccaggio del sale, vengono

stagionati i salumi e conservate le confetture, i carciofini sott olio, | peperoncini piccanti farciti,

le olive marinate ed altri prodotti tutti rigorosamente fatti in casa. Una cucina di ricerca, usan-

do i migliori prodotti della nostra terra, in un locale accogliente e tranquillo.

Lo chef consiglia

Passatelli serviti asciutti con mazzancolle e asparagi

e

B oHoM 113 MecT, BOCKpeLLIaOLLMX B NaMSTV
[OPEBHIOK0 TPaANLIO YepBiin, B CTApYHHOM,
MOMHOCTBLO OTPECTABPMPOBAHHOM [JOME CONEBapOB,
pacronoxeHa “Locanda dei Salinar”. Atmocdhepa
pecTopaHa OTINHaeTCs TErroToM U areraHTHOCTLIO,
a CoBpeMEHHas! KyXHsi opaglyeT rocTey TLLaTerbHO
nonoGpaHHLIMN U MPUIOTORMEHHBIMM MO BCEM
npaeuriam Grixoaamm 13 Japos AopUaTMHeCKoro
Mopsi. LLecp-nosap raHHn Bepm yoenser
ONPOMHOE BHUMaHVE TEXHOMOMM NMPUIOTORINEHUS
@nroa v nexoaHbIM NPOAYKTam, OCTaHaBMMBas CBOM
BbIOOP Ha CaMbIX CBEXMX CE30HHbIX MpodyKTax. B
norpebe pecTopaHa 3petoT Korback! U XpaHSTCs
KOHpMTIOPbI, BPTULLIOKV B Macrie, MapuHOBaHHbIE
OIVBKM M ApYTVE MPOMYKTI, U3TOTORMEHHbIE
VICKTTOMUTENBHO MO JOMALLIHUM PeLierTaMm.
M3bicKkaHHas KyXHsl, B KOTOPOW UCTIQMNb3YHOTCA
HavyuLLVie NMpomyKThb! HALLEeV 3emMrn.

LLlech-noBap pekomeHayeT
[Maccarennu co cnapxen 1 TUrPOBbLIMI KPEBETKAMU

Locanda Salinari is located in one of the areas
that most poignantly evokes Cervia's ancient
tradition, in an old, completely renovated house
that once belonged to salt-workers. The atmo-
sphere is elegant and welcoming; the cuisine is
modern, with the greatest care dedicated to the
preparation of individual dishes and to how they
are combined. We focus especially on fish cau-
ght in the Adriatic. Chef Gianni Berti carefully
chooses the best cooking techniques to prepa-
re raw materials selected from only the freshest,
seasonal produce. The cellar of the Locanda is
where we season meats and preserve our ho-
me-prepared jams, artichokes in oil, marinated
olives and other products. Fine cuisine that uses
the best produce our land provides.

The chef recommends
Passatelli with prawns and asparagus



LOCANDA LA DAMA
DELLE SALINE

RISTORANTE - OSTERIA, PECTOPAH - OCTEPUA, RESTAURANT - OSTERIA
Via Madonna della Neve 15, Cervia - Tel. 0544 71156
info@damadellesaline.com - www.damadellesaline.com

CENARE AL TRAMONTO, IN SALINA. Immersa nella
natura, circondata dagli specchi d'acqua delle Saline,
a pochi minuti da Cervia M. Marittima e dal mare... La
Dama & un antico casale ristrutturato con caratteristiche
sale interne ed ampia terrazza esterna con vista sullo
spettacolare tramonto. In carta piatti della tradizione a
base di carne, prodotti locali e stagionali, proposte ve-
getariane e per bambini. Menu del giorno con pescato.

Pasta, piadina e dolci sono rigorosamente fatti in casa. Ampio parcheggio. E’ gradita

la prenotazione.

Lo chef consiglia

La Piafri (piadina fritta) - i bigné vintage della Dama - la pasta fatta in casa - la

"

grigliata di carne come una volta - “E Pork Ribs rumagnol”, costolette di maiale

marinate in agrodolce e cotte al forno... da gustare rigorosamente con le mani!

o

Y>KVH Ha 3akaTte, ¢ BUAOM Ha consiHble konu. B
OKPY>KEHWM NPUPOAbI, CONSHBIX NPYAOB, COBCEM
Heparneko ot Yepeum MunaHo Maputtuma

1 ot Mopsi... La Dama - ato ctapuHHas
OTpecTaBpMpOBaHHas ycaabba ¢ xapakTepHbIMU
3anamu 1 6onbLUIOI TEPPACOW, OTKyAa MOXHO
ntoboBaTLCS BENVKONenHbIMM 3akatamu. MeHto
BKIOYAET TPaANLIMOHHbIE MsICHbIe Brioaa,
MECTHbIE 1 CE30HHbIE NPOAYKTbI, britoga ans
[neteli n BereTapuaHLes. MeHo aHs 13 pbiObl
[OHeBHoro yroea. Macra, nbsigyHa 1 gecepTbl
MCKITHOMUTENBHO AOMALLHETO NMPUrOTOBIEHMSI.
Bonbluas aBTocTosiHKa

LLledb-noBap pekomeHayeT
La Piafri (xapeHas nbsiguHa) - BUHTaXHbIE
npocuTponu “aenna Jama” - foMallHAsA nacta
- MSICO Ha rpurie no cTapuHHOMY peuenTty - “E
Pork Ribs rumagnol”, cBuHble pebpbILLK/
3aMapyHOBaHHbIe B KVCII0-CMagKkoM coyce U
3areyeHble B IyXOBKe... €CTb TOMNbKO pyKamu!

An atmospheric setting in which to watch the sun
go down over the salt-marshes in an enchanting
natural scenario but just minutes from Milano
Marittima, Cervia and the sea ... La Damais an

old, renovated farmhouse featuring welcoming di-
ning-rooms inside and a spacious outdoor terrace
that affords spectacular views of the sunset. The
menu offers traditional meat dishes and is based
on local and seasonal produce; there are also
vegetarian dishes and a children’s menu, as well as
a fresh-catch selection. All the pasta, piadina and
desserts are homemade.

The chef recommends
La Piaffi (fried piadina) - bigné vintage della Dama
—homemade pasta — traditional grilled meat se-
lection - “Pork Ribs -Romagna style”, pork chops
baked in the oven marinated in sweet and sour
sauce... definitely to be eaten with your hands!

e
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OSTERIA DELLE MURA

RISTORANTE, PECTOPAH, RESTAURANT
Via Savonarola 13, Cervia - Tel. 0544 970136
osteria.dellemura@libero.it - www.osteriadellemura.it

Situata nel cuore dell’elegante piazza Garibaldi,
I'Osteria delle Mura si contraddistingue per la
sua cucina tradizionale che segue il succedersi
delle stagioni. Da non perdere i piatti a base di
cacciagione, i deliziosi ravioli gratinati ei cappel-
letti di formaggio di fossa. Per i piu golosi & pos-
sibile gustare degli ottimi piatti a base di tartufo.
L'osteria si trova all'interno di un impianto antico

molto accogliente. D’estate si pud mangiare all’aperto nel grazioso giardi-

no dotato di tavoli.

Lo chef consiglia
Pasta fatta in casa, tagliata di filetto

o

Osteria delle Mura HaxoauTcst B camoM LiEHTpe
aneraHTHoM nnotaav Mapubansay; oHa
BblAENSETCS CBOEN TPAAULIMOHOM KyXHEN U
npegnaraet 6noaa, KoTopble BapbUpyTCS

B 3aBUCYMOCTY OT BpeMeH roaa. Mbl
pekoMeHayem HernpemeHHo nonpobosaTb
6ntoga 13 on4m, BKyCcHeLLIe paBuonm-rpateH
1 KannenmneTT Co 3HAMEHUTBIM CbIPOM
“formaggio di fossa”. Jltobutenam xopoLuo
NoKyLUaTb Mbl Mpeanaraem otnvyHbIe bnoga
Ha ocHoBe Tptodhensi. PectopaH pasveLlaercs
B HEOObIKHOBEHHO YHOTHOM CTapUHHOM 30aHWK.
JleToM rocTv MOryT pa3mMecTUTLCS 3a CTONMKaMu
Ha OTKPbLITOM BO3[yXE B CUMMaTU4HOM cagy.

LLlech-noBap pekomeHayeT
[Macta gomaluHero NpuroToBREHNS, TOHKO
HapesaHHoe roesxbe dune

Located in the heart of the elegant Piazza
Garibaldi, the Osteria delle Mura stands
out for its traditional cuisine which varies
according to the season. Dishes not to be
missed include game, the delicious ravioli
au gratin and cappelletti (pasta in the
form of little hats) with formaggio di fossa
(a kind of piquant cheese). For the real
gourmands there are also excellent dishes
based on truffle. The restaurant is located
inside a very cosy old building. In summer
it is possible to eat outdoors at the tables
in the pretty garden.

The chef recommends
Homemade pasta, sliced fillet steak



RE SALE

RISTORANTE - PIZZERIA, PECTOPAH - MNLULEPWUA, RESTAURANT - PIZZERIA
Viale Roma 85 Angolo Lungomare D'Annunzio, Cervia - Tel. 0544 970442
Cell. 335 375316 - info@resaleristorante.com - www.resaleristorante.com
Re Sale Ristorante & Sole e Luna Catering

Accogliente ristorante in location invidiabile con ter-
razza panoramica sul Lungomare di Cervia. Ideale
per ricevimenti o per trascorrere una tranquilla serata
con amici in totale relax. Piatti a base di pesce e carne
egregiamente preparati dagli esperti chef Samuele e
Patrizio. Varieta di pizze anche senza glutine. Il ristoran-
te & stato insignito della certificazione AIC (Associazio-
ne Italiana Celiachia) per i menu e pizze anche a base

glutenfree. Il Catering del ristorante , “Sole e Luna”, propone anche I'allestimento
come Food & Service in occasione di meeting, cerimonie e ricevimenti.

Lo chef consiglia

Strozzapreti con vongoline nostrane, filetto di tonno pinna gialla al Re Sale, gran

fritto della casa con verdurine croccanti, zuccotto di fragole

o

YIOTHbIN pecTopaH, PacrnonoXeHHbIN B BbIOAHOM
MecTe, C NaHopaMHOW Teppacoii C BUAOM Ha
Mopckyto HabepexHyto Yepeun. VigeansHo
NOOXOAMT A51s NPUEMOB WM 7151 CMIOKOMHBIX
BEYEPOB B Kpyry Apy3ein B atmoceepe MonHoro
paccrnatneHusi. PoibHble 1 MsicHble Griroaa,
MPUIOTOBMEHHbIE OMbITHBIMY LLiech-NoBapamu
Camyane v Matpuk. Mpegnaraercs GonbLLoii
BbIGOP NuULbI, Taioke BearntoteHoBasi. PectopaH
nonyuun ceptudmkar MitanbsHckon Accoumanmmn
Llenvakum (AIC) Ha MeHIo 1 NLLY Takke
glutenfree. KelttepuHr pectopaHa “Sole e Luna”
npeanaraer Tawke yenym Food & Service no
Ccrny4ato BCTpeY, LIEPEMOHMNIA 1 NPUEMOB.

Llledb-noBap pekomeHayeT
CTpouuanpeT ¢ BeHepkamu 13 HaLLIEro MOps,
dune xxenToneporo TyHUa “anb Pe gy Cane”,
6orbLLOoe hPMEHHOE acCopTH U3 XXapeHon
BO chpuTHOpe Phibbl C XPYCTALLYIMU OBOLLIAMY,
KIyBHUYHbIN TOPT-Kyron

= L]
A welcoming restaurant with a panora-

mic terrace in an enviable location on the
seafront of Cervia. Ideal for receptions or
when you wish to spend a quiet and relaxing
evening with friends. Our fish and meat
dishes are prepared to the highest quality by
expert chefs Samuele and Patrizio. A wide
choice of pizzas, including gluten-free pizza.
The restaurant has been certified by the AIC
(Italian Celiac Association) in recognition of
the gluten-free dishes and pizzas that are
served. The restaurant’s catering service, *
Sole e Luna “, offers both Food & Service for
meetings, ceremonies and receptions.

The chef recommends
Strozzapreti with local clams, “Re Sale-style”
yellow fin tuna fillet, large mix fry of fish and cri-
spy vegetables, “zuccotto” strawberry dessert
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collegati

a www.milanomarittimalife.it
scopriral ogni giorno

gli hotel, i ristoranti, le attivita
commerciali, le novita, gli eventi,
le serate speciali...

di Milano Marittima.

— www.milanomarittimalife.it

ﬁ MilanoMarittmalif info e pubblicita Tel 0543 30.343
fanciiantimatie marketing@milanomarittimalife.it

nternet, il mezzo piu usato per gestire I'incoming con contenuti interattivi, foto, video
gallery e social network... milanomarittimalife.it un portale sempre aggiornato con
tutte le news del territorio, motore di ricerca interno e schede tecniche amministrabili
delle attivita commerciali. 365 giorni di eventi, serate speciali, spettacoli, concerti, feste

sulla spiaggia. 365 giorni di notizie, le ultime novita dalla Riviera Adriatica, con articoli
interessanti per chi vuol conoscere tutto quello che succede a Milano Marittima.

Versione anche in cirillico.
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F INARELLA
T Pinarella e Tagliata sono particolarmente
E AGLIATA amate dal turismo delle famiglie. Carat-

terizzate da una lunga spiaggia di sab-
bia finissima, attrezzata e accogliente

(arricchita da un vivace programma di
animazione che movimenta le giornate
al mare), con alle spalle la pineta che
offre ombra, zone attrezzate per picnic e
giochi per bambini.




Pinarella & localita ricca di negozi, di lo-
cali per giovani e di attrezzature sporti-
ve. Di sera il centro si anima grazie alle
numerose iniziative turistiche. Da non
perdere la Fiera di San Giuseppe con la

Sagra della Seppia in primavera. Anche
Tagliata nei mesi estivi cura un calenda-
rio di iniziative e piccoli intrattenimenti
per grandi e bambini.

| RISTORANTI

Da Mi Da
Lucullo
Ranch



. RISTORANTI

@ spoNsOR

1 Da Mi Da
2 Lucullo
3 Ranch

1 Bazar Grassi



Pinarella n Tagliata nonb3ylTcs ocoboi NonynsApHOCTLID B CEMENHOM
Typuame. [nvHHbIE U YyIOTHble ODOpYAOBaHHbIE MASXKM C TOHYAWULLUM
neckom, npeanararoT yBnekaTenbHy0 aHUMaLMOHHYIO Nporpammy, kotopas
BHECET pa3HooOpasune B Ball MOPCKOM OTAbIX. 3a MMsbkem HaxoguTcd
TEeHNCTaA COCHOBad polla C MecCTtaMu, 060py,ElOBaHHbIMI/I ana NMKHUKOB U
LETCKUX urp.

B
Bl

Pinarella and Tagliata are among the best-loved family tourist destinations.
They have long beaches of fine sand, well-equipped and comfortable, and
lively entertainment activities that enliven the beach during the day. Opposi-
te the beach there is the pine wood that offers shade, equipped picnic areas
and children’s playgrounds.




APERTO TUTTO LANNO chiuso il lunedi
OTKpBIT KPYIMbIiA rof; BbIXOAHOW AeHb
noHeaenbHUK

Open all year, closed Monday

PESCE - CARNE - PIZZA
Pbi6a - msico - nuuua
Fish - meat - pizza

20/30

12.00 - 14.00
19.30 - 23.00

ClkY)

DA MI DA

BAR - RISTORANTINO, BAP - PECTOPAH, BAR - RESTAURANT
Viale Titano 106, Pinarella di Cervia - Tel. 347 3013332
michelepetragallo@tiscali.it - www.ristorantedamida.it

MEETIT Da Mi D3

Il Da Mi Da & un locale completamente rinnovato
e moderno che offre un’ampia scelta culinaria che
va dal pesce fresco alla pizza, dagli hamburger fatti
in casa alle tagliate di picanha australiana e tante

altre specialita.

E’ il posto ideale anche per aperitivi ed eventi spe-

ciali.

@ Lo chef consiglia
La Catalana di crostacei in guacamole

e

Da Mi Da - 310 NonHOCTLH0 OGHOBEHHBIN 1
COBPEMEHHBI Bap-pecTopaH, NpeanararoLLmii
pa3Hoobpa3Hoe MeH!0, OT CBEXEN PbiDbl A0
MULILBI, OT JOMALLHWX KOTIET [0 CTEKOB 13
aBCTPanunCKoON MKaHbW, a Takke MHOXECTBO
Opyrux dovpMeHHbIX Grirog. OTo Taloke uaearnsHoe
MECTO [1151 anepuTUBOB 1 0CODBIX MEPOMPUSITUIA.

o Llled-noBap pekomeHayeT
PakoobpasaHble a-1nsi katariaHa B Coyce ryakamorie

B

Esle

Completely refurbished and modern, Da Mi
Da serves a wide selection of dishes inclu-
ding fresh fish specialities, pizza, home-made
hamburgers, sliced Australian picanha (beef)
and much more. The place is also ideal for
appetizers and special events.

@ The chef recommends
Catalan-style seafood stew with guacamole



LUCULLO

PIZZERIA & SFIZI, MNLULIEPUA & TAKOMCTBA, PIZZERIA & TASTY TIDBITS
Via Tritone 5/b, Pinarella di Cervia - Tel. 0544 1889303

di Napoli.

® Lo chef consiglia
Gli sfizi di casa Lucullo: cuoppo, scugnizielli e angioletti dolci

e

TWUNWYHBIN BbICOKOKAYE€CTBEHHbIN

NPOAYKT, N3roTOBMNEHHbIN ONbITHLIMM
peMecrneHHUKaMmn No CTapuHHOW Tpaauuum
13 OTGOPHbLIX UHIPEANEHTOB.

OT XapeHoro “kanbLoHe” o
“nymmapynennu’, ot nactbepbl o 6aba

- BCce apomartbl HeanonutaHckoro 3anvea
ans sac.

o LLlecb-noBap pekomeHayeT
Kanpusbl ot goma Jlykynno: “kyonmno”,
“ckyHbuUmennu” n cnagkue “angxonertun”

Un prodotto tipico di alta qualita, fatto da artigiani
esperti e di antica tradizione, con ingredienti scelti
e selezionati tra i migliori.

Dal calzone fritto alla “pummarulella”, dalla pastie-
ra al baba, potrai scoprire le fragranze della baia

N

Eall

Atypical product of the highest quality prepared
by expert hands according to ancient traditions,
using choice and meticulously selected ingredien-
ts. Arange of products to allow you to discover
the true flavours of Naples, such as fried calzone
“pummarulella” (calzone with tomato), “pastiera”
(cake with ricotta cheese) or the famous baba.

@ The chef recommends
Lucullo’s Neapolitan specialities: Cuoppo,
scugnizielli and angioletti dolci

@

S
@

SEMPRE APERTO
OTKpbIT BCerga
Always open

PIZZERIA NAPOLETANA - SFIZI PARTENOPEI
HeanonutaHckas nuuuepus -
napTeHonenckue NakoMcTea

Neapolitan Pizzeria - Neapolitan specialities

7/18

11.00 - 24.00
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COSTUMI
UOMO - DONNA - BAMBINO
TUTTE LE TAGLIE FINO ALLA 68

ABBIGLIAMENTO
GIOCHI SPIAGGIA
NOLEGGIO PASSEGGINI

S R BAZAR
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GRASSI

Pinarella di Cervia (RA)
Viale Italia 268
tel. 348 51.42.010

ﬂ BAZAR Grassi Pinarella

KYIA/IbHbIE KOCTHOMbI
MYKCKUNE-KEHCKUE-AETCKWE
BCE PASMEPbI /1O 68

OLEMXIA
M/ISKHbBIE UIPbI
POKAT KO/IACOK




RANCH

RISTORANTE - PIZZERIA, PECTOPAH - MALLIEPUA, RESTAURANT - PIZZERIA
Viale Italia 368, Tagliata di Cervia - Tel. 0544 987355
ranchristorante@gmail.com - www.ranchristorante.it

Direttamente sulla pineta di Tagliata di Cervia, a due
passi dal mare, un locale in cui trascorrere piacevoli
momenti alla scoperta della cucina del territorio e dei
suoi preziosi prodotti. | menu a base di pesce sono
arricchiti da proposte rivisitate dallo chef e le serate
a tema rappresentano il fiore all’occhiello delle calde
serate estive, profumate dalle pizze appena sfornate.
In collaborazione con AIC, propone anche menu glu-

ten-free. L'ampia sala bambini, i giochi in giardino e |'animatrice a disposizione lo
rendono un luogo particolarmente adatto alle famiglie.

® Lo chef consiglia

Spiedone "40" con cappesante fresche, gamberoni e verdure, Carpaccio di scampi

in julienne di carciofi e carote

e

Halwe 3aBefeHme pacrionoxeHo Npsivo B COCHOBOM
poLLe B Tanbsita-au-Yepsyisi Heoaneko oT Mopsi.
3nech Bbl CMOXKETE MPUSITHO MPOBECTV BPEMSt U
MO3HAKOMMTBCS C MECTHOW KyXHEV 1 €€ LieHHbIMN
npomykramut. MeHto Ha 0cHOBe pbiObl AOMONHEHO
KpeaTvBHbIMM Grirofamm Lech-roBapa, a maeHas
HalLia ropAoCTb - 3TO TEMATUHECKVE YKUHBI B
Xapkvie NeTHVie Be4epa C TOSBKO YTO UCTIEHEHHOM
apomMarHon NyuLei. Briarogaps cotpyaHudecTsy
¢ UtanbsiHckon accoLpaLmeit Lenvakim Mbl
MOXEM Taloke NPearioxuTs GearmioTeHoBoe
MeHI0. PectopaH OTrv4HO NOSOMAET Af1s ceMen,
NOCKOINbKY 30eCh ECTb GOrbLLON 32N A AeTeN,
060pyaoBaHHbIV CaZ 1 aHUMATOP.

o Llecp-noBap pekomeHayeT

LLinaxxkn “40” co CBEXMMWU MOPCKUMU
rpefeLukamu, TUrPOBbIE KPEBETKY C OBOLLAMMY,
Kapna44o 13 oMapoB C Hape3aHHbIMK
COMOMKOW apTyLIOKaMu Y MOPKOBbIO

Tl L

Eaillu

Located right on the pine forest of Tagliata
di Cervia, at just a stone’s throw from the
sea, this is the ideal place to relax and enjoy
the local produce prepared with regional
recipes. The chef adds a special touch to our
fish menu and on balmy summer evenings
you can enjoy our much appreciated theme
nights when the scent of freshly baked pizzas
wafts on the air. In collaboration with AIC
(Italian Celiac Association) we also offer a
gluten-free menu. Thanks to our large chil-
dren’s room, entertainer and playground in
the garden we are especially family-friendly.

@ The chef recommends

“Spiedone 40" a great fresh-scallop kebab,
prawns with vegetables, shrimp carpaccio
with artichokes and carrots in julienne strips

@

S
@

APERTO DA MARZO A OTTOBRE

SEMPRE APERTO da giugno ad agosto
CHIUSO IL MARTED: negli altri mesi
OTKpbIT C MapTa Mo oKTA6pb

BCerAa OTKPbIT C UIOHSA MO aBryct

3aKpbIT N0 BTOPHMKaM B Apyrue Mecsubl
Open from march to october , always open from june
to august, closed on tuesday in the other months

ROMAGNOLA del territorio, specialita pesce
MecTHasi pomaHbOonbCKas KyxHsi,
cneunanuanpyeTcs Ha pblbHbIX Brirogax
Regional cuisine from Romagna, fish specialities

24

12.00 - 14.30
19.00 - 00.30

Ol




BORGOMARINA
VETRINA DI
ROMAGNA

Da maggio a settembre
tutti i giovedi

Via Nazario Sauro
dalle 17.00 all’1.00
Dall'antico faro al
moderno ponte mobile
esposizioni enogastro-
nomiche, elaborazioni
di artigianato artisti-
co, degustazioni di
prodotti tipici e menu
tradizione nei ristoranti
del borgo.
BEOPITOMAPUHA
BUTPUHA POMAHbU

C mas no ceHTA6pb Nno
yeTBepram B Yepsuu
KyctapHbin
XYOOXECTBEHHbI
npombicen, ferycTauus
TUNUYHBIX NPOSYKTOB.
BORGOMARINA
ROMAGNA SHOWCASE
From May to September
every Thursday in Cervia
Arts and crafts, tastings of
typical products.

| VENERDI A PINARELLA
Da maggio a settembre
Piazza Unita e piazza
Repubblica, Pinarella
Spettacoli, animazione,
musica e teatro
NMATHULbI B
NUHAPENNE

C mas no ceHTA6pb
AHuMaUusi, My3bika 1 TeaTp
PINARELLA FRIDAYS
From May to September
Entertainment, music and
theatre

FESTA DEL TURISTA
A TAGLIATA

112,19, 26 giugno, 4,
10 e 24 luglio, 13 e 21
agosto

In piazza Gemelli a Ta-
gliata sisvolge la Festa
dedicata agli ospiti
NPA3OHUK TYPUCTA B
TANBATE

12,19, 26 wioHsa, 4, 10 n 24
nions, 13 n 21 aerycta
TOURIST FESTIVAL IN
TAGLIATA

On 12,19, 26 June, 4, 10
and 24 July, 13 and 21
August

SALINA SOTTO

LE STELLE

Dal 13 giugno al 12
sett. tutti i venerd;,

ore 21.00

Centro Visite via Bova 6
Visite alla salina in
notturna, partendo dal
centro visite si raggiun-
ge 'area in mezzo alle
saline con la barca dove
inizia la notte dedicata
alla osservazione delle
stelle, in compagnia di
un astrofilo

CONdAHBbIE NPYObI NOA
3BE3OAMU

13 uioHs - 12 ceHTAGPS Mo
NATHULAM

HouHble aKcKkypcum nop,
3BE€3aMM MO COMSHBIM
npynam

SALT MARSHES UNDER
THE STARS

Fridays from 13 June to
12 Sept.

Visits to the salt marshes
by night with stargazing

CERVIALUMEDICANDELA
Giugno, luglio e agosto
il martedi 18.00-24.00

Il centro di Cervia e il
borgo dei pescatori
ospitano artigiani e
artisti locali

YEPBUA NPU CBEYAX
MIoHb, nionb 1 aBrycT - no
BTOpHMKaM B Yepsuu
MecCTHble peMeCNeHHNKN 1
macTepa
CERVIABYCANDLELIGHT
June, July and August - on
Tuesdays in Cervia

Local artisans and artists

BURATTINI
giugno/agosto

tutti i lunedi ore 21.00
Viale Emilia, Pinarella
Spettacoli di burattini
MAPUOHETKU
VIOHB/aBryCT - Mo
noHenersH1kam B MuHapenne
MpencTasnexns ¢

MapUOHeTKaMM
PUPPETS

June/August - on Mon-
days in Pinarella
Puppet shows

SERATE SULLA SPIAGGIA
Giugno/settembre
Mercoledi sera gli stabili-
menti balneari di Cervia,
Milano Marittima e
Pinarella saranno aperti
con cene a tema, musi-
ca, animazione, sport. A
Tagliata il venerdi.
BEYEPA HA MNMNAXE
MioHb/ceHTA0pb

Beuepom no cpegam
KynarbHu GyayT OTKPbLITHI:
Y)XUHbI, My3blKka, aHUMauus
EVENINGS ON THE
BEACH

June/September

Every Wednesday night
the beach clubs will be
open for dining, music
and entertainment



VISITE GUIDATE ALLA
SALINA CAMILLONE
Dal 1 giugno al 15 set.
Salinaro per un giorno
Dal 15 giugno al 30
agosto

MUSA, Salina Camillone
Dal primo giugno parto-
no le iniziative di MUSA,
il museo del sale cervese
con le visite guidate
gratuite alla salina Ca-
millone, ultima salinetta
lavorata ancora con il
metodo artigianale
3KCKYPCUU C TMOOM
HA CONAHbIE NPYAbI
“KAMUNINOHE”

C 1 utoHa no 15 ceHTA6ps
Opranuaytotcs Myseem
Conu

GUIDED TOURS TO THE
CAMILLONE SALT MAR-
SHES

From 1 June to 15 Sept.
Organized by the Salt
Museum

MILANO MARITTIMA
LIBERTY

16 giugno, 21 luglio, 11
agosto, 8 settembre
ritrovo fontana Rotonda
1° Maggio - 21.00.

Una passeggiata nel
centro della Milano
Marittima liberty
MUITAHO MAPUTTUMA
LIBERTY

16 niona, 21 wions, 11
aBrycra, 8 ceHTa0ps
Mporynka no ueHTpy Muma
MILANO MARITTIMA
LIBERTY

16 June, 21 July, 11 Au-
gust, 8 September

A walk through the centre
of “Mima”

QUATTRO PASSI

IN CENTRO STORICO
17 giugno/9 settembre,
tutti i martedi ore 21.00
Ritrovo Torre San Mi-

chele. Il passato salinaro
della citt3, il caratteri-
stico centro storico, i
magazzini del sale e la
Torre San Michele in un
interessante percorso
guidato. Prenotazione
obbligatoria
MPOIYIKA

NO UCTOPUYECKOMY
LEHTPY

17 noHA/9 ceHTAbpPS, No
BTOPHUKAM

Obsi3aTensHO
npeasapuTensHoe
GpoHupoBaHmne

A WALK THROUGH THE
OLD TOWN

17 June/9 September,
Tuesdays

Booking required

FAVOLANDO

IN CENTRO STORICO
26 giugno, 17 luglio, 21
agosto, 4 settembre
Ritrovo Torre San Miche-
le, ore 20.30

Cervia a misura di bam-
bino: una passeggiata
per bimbi e genitori per
scoprire gli angoli piu
suggestivi della citta e
un finale a sorpresa in
teatro comunale. Preno-
tazione obbligatoria
NPOIYINKA CO
CKA3KAMU MO
NCTOPUYECKOMY
LEHTPY

26 wtoHs, 17 nions, 21
aBrycta, 4 ceHTs6ps

B Yepsuu nporynka ans
[AeTen n pogutenew

FAIRY TALE STROLL IN
THE OLD TOWN

26 June, 17 July, 21 Au-
gust, 4 September

A walk through Cervia for
children and parents

CERVIA CITTA GIARDINO
Verde Mercato

24 e 25 maggio

Apertura ufficiale

dei giardini e mostra
mercato dedicato agli
appassionati di giardi-
naggio e di erboristeria.
Cervia, centro storico e
viale Roma.

3eneHbin Basap

- CapoBsoacTBO M
apomatuyeckue/nevebHble
Tpasbl

24 n 25 mas, Yepsus
Green market - Gardening
and herbal products

24 and 25 May, Cervia

S

MILANO MARITTIMA
FASHION NIGHT
TRA | FIORI

24 maggio, centro Mila-
no Marittima

Musica, eventi, prezzi ed
occasioni speciali per lo
shopping nelle migliori
boutique. Spettacolo di
fuoco, acqua e luce in
Rotonda | Maggio.
MWUNAHO MAPUTTUMA
HO4Yb MOAbI

24 wmas: My3blka,
MEepONpUSATUS, CNeLmanbHble
LUONMMHT-NIPELIOKEHNS]

LLloy orHsi, BOAbI 1 CBETA Ha
PotoHpe 1 Mas

MILANO MARITTIMA
FASHION NIGHT

24 May Music, events,
special shopping oppor-
tunities

Fire, water and light show
at the “I Maggio” Roun-
dabout

SPOSALIZIO DEL
MARE

31 maggio/1 giugno
Due giorni di festeggia-
menti, mostre, spettacoli
e mercati sfoceranno
nella giornata dell’antica
cerimonia dello Sposa-
lizio del Mare. 11 30 e 31
maggio raduno di bar-
che storiche armate al
terzo che si concludera
il 1 giugno con la Cursa
di Batel.

OBPYYEHUE C MOPEM
31 mas/1 vions

BbicTaBku, NpeacTasneHnst
W PLIHKM, UCTOpUYECKast
perara

SPOSALIZIO DEL MARE -
Ritual wedding with the sea
31 May/1 June
Exhibitions, shows and
markets, a gathering of
historic boats

SAGRA DELLA COZZA
DI CERVIA

6,7 e 8 giugno

Borgo Marina, Cervia
Festa delle cozze prodot-
te nel mare antistante
Cervia. Tre giorni dedicati
al palato con piatti di
cozze per tutti i gusti
NPA3OHUK MMWOUN

6, 7 1 8 nioHs

Bopro Mapuha, Yepsus
Jeryctaumu u cTeHgbl
MUSSELS FESTIVAL

6, 7 and 8 June

Borgo Marina, Cervia
Food and wine tastings
and stalls

IL PAESE DEI BALOCCHI
7 e 8 giugno

viale Italia, Pinarella
Giochi, animazione,
spettacoli e tanto diver-
timento per bambini di
tutte le eta, con gonfia-
bili, maxi pista di trattori
a pedali e il trenino. Ci
saranno inoltre clown,
mascotte, giocolieri,
trampolieri, indiani e
cowboy e “truccabimbi”,
gli spettacoli di magia,
Hula Hop, burattini e
baby dance.

CTPAHA 3ABAB

7 n 8 nioHss Urpbl,
aHUMauusi, NpeacTasneHns
1 MHOXECTBO pa3BreyeHun
ons geren

B MNuHapenne

THE LAND OF TOYS

7 and 8 June Games,
entertainment and fun for
children in Pinarella

RUNNING IN

MILANO MARITTIMA
8 giugno

Gara podistica aperta ad
atleti e ad amatori,
MAPA®OH RUNNING IN
8 nioHs - CocTasaHne

B xoabbe B Munaxo
MapuTTUma, B KOTOPOM
MOryT y4acTBOBaTb
CMOPTCMEHbI 1 MioBuTeni
RUNNING IN

8 June - Running race in
Milano Marittima open to
athletes and amateurs

SETTIMANA

DEL BENESSERE

9/ 15 giugno

Una ricca offerta di pro-
poste benessere tutte da
toccare con mano e pro-
vare di persona: dalle
discipline e terapie del
Festival Bella con Bio



HEOENA KPACOTbI U
30POBbA

9/ 15 nions

PasHoobpasHble
NPEeAnoXeHUs Ha Temy
KpacoTbl 1 300POBbS
WELLNESS WEEK

9/ 15 June a wide range of
wellness proposals

NOTTE CELESTE

14 giugno

La notte delle Terme in
Emilia Romagna
www.lanotteceleste.it
ronyeAA HOYb

14 noHa Ocobast HoYb B
Tepmax Yepsum

BLUE NIGHT

14 June A special night at the
Terme di Cervia (Cervia Spa)

PRODOTTI & SAPORI
DELLE REGIONI - SALE
& VINO

13-14-15 giugno,
piazza Costa Cervia
Prodotti e sapori delle
regioni italiane
PEM'MOHANbHBLIE
MNPOAYKTbI & BKYCbI

13 - 14 - 15 ntoHsa B Yepauu
Ha nnowaau Kocta
REGIONAL PRODUCTS &
SPECIALITIES

13- 14 - 15 June, in Piazza
Costa, Cervia

MILANO MARITTIMA
LIFE GOLF CUP

14 giugno

Nell'ambito del torneo
18 buche al Golf Club

di Milano Marittima nel
pomeriggio si svolgera
un open day, con la
possibilita di provare il
gioco del golf seguiti dai
consigli dei Maestri del
Circolo e cocktail per la
presentazione del maga-
zine MilanoMarittimaLife
Summer 2014

KYBOK MILANO MARITTI-
MA LIFE NO ronboy

14 vioHs TypHWp, AeHb
OTKPbITbIX ABepen 1
KOKTElrb Mo criyyaio
npeseHTaLuu XypHana
MilanoMarittimaLife
MILANO MARITTIMA LIFE
GOLF CUP

14 June, Tournament,
open day, and cocktails
for the presentation of the
magazine MilanoMaritti-
malLife

FESTIVAL DELLA
ROMAGNA

16 — 22 giugno

Una settimana dedicata
alla tradizione romagno-
la: la cultura, la musica, il
ballo, I'enogastronomia
I'arte e tanto diverti-
mento
www.festivaldellaroma-
gna.com

®ectnBans POMAHBU
16 — 22 nioHna

Hepens, nocesieHHas
POMaHbOMLCKOM TPAANLIMK:
KyrbTypa, My3blKa, TaHLbl,
3HOracTpoHOMMS
ROMAGNA FESTIVAL
June 16 to 22

A week dedicated to
Romagna’s traditions:
culture, music, dance, food
and wine

470 JUNIOR WORLD
CHAMPIONSHIP

26 giugno - 3 luglio

Il Campionato mondiale
divela, classe olimpica
giovanile, sbarca in Italia
e arriva a Cervia. Alla edi-
zione 2014 oltre 30 paesi
con 300 partecipanti
YEMIMUOHAT MUPA
CPEOU OHMOPOB

26 nioHs - 3 nons
YemnuoHat mupa no
MOIIOLEKHOMY MapycHOMY
cnopry

JUNIOR WORLD CHAM-
PIONSHIP

26 June - 3 July Youth Sai-
ling World Championship

FESTIVAL DELLE ARTI
27,28 e 29 giugno
piazzale dei Salinari
Dalla pittura alla poesia,
alla musica, una rasse-
gna di artisti al lavoro.
Dedicati ai bambini
diversi laboratori d'arte.
®ECTUBAIIb UCKYCCTB
27, 28 1 29 wioHs nnowaab
Canuxapu Yepsus
FESTIVAL OF ARTS

27, 28 and 29 June Cervia
Salt Marshes

TORNEO DI TENNIS
PER CALCIATORI DI
SERIE A

27 - 28 giugno al Tennis
Club Hotel Mare Pineta
di Milano Marittima
TEHHUCHBIW TYPHUP
ona oyteONnnUCTOB

27 - 28 nioHa Munaxo
MapwuTTrma

TENNIS TOURNAMENT
FOR FOOTBALLERS

27 - 28 June Milano
Marittima

NOTTE ROSA

4e5 luglio

Torna la Notte Rosa in
riviera con un ricco
calendario di appun-
tamenti in rosa anche
a Cervia e Milano
Marittima. Cene, feste,
musica e animazione per
un week-end dedicato
alla...passione.
PO30BAA HOYb

4 1 5 nonsa
BosBpaluaercsa Posoasi
Houb: YXWHBI, NPA3AHKN,
My3blka 11 aHUMaLKS

PINK NIGHT - NOTTE ROSA

4 and 5 July

The PINK NIGHT is back,
with dinners, parties, mu-
sic and entertainment

LA ROTTA DEL SALE

7 luglio

piazzale dei Salinari
Suggestivo spettacolo
disaluto per la partenza
delle barche storiche
alla volta di Venezia fra
musica, racconti, storia
legate alla realta salinara
COndAHOM NYTb

7 wions, Yepsus
MpeacTasneHus n
MHWLMATVBbI Ha TEMY
oTnpaBku conv B BeHeuuto
B [aBHWE BpemeHa -
My3blka, pacckasbl, UCTOpUS
THE SALT ROUTE

7 July Cervia
Re-enactment of the
departure of the salt

for Venice, with music,
story-telling and history

VIP MASTER TENNIS
18 e 19 luglio

Milano Marittima

Sui campi di terra rossa
del Circolo Tennis torneo
fra VIP, tra attori, gior-
nalisti e personaggi del
mondo dello spettacolo.
VIP MASTER TENNIS

18 n 19 nions Munaxo
MapuTtTma

TeHHWCHBIV TYpHUP,

B KOTOPOM Yy4acTBytoT
aKTepbl, XYpPHaNMCTbl 1
NpeacTaBUTENY MUPa LIOY-
6usHeca

VIP MASTER TENNIS

18 and 19 July Milano
Marittima

Tournament between
actors, journalists and per-
sonalities from the world
of entertainment

CERVIA, LA SPIAGGIA
AMA IL LIBRO

Libri d'amare, libri da mare
20 luglio - 14 agosto

| turisti possono incontrare
in riva al mare e in diversi
punti delle localita cervesi
gli autori dei successi
dell'ultima stagione
letteraria.

NNAX NIOBUT KHUY

20 vions - 14 aBrycta
BcTpeun ¢ nonynsipHbIMm
nucarensiMm

THE BEACH LOVES BOOKS
20 July - 14 August. Pre-
sentations by well-known
authors

IL SARCHIAPONE

8 e 9 agosto,

Piazza Garibaldi Cervia
Sfida per giovani comici in
onore del grande Walter
Chiari

IL SARCHIAPONE

8 1 9 aBrycra, Yepsus
KoHKypC Moriofibix KOMUKOB

IL SARCHIAPONE - Comedy
sketches

8and 9 August, Cervia
Challenge contest for young
comedians

WORLD MASTER
SCULTURE DI SABBIA
Spiaggia libera, Lungoma-
re D’Annunzio Cervia

8/10 agosto: gara

11 agosto/15 ottobre:
Sculture di sabbia



YEMMUOHAT MUPA

MO CKYNbNTYPAM U3
NECKA

BecnnatHbI nnsx Yepaum
8/10 aBrycra: KoHKypC

11 aBrycta/15 okTsbps:
BbicTaBka CKyrbnTyp 13 necka
WORLD MASTER OF
SAND SCULPTURES

Free beach, Cervia

8/10 August: Competition
11 August/15 October:
Exhibition of sand sculptures

SAN LORENZO

10 agosto

Fascino, magia e mistero
nella festa di San Loren-
0, una giornata speciale
che sfocia in una cascata
di fuochi d'artificio sulla
spiaggia libera di Cervia.
HOYb CB.JIABPEHTUA
10 aBrycTa

Mpa3gHuk ¢ dheviepsepkamm
Ha nnshke

SAN LORENZO 10 August
Celebration with fireworks
on the beach

CERVIA, LA SPIAGGIA
AMA IL LIBRO

15 agosto,

spiaggia di Cervia

Alle ore 11.00, appunta-
mento conclusivo della
manifestazione con lo
sbarco degli scrittori da
imbarcazioni d'epoca

e il grande talk show di
ferragosto con impor-
tanti personaggi del
mondo della letteratura,
del giornalismo e dello
spettacolo.

YEPBUA, NNAX NIOBUT
YUTATb

15 aBrycTa, nnsx Yepsuu
Co cTapvHHbIX CyAoB
coipyT nucarenu, 1 Gyaer
YCTPOEH TOK-LLIOY 1O
crydato depparocto

CERVIA, THE BEACH
LOVES BOOKS

15 August, Cervia beach
Writers land from the
historic boats for a grand
August bank holiday talk
show

FERRAGOSTO

ON THE BEACH

15 agosto sulla spiaggia
Gli stabilimenti balne-
ari propongono cene e
feste a piedi nudi sulla
sabbia fino all'alba.
®EPPAIOCTO

ON THE BEACH

15 aBrycTa Ha nnsxe:
MPA3LHIKY 1 YKUH
FERRAGOSTO BANK
HOLIDAY

ON THE BEACH

15 August on the beach,
dining and parties

TRAMONTO DIVINO
22 agosto, viale Gramsci
Milano Marittima

I migliori vini e i migliori
cibi della Emilia Roma-
gna proposti in degusta-
zione

BOXECTBEHHbIN
BUHHbIN 3AKAT

22 aBrycta MunaHo
MaputTuma

[eryctaums BUH v eapl
DE-VINE SUNSET

22 August, Milano Marittima
Tasting of wine and foods

UNA SETTIMANA
DOLCE COME IL MIELE
28 N smielatura

22 e 23/ 29 e 30 agosto
centro storico Cervia
Due week end di eventi
dedicati al miele e al
mondo delle api con
mercatini, performance e
degustazioni

CNAOKAA, KAK MEL,
HEOENA

22 1 23 /29 n 30 aBrycTa,
UCTOPUYECKNII LIEHTP
Yepsun

A “SWEET AS

HONEY"” WEEK

22 and 23/ 29 and 30 Au-
gust Old town, Cervia

SAPORE DI SALE
11,12, 13 e 14 sett.
Magazzini del sale,
Cervia

Giornate dedicate all'“o-
ro bianco” fra meeting,
incontri culturali, mostre,
mercati e spettacoli.
Sirinnova l'antica
tradizione della rimes-

sa del sale, trasporto
che avviene oggi come
allora, su una “burchiel-
la” trainata lungo gli
argini del canale, dalle

saline fino ai magazzini.
Numerosi i prodotti
tipici locali proposti nei
mercatini e negli stand
gastronomici.

BKYC conm

11, 12, 13 n14 ceHr., Yepsusa
BcTpeum, BbICTABKM, PbIHKM
1 NpeACTaBNEHUs Ha TeMy
conm

A TASTE OF SALT
11,12,13e 14 Sept. Cervia
Meetings, exhibitions,
markets and shows dedi-
cated to salt

IL MERCATINO DEI
SAPORI D'EUROPA
19,20 e 21 settembre,
Piazza A. Costa, Cervia
Nel centro storico di
Cervia lo shopping
diventa internazionale
grazie ai 100 commer-
cianti ambulanti prove-
nienti da tutta Europa
BA3AP BKYCOB CO
BCEW EBPOIbI

19, 20 1 21 ceHTAbpS,
Yepaus

“THE TASTES OF EURO-
PE” MARKET

19, 20 and 21 September,
Cervia

SPORT E CULTURA

A4 ZAMPE

13 e 14 settembre
Fantini Club, lungomare
Deledda

Tutto il mondo delle raz-
ze canine sulla spiaggia
cervese. Dimostrazioni di
addestramento, ricerca
e soccorso della squadra
cinofila. Non manche-
ranno attivita di dog the-
rapy e momenti culturali,
sportivi ricreativi e di
spettacolo

CMOPT U KYNbTYPA
YETBEPOHOI'NX

13 1 14 ceHTta6ps, Fantini
Club, Yepsusi Tokasbl

apeccupoBky, dog therapy
1 Bce Ans cobak

SPORT and CULTURE ON
FOUR PAWS

13and 14 September. Fantini
Club, Cervia Obedience de-
monstrations, dog therapy and
everything you need for a dog

24° SPRINT KITE NEWS
26,27 e 28 settembre,
Spiaggia libera Cervia
Spettacolari esibizioni di
aquiloni acrobatici sulla
spiaggia. Diverse le spe-
cialita: Jumpingkite, salto
in lungo appesi all'aquilo-
ne, Buggying, Kitesurf e
kiteboard

SPRINT KITE NEWS

26, 27 1 28 ceHTa6ps,
BecnnaTHbiIi nrsk Yepsun
AkpobaTtuyeckuii cropt ¢
BO3AYLLUHBIMM 3MEAMM Ha
nnske: [hkamnuHr-kanr,
GarruHr, kKanT-cepdmHr 1
KanT-6opza

SPRINT KITE NEWS

26, 27 and 28 September,
Free beach, Cervia

STUNT KITE EXHIBITIONS
ON THE BEACH: Jumpin-
gkite, Buggying, Kitesurf
and kiteboard

MILANO MARITTIMA
FLOWER CHIC

27 settembre,

Milano Marittima
Rivivono i mitici anni 70
con abiti, vetrine, musica
ed eventi a tema. Event
Party a seguire nei migliori
locali da ballo

MWINAHO MAPUTTUMA
FLOWER CHIC

27 ceHTs6psa, MunaHo
MapuTtTuma
BosBpalueHue 60-x ronos:
My3blka, MEPOMPUATUS,
LIOMMNHT



MILANO MARITTIMA
FLOWER CHIC

27 September, Milano
Marittima

The '70s are back with mu-
sic, events and shopping

A CAVALLO DEL MARE
10° edizione

27 e 28 settembre,
Fantini Club, Lungomare
Deledda

Un fine settembre dedi-
cato allo sport e alle pas-
sioni sportive: si apre con
la rassegna del cavallo
sulla spiaggia, esibizioni
di abilita, e spettacoli
speciali. Per i piti piccoli il
"battesimo della sella ”
N0 NNAXY BEPXOM, 27 n
28 ceHTs6psa, Fantini Club,
Yepeus

BbicTaBka nowagen Ha
nrsHKe, AeMOHCTPaLms

X cnocobHocTen

W creyyanbHble
npeacTaBneHvs

THE SEA ON HORSEBACK,
27 and 28 September,
Fantini Club, Cervia

Rally of horses on the
beach, riding exhibitions
and special shows

MOTORS BEACH
SHOW

4 e 5 ottobre, Fantini
Club, lungomare De-
ledda

Manifestazione dedicata
ai motociclisti. Varie le
esibizioni tra cui quad,
trial, tractor pooling, rally
car, macchine e moto da
fuori strada.

MOTORS BEACH SHOW
4 1 5 okTabps, Fantini Club,
Yepeus

MeponpusiTie, NOCBALLEHHOE

moToumKnmMcTaM quad, trial,
tractor pooling, rally car,
BHELOPOXKHbIE MOTOLWIKITbI
MOTORS BEACH SHOW
4 and 5 October, Fantini
Club, Cervia

Meeting for motorbike
enthusiasts: quad, trial,
tractor pooling, rally car,
off-road

FESTA DI SAN
FRANCESCO

4 e 5 ottobre, Stella
Maris

Festa dedicata al santo
con animazione e stand
gastronomico
NPA3OHUK CB.
®OPAHLUUCKA

4 1 5 okTa6ps, Stella Maris
MunaHo Maputtuma
FEAST OF ST. FRANCES
4 and 5 October, Stella
Maris Milano Marittima

IL NATALE

DEI BAMBINI

Attorno al grande abete
decorato di Piazza Gari-
baldi a Cervia numerosis-
sime le iniziative natalizie
dedicate ai piccoli ospiti.
Giochi e animazione, la
pista del ghiaccio, I'incon-
tro con Babbo Natale e
con i suoi fantastici rac-
conti. Inoltre vari e origi-
nali i presepi, da quello di
sale da ammirare presso
il museo del sale MUSA,
ai presepi meccanici fino
al presepe artistico di
Milano Marittima.
POXXOECTBO ANA OETEN
Ha nnowaau Mapnbansgm

B UepBun poxaecTBeHckme
VHULIMATMBLI NS ManeHbKNX

rocTen Katok, BCcTpeya ¢
Henom Mopo3om, consiHon
BepTen

CHRISTMAS FOR
CHILDREN

In Piazza Garibaldi in
Cervia, Christmas ideas
for younger guests: an
ice-skating rink, meet
Father Christmas, a crib
made of salt

MILANO MARITTIMA:
UN NATALE
SCINTILLANTE

Milano Marittima si
veste a festa. Acquisti e
aperitivi sotto gli alberi
illuminati a festa saran-
no accompagnati da un
piacevole sottofondo
musicale e dallo sfavillio
delle luci. In programma
il 27 dicembre la Fashion
Night occasione di shop-
ping serale a prezzi spe-
ciali, con gadget, tanti
eventi e cene a tema.
Alle 24.00 spettacolo
multisensoriale sulla Ro-
tonda 1 Maggio. Dall'8
dicembre al 6 gennaio
Milano Marittima ospita
il Presepe Artistico che
include una suggestiva
scena in movimento
della nativita proiettata
lungo le vie del centro e
fra i pini secolari.
MWUNAHO MAPUTTUMA:
NCKPALLEECA
POXOECTBO

MOKyNKK 1 anepuTHBHI
CPEAM emnoYHbIX
yKpaLleHuii. 27 gekabps:

Fashion Night - ato
BO3MOXHOCTb BEYEPHETO
LIONMMHTA MO BLIFOAHLIM
ueHam. C 8 gekabpsi no

6 siHBaps ycTpausaetcs
XyLOXKECTBEHHbIV BEpTen
MILANO MARITTIMA:

A SPARKLING CHRISTMAS
Christmas shopping and
an aperitif under the
illuminations. 27 Decem-
ber is Fashion Night, with
evening shopping and
special offers. From 8 De-
cember to 6 January, visit
the Handcrafted Crib

CAPODANNO

31 dicembre

"Incendio di mezzanot-
te” zona Magazzini del
sale a Cervia

Un incredibile concerto
di fuochi d'artificio di
grande effetto propone
giochi di luci, colori e
musica di grande sugge-
stione.

HOBBIW O[, - feHb cB.
CunbBecTpa

31 gekabps “INonyHouHble
orHn” ConsiHble cknagbl

B YepBun C KOHLEPTOM
henepsepkoB

NEW YEAR'S EVE

31 December “"Midnight
bonfire” Salt warehouse
in Cervia with a concert of
fireworks

SAN VALENTINO
14/16 febbraio

Week end dedicato agli
innamorati con cene ro-
mantiche ed eventi a tema.
OEHb CB. BANIEHTUHA
14/16 ceBpans -
BbIXOMHbIE, NOCBSALLEHHbIE
BMOGNEHHbIM

ST. VALENTINE'S

14-16 February A special
weekend for lovers

SAGRA DELLA SEPPIA
Centro Commerciale di
Pinarella

Degustazione, anima-
zione, spettacoli della
tradizione romagnola,
momenti musicali, mer-
catini tradizionali
NMPA3OHUK
KAPAKATULbI

B MNMunapenne Oerycrauus
SQUID FESTIVAL

in Pinarella

CHOCOLAT

Milano Marittima
Iniziativa tutta da gustare
la grande mostra merca-
to dei maestri cioccola-
tai in viale Gramsci
LUOKONAL

B MunaHo Maputtuma
PbIHOK PEMECTEHHbIX
npoussoauTenei wokonaaa
CHOCOLAT

A speciality chocolate
exhibition and market in
Milano Marittima



NuUMERI UTILI

WWW.MILANOMARITTIMALIFE.IT

ADRIATIC GOLF CLUB
CERVIA

Viale Jelenia Gora 6
Milano Marittima

Tel. 0544 992786

AMBULATORIO
VETERINARIO

Dr.ssa Ricci Carla

Via Niccolo Paganini 5
Milano Marittima

Tel. 338 1479734
www.mimavet.it

AMICI DELLA VELA

Viale Ruggero Leoncavallo 9
Milano Marittima

Tel. 0544 974125
www.circolonauticocervia.it

BIBLIOTECA COMUNALE
Circonvallazione Edoardo
Sacchetti 111 Cervia

Tel. 0544 979384

CASA DELLE FARFALLE
Viale Jelenia Gora 6
Milano Marittima

Tel. 0544 995671

CARABINIERI 112

Comando di Milano Marittima
V.le Matteotti, 169

Tel. 0544 997000

CENTRO IPPICO LE SIEPI
via Nullo Baldini 19/B
Milano Marittima

Tel. 0544 949303

CENTRO SPORTIVO AZZURRO
Il Traversa 1, Milano Marittima
Tel. 0544 992493
Fax 0544 992493

CENTRO TENNIS CLUB
MARE E PINETA

Viale Due Giugno 46
Milano Marittima

Tel. 0544 992687 - 992262

CENTRO VISITE SALINA
Via Bova 61 - Cervia
Tel. 0544 973040

CIRCOLO TENNIS
V.le Jelenia Gora 4
Milano Marittima
Tel. 0544 994307

CLUB CANOA KAYAK
Viale Jelenia Gora 8
Milano Marittima,

Tel. 0544 1994931

Cell. 333 9949985

COOPERATIVA

BAGNINI CERVIA

Cervia Tel. 0544 72011
Numero Verde 800 216676
www.laspiaggiadicervia.com

ESCURSIONI AMBIENTALI
Coop. Atlantide Via Bollana 10
Montaletto di Cervia

Tel. 0544 965806
www.atlantide.net

FARMACIA CENTRALE
Viale Milano 8

Milano Marittima

Tel. 0544 994217

GUARDIA COSTIERA
Lungomare Gabriele
D'Annunzio

Cervia

Tel. 0544 72355
www.guardiacostiera.it

INFO TURISTICHE

IAT - Viale Giacomo Matteotti
Tel. 0544 993435
iatmilanomarittima@
cerviaturismo.it

ITALIA IN MINIATURA
Via Popilia 239

(S.S. 16 adriatica Km 197)
Viserba di Rimini (RN)

Tel. 0541 736736
info@italiainminiatura.com

LUOGHI DI CULTO
Chiesa Cattolica
Parrocchiale Stella Maris
Il Traversa 2

Milano Marittima

Tel. 0544 994403

Cell. 339 4079020

MIRABILANDIA
Tel. 0544 561111 - 561156

www.mirabilandia.com

MUNICIPIO
Piazza Garibaldi 1
Cervia

Tel. 0544 979111

MUSEO DEI BURATTINI
Tel. 0544 965876 - 971958
www.arrivanodalmare.it

MUSA MUSEO DEL SALE
c/o Magazzino del Sale Torre
Via N. Sauro 18

Cervia

Tel. e Fax 0544 977592

PARCO NATURALE
Via C. Forlanini

vicino Terme di Cervia
Tel. e Fax 0544 992885
Tel. 0544 979110

Cell. 328 1505914

PRO LOCO PROJECT

Milano Marittima

Cell. 3454636338
www.prolocomilanomarittima.it

PRONTO SOCCORSO
E GUARDIE MEDICHE
Via Ospedale 17
Cervia

Tel. 0544 917613

RADIO TAXI

TAXI MINIBUS SOC. COOP
V le della Stazione 36/a
Cervia

Tel. 0544 973737

SPORTING BEACH
Lido di Savio (RA)
cell. 348 7455540

STADIO DEI PINI TODOLI
Viale Ravenna 61
Milano Marittima
Tel. 0544 993033

STAZIONE FERROVIARIA FS
Viale della Stazione 36

Cervia

Call Center 892021
www.trenitalia.com

TERME DI CERVIA SPA
Via Carlo Forlanini 16
Cervia

Tel. 0544 990111
www.terme.org

UFFICI POSTALI
Viale Ravenna 11-13-15
Milano Marittima
Tel. 0544 992907



MILANO MARITTIMA

Poaees 8

Hotel Waldorf

VIl Traversa n. |7

48015 Milano Marittima
waldorf@premierhotels.it

Fodkkkok
Hotel Premier & Suite
VIl Traversa n. |5
48015 Milano Marittima
remlerswte remierhotels.it
I 0544 995 3P

>k S

Hotel Globus

Viale Il Giugno n.59
48015 Milano Marittima
globus@hotelglobus.it

*hax S

Hotel Le Palme

VIl Traversa n. 12

48015 Milano Marittima
lepalme@premierhotels.it

Fokkk

Hotel Adria

XIlI traversa n. |9
48015 Milano Marittima
info@hoteladriaonline.it
Tel. 0544 994665

Jokokk

Hotel Alexander

Viale Il Giugno n. 68

48015 Milano Marittima
info@alexandermilanomarittima.com

Fokkk

Hotel Bellettini

VIl Traversa n. 22
48015 Milano Marittima
info@bellettinihotel.it
Tel. 0544 994166

Thhk
Hotel Belvedere

Rotonda Don Minzoni n. |

48015 Milano Marittima
info@belvederemilanomarittima.it

Thhk
Hotel Benini

XIl traversa n. 16

48015 Milano Marittima
info@hotelbenini.it

Tel. 0544 994755

ok
Hotel Byron

Xl Traversa n.22

48015 Milano Marittima
hotel@hotelbyron.it

Thhk
Hotel Derb

Il Traversa n. 27

48015 Milano Marittima
info@hotel-derby.com
Tel. 0544 991692

Fkkok
Hotel Family Savini
XVIII traversa n. 14

48015 Milano Marittima
info@familyhotelsavini.com
Tel. 0544 994219

Fokkk

Hotel King

Xl traversa n. 14
48015 Milano Marittima
king@azzurroclub.it
Tel. 0544 931252

Fokkk

Hotel Londra

XVl Traversa n. 16
48015 Milano Marittima
info@londrahotel.com
Tel. 0544 992245

Fokkk

Hotel Mazzanti

Viale Forlin. 51

48015 Milano Marittima
info@hotelmazzanti.it
Tel. 0544 991207

Yokkk

Hotel Miami

Viale Il Giugno n. 31

48015 Milano Marittima
info@hotelmiamibeach.com

Fodokk

Hotel PerlaVerde
Viale Il Giugno n. 144
48015 Milano Marittima
info@hotelperlaverde.it
Tel. 0544 994014

Thhk
Hotel Vistamare Suite
Viale Romagna n. 199
48125 Lido di Savio
info@vistamaresuite.com
Tel. 0544 949613



*ax S

Hotel Luxor

Viale Cadorna n. |
48015 Milano Marittima
info@luxor-hotel.it

*ax S

Hotel Plaza

Viale Il Giugno n. 121
48015 Milano Marittima
info@hplaza.eu

*ax S

Hotel Riviera

Viale Amilcare Ponchielli n. 8
48015 Milano Marittima
info@bhriviera.it

Tel. 0544 975175

*xx S

Hotel Royal

VI Traversa n. 184

48015 Milano Marittima
info@hotelroyalmilanomarittima.com

*xx S

Hotel Sahara

Viale Anello Del Pino n.4
48015 Milano Marittima
info@hsahara.it

Tel. 0544 992001

Jokok

Hotel Baby

Viale Il Giugno n. 53
48015 Milano Marittima
info@hotelbaby.com

Tel. 0544 991784 - 995004

Tookk

Hotel Bikini Tropicana
Viale Adriatico n. 32
48125 Lido di Savio
info@bikinitropicana.it
Tel. 0544 949286

*okk

Hotel Chery

Via IX Traversa n. 13
48015 Milano Marittima
info@hotelchery.it

*ookk

Hotel Corallo
Vialetto Ortigara n. |10
48015 Milano Marittima
info@hcorallo.com
Tel. 0544 991343

Tokk

Hotel Deborah

Viale Il Giugno n. 81
48015 Milano Marittima
info@hoteldeborah.com
Tel. 0544 991344

Fokk

Hotel Delfino

Viale Spontini n. 12
48015 Milano Marittima
info@hotel-delfino.it

Fokek

Hotel Golf & Beach
V Traversa mare n. 18
48015 Milano Marittima
info@golfbeachhotel.it
Tel. 0544 992080

Fokk

Hotel Helvetia

Viale Il Giugno n. 105
48015 Milano Marittima
info@helvetiahotel.com

Fokk

Hotel Holiday
Viale V. Veneto n. 8
48015 Milano Marittima
dir@holiday-hotel.it
Tel. 0544 973434

Tokk

Hotel Meris

Viale Forli n. 28

48015 Milano Marittima
merishotel@tin.it

Tel. 0544 991138

okok

Hotel Orsa Maggiore
Viale Matteotti n. 126
48015 Milano Marittima
info@orsamaggiorehotel.it

okk

Hotel Residence Jamaica
I Traversa Pineta n. | |

48015 Milano Marittima
residencejamaica@libero.it

Fokk

Hotel Residence Piccolo
Viale Il Giugno n. 83

48015 Milano Marittima
piccolo@piccolosilver.it

Fokk

Hotel Ridolfi

Viale Anello Del Pino n. |8
48015 Milano Marittima
info@hotelridolfi.net

Tel. 0544 994547

Fokk

Hotel Sayonara

Viale Anello del Pino n.9
48015 Milano Marittima
info@hotelsayonaramm.it

Fokk

Hotel Selene

V Traversa n. | |

48015 Milano Marittima
info@hotelselene.net
Tel. 0544 992307

Fokk

Hotel Silver

Via Spalato n. 10

48015 Milano Marittima
silver@piccolosilver.it

*kk

Hotel Singapore

VIl Traversa n. 6

48015 Milano Marittima
info@hotelsingapore.it

Fokok

Hotel Trionfal

Il Traversa n. 29

48015 Milano Marittima
info@hoteltrionfal.com

»» Garni

Hotel Stresa

Xlll Traversa n. 3

48015 Milano Marittima

Kk

Hotel Franca

Viale Dante Alighieri n. |
48015 Milano Marittima
hfranca@cervia.com
Tel. 0544 975100

» Garni

Hotel Napoleon

Ill Traversa n. 13

48015 Milano Marittima
info@hotelmiamibeach.com

*hak S

HotelVilla Del Mare SPA Resort
Lungomare Deledda n. 84

48015 Cervia
info@yvilladelmaresparesort.com

wxx Garni

Hotel Rivamare

Viale Italia n. 97

48015 Cervia
hotel.rivamare@libero.it

Yook

Hotel Anastasi

Viale Italia n. 44

48015 Cervia
info@hotelanastasi.com
Tel. 0544 71549

Yook

Hotel Astoria
Lungomare Deledda n. 32
48015 Cervia
info@astoriacervia.com

Yokok

Hotel Cervia
Viale Italia n. 55
48015 Cervia
info@hotelcervia.it

Yokok

Hotel Commodore
Lungomare Deledda n. 126
48015 Cervia
info@hotelcommodore.it
Tel. 0544 71666

ookk

Hotel Elite

Viale Dei Mille n. 73
48015 Cervia
elite@emmehotels.com
Tel. 0544 71386

Fokok

Hotel Explorer
Viale C. Colombo n.71
48015 Cervia
info@hotelexplorer.it

Fokk

Hotel Gabrr
Viale Italia n. 102
48015 Cervia
hgabry@cervia.com



okk

Hotel Happy

XVITraversa n.7

48015 Cervia
infohappy@casadeihotels.com

Fokok

Hotel La Falena
Viale C. Colombo n. 69
48015 Cervia
info@hotellafalena.com

Fokok

Hotel Odeon
Lungomare Deledda n. 22
48015 Cervia
info@odeon-hotel.it

Fokok

Hotel Pinetina Mare
Viale Italia n. 139
48015 Cervia
info@pinetinamare.it

Fokk

Hotel Rita

Via Marco Polo n. 27
48015 Cervia
geal@cervia.com

Fokok

Hotel Riz
ViaVenere n. 10
48015 Cervia
hriz@cervia.com

Fokok

Hotel Rosenblatt

Viale Dei Mille n. 49
48015 Cervia
info@hotelrosenblatt.com
Tel. 0544 72301

Fokek

Hotel Trocadero
Lungomare D’Annunzio n. 32
48015 Cervia
geal@cervia.com

Fokek

Hotel Volturno
Viale Volturno n.126
48015 Cervia
hriz@cervia.com

Fokk

Hotel Zani
ViaTitano n. 10

48015 Cervia
hotelzani@hotelzani.it

*ok

Hotel Lydia
ViaVenere n. 25/A
48015 Cervia
lydiahotel@libero.it

*ok

Hotel Villa Liliana
Via Marsala n.2
48015 Cervia
aldaltri@me.com

» Garni

Hotel Canoa

Via Minerva n. |
48015 Cervia
info@canoahotel.it

*

Hotel Tzigana

Via Amerigo Vespucci n. 4
48015 Cervia
inffo@emmehotels.com

PINARELLA

*hx S

Hotel Thomas

Viale Italia n. 268

48015 Pinarella di Cervia
hotelthomas@hotelthomas.com

Tokk

Hotel Amarcord

Viale Emilia n. 13

48015 Pinarella di Cervia
info@hotelamarcord.com

Fkk

Hotel Ariosto
ViaValsesia n. 5

48015 Pinarella di Cervia
info@hotelariosto.info

Fokk

Hotel Bassetti

Via San Marino n. 6/8
48015 Pinarella di Cervia
info@hotelbassetti.it

kok

Hotel Camis

Via Campania n. 4

48015 Pinarella di Cervia
info@hotelcamis.it

Tokk

Hotel Lem

Viale E. De Amicis n. 5

48015 Pinarella di Cervia
info@hotellemcasadeicervia.it

Fokk

Hotel Liverpool
ViaTitano n. 73

48015 Pinarella di Cervia
hliverpool@cervia.com

Fokk

Hotel Milena

Via Mezzanotte n. 9

48015 Pinarella di Cervia
gianpaolo.casadei@fastwebnet.it

Fokk

Hotel San Domenico
Viale Italia n. 296

48015 Pinarella di Cervia
brighidomenico@libero.it

Fokk

Hotel Valentino

Viale Italia n. 272

48015 Pinarella di Cervia
info@hotelvalentino.net

»» Garni

Hotel Furga

Via Mezzanotte n. 21/A
48015 Pinarella di Cervia
info@hotelfurga.it

»» Garni

Hotel Riziana

Viale Mezzanotte n. 37
48015 Pinarella di Cervia
riziana@alice.it

*ok

Hotel Abc

ViaTitano n. 53

48015 Pinarella di Cervia
info@hotelabc-ra.com

*ok

Hotel Casadei

Viale E. De Amicis n. 7

48015 Pinarella di Cervia
info@hotellemcasadeicervia.it

*ok

Hotel La Playa

Via Toscana n. 6

48015 Pinarella di Cervia
info@hotellaplaya.net

*ok

Hotel Manila
ViaToscana n. 8

48015 Pinarella di Cervia
info@hotelmanila.it

Tel. 0544 987204

TAGLIATA

Fokok

Hotel Andreucci

Via Abruzzi n. 130
48015 Tagliata di Cervia
geal@cervia.com

Fokok

Hotel Escorial

Via Monferrato n. 4
48015 Tagliata di Cervia
info@hotelescorial.it

Fokok

Hotel Karim

Viale Italia n. 364

48015 Tagliata di Cervia
geal@cervia.com

*kk

Hotel Monica

Viale Abruzzi n. 78
48015 Tagliata di Cervia
info@hotelmonica.it

Jokok

Hotel President

Via Irpinia n. |6

48015 Tagliata di Cervia
calderonﬁotels@tin.it

okk

Hotel Renadoro

Via Sicilia n. 74

48015 Tagliata di Cervia
info@renadoro.it

*k

Hotel Franchina

Viale Abruzzi n. 87

48015 Tagliata di Cervia
arcobalenovacan@libero.it

*

Hotel Sabrina

Via Sicilia n. 76

48015 Tagliata di Cervia
hotelsabrina@rivieradeipini.it

In collaborazione con

54
: A

CERVIA

e con gli Hotel amici di
Milano Marittima Life



PRODOTTI E SERVIZI
PER IL CATERING

e FINGER FOOD
o TAKE AWAY

e BREAKFAST BUFFET
e PASTICCERIA

* BIO E GLUTEN FREE

Andalini i)

it wid (PSS
y,

W _Dectolotii..

| servizio di chi serve

Via Lesina, 23 - 48015 Cervia (RA)
tel. 0544.974243

BARTOLOTTI.COM



milanomarittima

OGGI HO VOGLIA DI...,

Difficile scegliere tra la gastronomia del territorio
o i piatti raffinati della cucina creativa.

e Clicca sul nuovo MOTORE DI RICERCA di Milano Marittima,

Cervia, Pinarella e Tagliata per specialita gastronomiche.
* Scegliil tuo piatto preferito

Scopri il ristorante

www.milanomarittimalife.it



