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Xxxxxxxxxx
   xxxxxxxxxxx
Via xxxxxxxx, Milano Marittima Tel 0544 xxxx
xxx@xxxxxxxxxxxxxxx.xx - www.xxxxxxxxxxx.xx Emozioni a tavola

Emozionarsi a tavola. A Milano Marittima si può. Grazie ad 
una cucina che predilige i prodotti del territorio, del mare in 

primo luogo,  suggerisce incontri gastronomici che sanno esaltare 
sapori e profumi, dove la semplicità incontra la raffinatezza e la 
tradizione diventa creatività. 
Incontri e abbinamenti proposti in ambienti raffinati, in locali di-
namici e innovativi, in luoghi cult di Milano Marittima, ma anche 
in ambienti rustici che richiamano la tradizione marinara. Ecco 
allora  il perché di questa guida, un indispensabile vademecum 
agli ospiti di Milano Marittima che possono districarsi tra le pro-
poste di tanti chef e ristoratori. Trovando ogni volta la più adatta 
all’occasione, al gusto, alla curiosità da gourmet. 
Un progetto che oggi è alla quarta edizione, nato da Pro Loco 
Project per promuovere uno stile, valorizzare un territorio turistico 
e le sue tipicità e poi proseguito grazie all’incontro con la redazio-
ne di Milano Marittima Life. 
E per il 2011 le emozioni a tavola sono facilmente raggiungibi-
le anche con l’applicazione Milano Marittima Life che scaricare 
gratuitamente sul proprio i-Phone. 

milanomarittima life&food 2011
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Legenda

Parcheggio clienti

Carte di credito

Tavoli all’aperto

Ambiente climatizzato

Forno a legna
Camino con griglia

Spazio fumatori

Giorno 
di riposo

Chiusura
stagionale

Tipo di cucina 
proposta Orario cucina

Coperti

Fascia di prezzo 
(vini esclusi)
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*

*LEGENDA: RISTORANTI SPONSOR

1. Al Caminetto
2. Al Deserto
3. Câmì Agriturismo
4. Da Pallino
5. Felix
6. Kalumet in Centro
7. La Baia

8. La Brasserie
9. La Cantínaza
10. La Frasca
11. La Locanda del Mare
12. Loco Squad
13. MI.MA Cafè & Pizza
14. Notte e Dì

15. Osteria Casa delle Aie
16. Osteria del Gran Fritto 
17. Q.B.
18. SaleGrosso
19. Salino Non solo Osteria
20. Touring

21. Zafferano 
 by Cafè della Rotonda
22. Zì Teresa dal 1947
1. La Baita del Buongustaio
2. Rivareno Gelateria
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Ristorante elegante con ampie 
vetrate e giardino privato. 

Cucina marinara della tradizione, 
con varie specialità.

LO CHEF CONSIGLIA
Crudità di frutti di mare, Crostacei alla Catalana, Crostacei 
agli Agrumi, Gran Fritto di Pesce

SEMPRE APERTO

REGIONALE

60/80

Tutti i giorni
19.00 - 02.00
dom. e festivi
12.00 - 15.00

180

da metà OTTOBRE
a metà NOVEMBRE
da metà GENNAIO
ai primi di MARZO

Al Caminetto
IL RISTORANTE IN MILANO MARITTIMA

Viale Matteotti 46, Tel 0544 994479 
info@alcaminetto.it - www.alcaminetto.it 
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Nel periodo estivo possibilità
di cenare sulle Saline di 

Cervia ammirando il suggesti-
vo tramonto. Inoltre vengono 
proposte serate a tema. Ogni 
quindici giorni il mercoledì piatti 
ricercati della tradizione. 
NOVITÀ 2011 Mattonella di 

sale: innovativo metodo di cottura, per una cucina sana 
senza aggiunta di grassi. Al Deserto da asporto. È possibile 
gustare le nostre pietanze con il servizio take away. Per gli 
amanti dei mitili la domenica sera proponiamo anche Coz-
za Party (cozze cervesi servite in diversi gusti). In autunno... 
col tuo vino accompagna la nostra cena. Dal 1° settembre 
al 30 ottobre porta il tuo vino preferito e degustalo alla 
nostra tavola (si richiede vino chiuso ed etichetta dell’a-
zienda, una bottiglia ogni 2 persone servizio gratuito).

LO CHEF CONSIGLIA
A magné un gni vo prisia... 
(per mangiare non ci vuole fretta)

LUNEDì MARTEDì
MERCOLEDì

SOLO SPECIALITÀ
DI PESCE

25/40

gio. ven. CENA
sab. dom.

PRANZO/CENA

80

DA NOVEMBRE
A FEBBRAIO

Al Deserto
SPECIALITÀ PESCE
S.S. Adriatica 52, Cervia Tel 0544 976151 
info@aldeserto.it - www.aldeserto.it  



Câmí è la mia nuova storia 
per soddisfare un desiderio 

segreto: ritornare ai sapori e alle 
cose sane coltivate con le mie 
mani, come si faceva una volta.
A casa mia cucinare è un piace-
re, ieri come oggi, è un modo 
di comunicare con i miei clienti 
che sono diventati via via amici, e vorrei che qui a ‘Câmí’ 
potessero riscoprire il piacere del convivio, dello stare in-
sieme intorno ad un camino, senza pensare all’etichetta e 
gustando piatti dai sapori pieni e sinceri che ho voglia di 
preparare.
Vincenzo Camerucci

LO CHEF CONSIGLIA
Carne al Girarrosto

MERCOLEDì

CUCINA RURALE
di terra con la
presenza di mare

20/40

19.30 - 23.00

70

APERTO
TUTTO L’ANNO

CâMí
Agriturismo

   RISTORANTE - AGRITURISMO
Via Argine Sinistro, 84 Savio di Ravenna Tel 0544 949250

info@camiagriturismo.it - www.camiagriturismo.it 
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Situato appena fuori dal centro 
di Milano Marittima, mette a 

disposizione i suoi quarantatrè 
anni di esperienza per la soddi-
sfazione di chi vuole provare una 
fragrante pizza o assaporare i 
piatti tipici della cucina tradizio-
nale toscana, sia a base di pesce 
che di carne. Nelle sue quattro spaziose sale ben ventilate 
può accogliere senza problemi anche tavolate molto nu-
merose. Un grazie di cuore ai clienti più affezionati che 
continuano a costruire insieme a noi il successo del locale.

LO CHEF CONSIGLIA
Strozzapreti all’arrabbiata di mare, Sinfonia di antipasti 
freddi e caldi, Gran Fritto dell’Adriatico, vasta carta di vini

MERCOLEDì 
maggio - settembre
da LUN a GIO 
ottobre - aprile

MARINARA 
TOSCANA 
carne e pesce

20/50

12.00 - 14.30
18.30 - 01.00

250

Da Pallino    RISTORANTE - PIZZERIA
Via Matteotti 63, Milano Marittima Tel 0544 994080
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Un ambiente dinamico ed 
informale, che unisce tra-

dizione e modernità, abbinando 
elementi di artigianato artistico 
ad una struttura interamente re-
alizzata in resina, viene completa-
to da un ampio giardino interno 
ed una terrazza sulla passeggiata.

La cucina, contraddistinta da una costante attenzione alle 
materie prime, dedicata in particolare alle carni pregiate 
ed al pesce nostrano, spazia dai piatti classici alla ricerca 
creativa ed offre un menù aggiuntivo dedicato interamente
ai bambini.
Variegata selezione di vini, affiancata dalla proposta di oltre 
30 birre artigianali di microbirrifici.

LO CHEF CONSIGLIA
Pescato del giorno dal Mercato ittico di Cesenatico, 
Passatello all’astice, Bistecche di Manzo pregiate 
(Wagyubeef-Kobe, Manzetta Prussiana, Fassona, 
Chianina e Romagnola Igp)

MERCOLEDì 
aprile

TRADIZIONALE
carne e pesce

25/30

12.00 - 14.00
19.00 - 24.00 

70 + 50
 

GENNAIO
FEBBRAIO

Felix
RISTORANTE - PIZZERIA - CAFÉ
Rotonda Don Minzoni 13, Milano Marittima Tel 0544 991686
info@felixristorante.com www.felixristorante.com
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Kalumet in centro, una nuova 
location per il Kalumet, nel 

cuore di Milano Marittima. Una 
terrazza elegante in un ambiente 
romantico. 
Cucina creativa con una partico-
lare attenzione alla materia prima 
e al miglior pescato del nostro 

mare. Cantina con circa 500 etichette, carta delle acque 
e dei distillati e un’ampia selezione di cacao e cioccolato. 
Pane e pasticceria di nostra produzione.
Il nostro desiderio... conquistarvi esaltando il miglior pro-
dotto di terra e di mare! 

MERCOLEDì

TRADIZIONALE 
NAZIONALE 

INTERNAZIONALE

70

12.15 - 14.15
19.15 - 24

80 CIRCA

DICEMBRE
GENNAIO
 FEBBRAIO    

Kalumet
in Centro

RISTORANTE
Viale Ravenna 6, Milano Marittima Tel 0544 974350 - 0544 992620
info@ristorantekalumet.com - www.ristorantekalumet.com
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Una sfilata di ricette da lec-
carsi le dita. Alla Baya, a 

richiesta, vengono offerte ricette 
personalizzate che tengano con-
to dei gusti individuali del cliente. 
Ogni cucina regionale ha un suo 
patrimonio di piatti straordinaria-
mente buoni, lo chef della Baya 

nelle sue ricette tipiche mette tutto il cuore e sceglie i 
prodotti in base ai prezzi e alla qualità. Per questo è in 
grado di offrire ottimo cibo a prezzi contenuti. 

LO CHEF CONSIGLIA
Carrellata di Antipasti

PESCE, PIZZA, 
CARNE

11

12.00 -15.30
19.00 - 00.00

100

APERTO
TUTTO L’ANNO

     

La Baia
RISTORANTE
Viale Matteotti - P.le Genova, 3, Milano Marittima Tel 0544 994382
info@ristorantimilanomarittima.it - www.ristorantimilanomarittima.it 
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A pochi metri dalla Rotonda 
Primo Maggio, un raffinato 

angolo retrò, introdotto da un’e-
legante veranda in ferro battuto, 
offre una ravvicinata visuale  sul-
la movimentata passeggiata del 
centro. Circondati dalla ricercata 
boiserie, che mette in risalto l’ar-

redamento classicheggiante, e seguiti da un servizio inec-
cepibile, si potranno gustare i migliori piatti sia a base di 
carne, sia di pesce della cucina internazionale, preparati 
con maestria e presentati con cura.

MERCOLEDì
da ottobre a marzo

INTERNAZIONALE
carne e pesce

30/40

12.00 - 15.00
18.30 - 23.30

100

La Brasserie
RISTORANTE - PIZZERIA
Viale Matteotti 7, Milano Marittima Tel 0544 994206
ristorante@labrasserie.it - www.labrasserie.it
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Nell’elegante pedana affac-
ciata sulla passeggiata di 

Milano Marittima, la Cantínaza 
è il punto di riferimento per chi 
ama trattarsi bene. La Gastrono-
mia … spuntini gourmand per 
un aperitivo informale e sfizio-
so. Il Ristorante… rispetto delle 

materie prime proposte con creativa semplicità. La Pizze-
ria … solo ingredienti di prima qualità per una pizza mai 
banale. Completa il quadro la Carta Vini, con oltre 800 
etichette e un’attenzione particolare alle bollicine. 
E all’interno, un negozio per buongustai con ampia selezio-
ne di prodotti enogastronomici di qualità.

LO CHEF CONSIGLIA
Bollicine e Crudità. Tartare di Manzo alla Provenzale.
Pizza Siciliana.

SEMPRE APERTO

MEDITERRANEA
di pesce e di carne

35

19.30 - 02.00
sabato e domenica 

12.00 - 02.00

90 + 50

DA NOVEMBRE
A FEBBRAIO

La Cantínaza
RISTORANTE - PIZZERIA
viale Gramsci, 37 - Milano Marittima Tel. 0544 992802
info@lacantinaza.com www.lacantinaza.com 
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Una cucina di elegante raffina-
tezza. Una perfetta fusione di 

cultura della tradizione e di auten-
tico talento innovativo. Dal 2008 
nella nuova location continua una 
lunga storia iniziata a Castrocaro 
Terme nel 1971.

LO CHEF CONSIGLIA
Filetto di Tonno alla Rossini con Foie Gras e Tartufo Nero

SEMPRE APERTO 
IN ESTATE 
IN INVERNO
lunedì e martedì

CONTEMPORANEA

75/130

12.15 - 14.30
20.00 - 23.00

50

APERTO 
TUTTO L’ANNO

La Frasca
  RISTORANTE

Rotonda Don Minzoni 3, Milano Marittima Tel 0544 995877
info@lafrasca.it - www.lafrasca.it 
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Il PESCE è la sua specialità e con 
la squisitezza dei suoi piatti, La 

Locanda riesce sempre a stupire 
i suoi ospiti. Leonardo, lo chef, la 
direzione di sala e tutto lo staff 
costituiscono una squadra pro-
fessionalmente preparata. 
La Locanda è collocata nel cuore 

di Milano Marittima, a pochi passi dalla famosa discoteca 
Pineta, locale di tendenza, esclusivo. Sicuramente il più ele-
gante e mondano.

LO CHEF CONSIGLIA
Crostacei alla Catalana

PESCE, CARNE, 
PIZZA

12.00 - 15.30
19.00 - 00.00

100

APERTO
DA INIZIO APRILE 
A FINE OTTOBRE

La Locanda 
del Mare

RISTORANTE
Viale Forlì, 19 Milano Marittima Tel 0544 993590
info@ristorantimilanomarittima.it - www.ristorantimilanomarittima.it
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Sotto il fresco pergolato di gli-
cine o nella saletta interna, in 

un’atmosfera “vintage” e raccolta, 
sottolineata da un tappeto sono-
ro ricercato, è possibile gustare 
una cucina quasi esclusivamente 
a base di pesce che unisce piatti 
tradizionali romagnoli lievemente 

rivisitati a ricette più estrose. La cantina offre una scelta 
diversificata di etichette da tutt’Italia. Dopo la cena tra un 
long-drink e un cocktail pestato, la serata prosegue dina-
mica con live-set e/o dj-set.

LO CHEF CONSIGLIA
Polipo con schiacciata di patate e pesto di Olive nere.
Strozzapreti Mazzancolle e Asparagi, Ricciola nel suo 
bouillon all’extravergine con Porcini... il nostro Fritto di Ca-
lamari e Gamberi dell’Osteria.
Olè di Cioccolata.

SEMPRE APERTO
da marzo a ottobre

TIPICA
a base di Pesce

25/30

19.00 - 01.00

50 + 50

DA NOVEMBRE
A FEBBRAIO

Loco Squad
OSTERIA
Viale Forlì 24/26 Milano Marittima Tel 0544 992766 - 348 3550531 
locosquad99@gmail.com - www.locosquad.it
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Il MI.MA. CAFÈ & PIZZA è un lo-
cale con arredi e complementi di 

design creati in esclusiva che lo ren-
dono un ambiente assolutamente 
piacevole e rilassante. L’eccellenza 
dei prodotti scelti, la professionalità 
e la cura nella preparazione sono la 
base del nostro lavoro. 
CAFFÈ: cinque macinadosatori istantanei per la scelta di misce-
le pregiate monorigini di Robusta e Cru di arabica, per offrire il 
caffè più adatto ad ogni momento della giornata. 
PIZZA: farine italiane certificate biologiche e di KAMUT 100%, 
macinate in purezza a pietra naturale, lievito madre, lunga lievi-
tazione, condimenti con prodotti di origine italiana Dop e Igp 
sono la formula per ottenere un prodotto unico. 
Le birre artigianali italiane da abbinare alle pizze completano 
l’offerta, ma al MI.MA. le novità non finiscono mai... 

Segnalati nella guida ‘Al piacere e al divertimento’ 2010 di 
Roberto Picinelli - Categoria ‘Crazy Pizza’ -  tra le 5 migliori 
pizzerie d’Italia per qualità e originalità del servizio.

SEMPRE APERTO
giugno - metà 
settembre
APERTO SOLO 
WEEK-END
aprile - maggio

TRADIZIONALE
del territorio
Pizze gourmet

20

70

MI.MA. 
Cafè & Pizza

     BAR - PIZZERIA
viale Dante Alighieri 67, Milano Marittima Tel 0544 995284 - 338.3382416

info@mimacafe.it - www.mimacafe.it  
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Locale storico di Milano Marit-
tima centro, nato nel 1959 e 

gestito da 32 anni dallo stesso ti-
tolare Moreno Sintucci. Disposto 
tutto su piano terra, il ristorante 
è facilmente accessibile ai porta-
tori di handicap. Dispone di sala 
fumatori certificata e di un pic-

colo parcheggio interno oltre al parcheggio pubblico che 
si trova di fronte al locale. 

LO CHEF CONSIGLIA
Pasta tirata a mattarello, crudità di pesce, frutti di mare. 
Pizza a forno a legna. Sorbetto acrobatico.

MARTEDì
e da settembre

a febbraio

MARINARA 
E  TIPICA 

ROMAGNOLA

30/40

12.00-14.30 18-24

400
di cui 200 all’aperto

TUTTE  TRANNE
DINERS

Notte e Dì
RISTORANTE - PIZZERIA
Viale Matteotti, 57 Milano Marittima Tel 0544 991768
ristorantenotteedi@libero.it  - www.ristorantenotteedi.com
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Ai margini della Pineta di Mila-
no Marittima, l’Osteria Casa 

delle Aie è una casa colonica ri-
salente al diciottesimo secolo e 
recentemente restaurata. Non 
solo osteria e trattoria, ospita 
iniziative culturali, turistiche e 
gastronomiche. La cucina è tipi-

ca romagnola: piadina e affettati, cappelletti, strozzapreti 
e tagliatelle al ragù, carni alla griglia e coniglio al forno. I 
vini esaltano i sapori della Romagna. L’ampio cortile ospita 
giochi anche per i più piccoli. Locale accessibile ai disabili.
Si organizzano pranzi, banchetti e buffet. È possibile la pre-
notazione.

LO CHEF CONSIGLIA
Tagliolini con Scalogno e Formaggio di Fossa, Tagliata al sale 
dolce di Cervia e rosmarino, cappelletti al ragù, coniglio al 
forno con patate

APERTO 
TUTTI I GIORNI 

DELL’ANNO

ROMAGNOLA
RUSTICA

16/18

18.45 - 00.00

550

OSTERIA - RISTORANTE
Via Ascione 4, Cervia Tel 0544 927954
casadelleaie@virgilio.it - www.lacasadelleaie.it
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Osteria
Casa delle Aie



Un locale luminoso adagia-
to sulla spiaggia... a fianco, 

il molo. La sabbia e il legno si 
confondono. La mia Osteria è il 
ritratto di com’era una volta la 
ristorazione in Romagna: fatta 
di qualità delle materie prime e 
spontaneità del servizio. 
All’Osteria del Gran Fritto ci sono i piatti di una volta, con 
un servizio più attento e una scelta di vini più ampia e 
selezionata. I dolci sono da sballo!
Stefano Bartolini

LO CHEF CONSIGLIA
Risotto alla moda di una volta,
Gran Fritto di pesce del Mare Adriatico

SEMPRE APERTO

RICChI PIATTI
DI PESCE POVERO

20/25

12.00 - 14.30
19.00 - 22.30

150

APERTO TUTTO 
L’ANNO

TUTTE  TRANNE
AMERICAN 
E DINERS

Osteria 
del Gran Fritto

di Milano Marittima
     OSTERIA DI CUCINA TIPICA MARINARA

Via Leoncavallo 11, Milano Marittima Tel 0544 974348
milanomarittima@osteriadelgranfritto.com - www.osteriadelgranfritto.com
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Al centro di viale Milano, la via 
dei locali più alla moda di Mi-

lano Marittima, il Q.B. propone la 
sua ricetta giovane per una risto-
razione dinamica e divertente. La 
cucina è pensata per unire la for-
mula tradizionale romagnola alla 
creatività di ricette fantasiose, dal  

tagliere di salumi e formaggi Dop, alla pasta fatta in casa. Live 
music e tornei di calcino animano la serata, che dopo la cena 
può proseguire nella zona ludoteca o al bancone dell’ameri-
can bar. Il locale è coperto da una zona Wi-Fi. 
Q.B. Quanto Basta, per quelli a cui non basta mai, per quelli 
a cui basta talmente poco, per quelli che dicono ora basta e 
poi invece ricominciano...
LO CHEF CONSIGLIA
Pasta al mattarello fatta dalla sfoglina, selezione di salumi e 
formaggi pregiati e carni italiane ed estere, dolci di nostra pro-
duzione.  Assolutamente da provare la nostra pizzeria e dalla 
primavera la cucina si ‘attrezza’ per accontentare anche i clienti 
amanti del pesce. Ricca carta dei vini con oltre 30 sangiovesi  e 
bollicine nazionali ed estere.

SEMPRE APERTO
da giugno

a settembre

ROMAGNOLA

20

19.00 - 02.00

160 + 40

DA FINE NOVEMBRE 
A MAGGIO

aperto solo nei
week-end

Q.B
OSTERIA - CUCINA - LIVE - BAR & MORE
Viale Milano 14, Milano Marittima Tel 0544 994795 
info@qblive.it - www.qblive.it
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SaleGrosso nasce dall’idea di una 
continua ricerca enogastronomi-

ca mossa dalla passione per la risto-
razione. La nostra cucina ha come 
obiettivo un’accurata selezione delle 
materie prime, sempre di grande 
qualità, dove la stagione ed il merca-
to dettano i ritmi di proposte in cui 
la tradizione romagnola lascia spesso spazio all’ispirazione dello 
chef. Da qui nasce l’incontro tra la nostra cucina e quella di altri 
paesi. Le proposte delle crudità sono una vera e propria fusio-
ne dell’arte culinaria orientale e mediterranea con abbinamenti 
studiati per soddisfare qualità e benessere. Pane, pasta e dolci 
sono fatti in casa. Proposto anche un piccolo menù alternativo di 
carne. L’ingrediente principale del ristorante, da sempre, è servire 
con cordialità e cortesia, cercando di mettere a proprio agio il 
cliente. Carta vini: 150 etichette nazionali ed estere. 

LO CHEF CONSIGLIA
Tartar di tonno rosso con foie gras e uovo di quaglia. Giardinet-
to di calamaretti. Paccheri all’astice. Dalla vetrina vasta scelta di 
pesce e crostacei.

MARTEDì in inverno

DI PESCE

40/45

19.00 - 00.00

INVERNO: 45 - 50
ESTATE: 65 - 70

APERTO TUTTO 
L’ANNO

Sale Grosso
RISTORANTE DI PESCE - CRUDERIA

viale 2 Giugno 15, Milano Marittima Tel 0544 971538
locandasalegrosso@libero.it - www.ristorantesalegrossomilanomarittima.it 
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In pieno centro a Milano Marit-
tima il Salino non poteva essere 

soltanto un ristorante! Non per 
niente tutto il locale gira attorno 
al nostro splendido bar realizzato 
in legno di palissandro e con un 
piano di lavoro in stagno prodot-
to in Francia come quelli di una 

volta. Anche l’aperitivo al Salino è speciale con un ricco 
buffet di pietanze romagnole e un’ottima scelta di vini.

LO CHEF CONSIGLIA
Strozzapreti di mare sgusciato, Tagliolino con code 
di Mazzancolle e Olive taggiasche, pane profumato

MERCOLEDì

TIPICA
ROMAGNOLA

carne e pesce

30/35

18.00 - 01.00

100

APERTO
VEN, SAB, DOM

da ottobre a marzo
DA PASQUA

gio, ven, sab e dom
live music

Salino 
Non solo Osteria

OSTERIA
Viale Milano 10, Milano Marittima Tel 0544 995189 
marcello.motta@live.it - www.salinomilanomarittima.it
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Situato nel verde della pineta 
di Milano Marittima a due 

passi dal centro, circa 10 minuti 
a piedi, il ristorante pizzeria Tou-
ring vi aspetta con una gestione 
familiare e professionale.
Anna, la direttrice di sala, vi farà 
accomodare con la sua esperien-
za e simpatia per poter degustare le varie proposte di 
piatti stuzzichevoli ad un ottimo rapporto qualità prezzo, 
preparati dal marito chef Roberto.
La cucina è semplice, basata sul territorio, con ampia scelta 
di antipasti, primi e secondi di pesce. Per chi ama la carne 
valide alternative con piatti della cucina tipica romagnola.
Ogni giorno pizza cotta nel forno a legna.
Tutti i giorni a pranzo proposte menù tutto compreso da 
10-12-13 euro.

LO ChEF CONSiGLiA
Tagliolino in padella di crostacei

LUNEDì SERA
tranne giugno, 
luglio, agosto

PESCE E CARNE
del territorio

30/35

12.00 - 14.00
19.00 - 23.00

INTERNI 90 
ESTERNI 140

SEMPRE APERTO

Ristorante Touring
RISTORANTE PIZZERIA

Viale Matteotti, 87, Milano Marittima Tel 0544 995495
www.milanomarittima.com
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Ristorante del Cafè della Ro-
tonda, raffinato meeting 

point di Milano Marittima, pro-
pone una cucina che fonde gusti 
e colori del Mediterraneo, privi-
legiando comunque le ricette del 
territorio, rivisitate con estro e 
fantasia. Grande attenzione vie-

ne profusa nel valorizzare la qualità dei prodotti freschi 
di stagione, della pasta fatta a  mano e del pesce appena 
pescato. La cantina dispone di oltre 300 etichette tra vini 
nazionali e champagne. Servizio “Anytime” sempre dispo-
nibile, libero dagli schemi dettati dai classici e abituali orari.  
Sushi Bar curato dallo chef giapponese Maeda Yu.

LO CHEF CONSIGLIA
Tartare di Ricciola con battuto di pomodoro fresco allo 
zenzero e pesto di zucchine, Cappellacci ripieni di rombo 
con frutti di mare e bottarga, Gran varietà di pesci crudi e 
crostacei dell’Adriatico, Gran Fritto del nostro mare senza 
spine, Bignè ripieni di Crema Chantilly con caramello di 
arancia e scorzette su salsa al cacao. 

SEMPRE APERTO

MEDITERRANEA
CREATIVA

di mare e di terra

30/35

ANYTIME
sempre aperta

40 + 40

APERTO 
TUTTO L’ANNO

Zafferano 
by Cafè della Rotonda  

ANYTIME RESTAURANT & SUSHI BAR
Rotonda I Maggio 2 Milano Marittima Tel 0544 994468
info@cafedellarotonda.it - www.cafedellarotonda.it
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Zì Teresa, un marchio storico 
nella ristorazione della rivie-

ra romagnola (fondato nel 1947).
L’immagine fresca e “marina”, la 
particolare attenzione ai piat-
ti orientati alla cucina di pesce 
di qualità e un’ampia carta vini, 
sono il biglietto da visita del lo-
cale assieme alla splendida pedana all’aperto sotto ai pini 
secolari.
La Zì Teresa si trova in pieno centro a  Milano Marittima, 
a circa 100 metri dalla Rotonda 1° Maggio, poco distante 
rispetto alla sua posizione storica. Immutata è invece la 
vicinanza ai poli di attrazione e divertimento della località.
Nella serata del martedì del periodo estivo il viale Bologna 
si anima con il suggestivo Mercatino delle erbe.

LO CHEF CONSIGLIA
Filetto di tonno, Crudità, Crostacei alla catalana

MARINARA
ROMAGNOLA

30/35

12.00 - 15.00
19.00 - 01.00

200 + 100

DA OTTOBRE 
A MARZO

Zì Teresa
dal 1947

   RISTORANTE - PIZZERIA
Viale Bologna 15, Milano Marittima Tel 0544 1889366

ristorante@ziteresa1947.it - www.ziteresa1947.it
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l’app
Milano Marittima Life

N
ovità 2011,  l’applicazione di Milano Marittima Life scaricabile gratuitamente per smart phone e iPhone. Una 

guida sempre aggiornata al servizio dei turisti e di tutti coloro che amano e vivono Milano Marittima, la sua 

spiaggia, lo shopping, gli eventi e.... la sua gente. Nell¹applicazione  si possono trovare gli hotel, i ristoranti, 

gli stabilimenti balneari, le agenzie immobiliari e una lista degli esercizi commerciali di Milano Marittima sud-

divisi per categoria. Schede con descrizione, recapiti e geolocalizzazione. Numeri utili, mappe, eventi e notizie aggiornate 

dalla redazione di www.milanomarittimalife.it 

info e pubblicità 0543 30343 - marketing@milanomarittimalife.it



FESTIVAL DELLE ARTI
24-25-26 giugno
Piazzale dei Salinari
Dalla pittura alla poesia, 
alla musica, una rassegna di 
artisti al lavoro che affascina 
il pubblico di tutte le età.

BORGOMARINA 
VETRINA DI ROMAGNA
tutti i giovedì d’estate
Appuntamento tutti i 
giovedì con la tipicità locale.

NOTTE ROSA
1 luglio
Info: www.notterosa.it
Spettacoli e divertimento 
per il capodanno estivo 
della costa romagnola

VIP MASTER TENNIS 
15-16 luglio 
Sfida d’eccezione sui campi 
del Circolo Tennis con 
un grande torneo fra VIP

Estate
SPOSALIZIO DEL MARE 
dal 2 al 5 giugno Cervia 

WORLD MASTER 
SCULTURE DI SABBIA 
dal 10 giugno a ottobre 
Cervia Beach Park
Mostra dei capolavori 
realizzati con la sabbia da 
maestri scultori provenienti 
da ogni parte del mondo
 
16° CAMPIONATO 
ITALIANO DI TENNIS 
CALCIATORI DI SERIEA 
17-18 giugno 
Tennis Club Mare e Pineta

VESPA RADUNO 
17-18 giugno 
Sfilata di vespe in viale 
Gramsci e partenza 
per Viareggio per un 
coast to coast

AMA IL LIBRO
dal 22 luglio al 15 agosto 
18ª edizione Libri d’amare
libri da mare - Incontri 
con l’autore a Cervia, 
Milano Marittima, 
Pinarella e Tagliata.

LA ROTTA DEL SALE
20 luglio 
Piazzale dei Salinari Cervia 
Festa di saluto alla flotta 
storica con spettacoli 
di grande suggestione

FILOSOFIA 
SOTTO LE STELLE
dal 26 al 30 luglio
Cervia - Milano Marittima
Rassegna sotto il cielo 
stellato, all’insegna del pen-
siero filosofico e della vita

IL SARCHIAPONE 
dal 19 luglio al 6 agosto
Concorso per giovani talenti 

comici in omaggio 
a Walter Chiari. 
Piazza Garibaldi, Cervia 

NOTTE 
DI SAN LORENZO 
10 agosto
Magia e mistero 
e una cascata di fuochi 
d’artificio sulla spiaggia 
libera di Cervia.
Info: tel 0544 979364

PALIO DELLA VOGA
dal 16 al 21 agosto
Comparto Magazzini 
del Sale I caratteristici 
‘mosconi rossi’ in gara 
 
DOLCE COME IL MIELE 
dal 19 al 27 agosto
A Cervia eventi dedicati 
al miele e al mondo 
delle api. con mercatini, 
degustazioni e cene 
a tema

calendario



Grazie Deledda. 
Esibizioni di aquiloni 
acrobatici, Kitesurf 
e kiteboard 

A CAVALLO DEL MARE
1/2 ottobre
Incontri e passeggiate 
a cavallo sulla spiaggia 
e nella natura.

SPECIALE NATALE 
Luminarie e la casetta 
di Babbo Natale nella Ro-
tonda Primo Maggio 
di Milano Marittima

CERVIA AUGURI 
mercatini dell’Avvento, 
pattinaggio sul ghiaccio, 
concerti e presepi

SAN VALENTINO
Un romantico week-end 
con iniziative dedicate agli 
innamorati e menù a tema

TRAMONTO DIVINO
1° week-end di settembre
dalle 19.30  V.le Gramsci 
In degustazione vini 
e prodotti  dell’Emilia-
Romagna con la guida 
Emilia Romagna da bere 
e da mangiare

SAPORE DI SALE 
dal 9 all’11 settembre 
Il sale al centro 
di rievocazioni storiche, 
mercati e gastronomia 
locale. 

MERCATO EUROPEO
16/18 settembre
A Cervia prodotti 
e sapori dall’Europa
  
Autunno
Inverno 
SPRINT KITE NEWS 
24-/25 settembre 
Spiaggia Libera Lungomare 

Primavera
FIERA DI SAN GIUSEPPE 
Marzo - Fuochi 
di primavera e sagra 
della seppia 

CHOCOLAT
ultimo week-end di marzo 
Milano Maritima
Mostra mercato 
dei maestri cioccolatieri in 
viale Gramsci. Degustazioni, 
laboratori, performance 
artistiche e menù in onore 
del cacao 

RADIO3 INFESTIVAL 
aprile
Tre giorni di musica 
e trasmissioni non stop 
con Rai Radio 3 a Cervia 

FESTIVAL 
INTERNAZIONALE  
DELL’AQUILONE 
Aprille - Pinarella 

Migliaia di aquiloni in volo 
sulla spiaggia di Pinarella.

ONDE D’ARTE
Aprile-maggio
Mostra d’arte en plein 
air nel centro di Milano 
Marittima 

CERVIA CITTÀ
GIARDINO 
da fine maggio 
Allestimento floreale 
negli spazi verdi 
di Milano Marittima 
e di Cervia 

eventi

Per eventi e manifestazioni 
in occasione del centenario 
di Milano Marittima 

www.milanomarittimalife.it
www.prolocomilanomarittima.it
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PRONTO SOCCORSO 
E GUARDIE MEDICHE 
Via Ospedale, 17 Cervia
tel 0544 917613

FARMACIA CENTRALE 
Viale Milano, 8 Milano Marittima
tel 0544 994217 

CARABINIERI 112
Comando di Milano Marittima 
V.le Matteotti, 169 tel 0544 997000 

GUARDIA COSTIERA 
Lungomare Gabriele D’Annunzio 
Cervia tel 0544 72355 
www.guardiacostiera.it

BIBLIOTECA COMUNALE
Circonvallazione Edoardo Sacchetti 
111 Cervia tel 0544 979384 

CASA DELLE FARFALLE
Viale Jelenia Gora, 6 
Milano Marittima tel 0544 995671

MUSEO DEI BURATTINI 
tel 0544 965876/971958 
www.arrivanodalmare.it

ESCURSIONI AMBIENTALI 
Coop. Atlantide Via Bollana, 
10 Montaletto di Cervia 
tel 0544 965806 www.atlantide.net 

COOPERATIVA 
BAGNINI CERVIA
Cervia tel 0544 72011 
Numero Verde 800 216676
www.laspiaggiadicervia.com

INFORMAZIONI TURISTICHE 
IAT -  Viale Giacomo Matteotti 
tel 0544 993435 
iatmilanomarittima@cerviaturismo.it

LUOGHI DI CULTO
Chiesa Cattolica Parrocchiale 
Stella Maris III Traversa, 2 
Milano Marittima  
tel 0544 994403 - 339 4079020  

MUNICIPIO
Piazza Garibaldi, 1 Cervia
tel 0544 979111 

RADIO TAxI
TAxI MINIBUS SOC. COOP
V.le della Stazione, 36/a 
Cervia tel 0544 973737 

STAZIONE FERROVIARIA FS 
Viale della Stazione, 36 
Cervia Call Center 892021 
www.trenitalia.com

UFFICI POSTALI 
Viale Ravenna 11-13-15 
Milano Marittima tel 0544 992907

MUSA MUSEO DEL SALE
c/o Magazzino del Sale Torre 
Via N. Sauro, 18 Cervia 
tel fax 0544 977592

PARCO NATURALE 
Via C. Forlanini vicino Terme
di Cervia tel 0544 992885 
cell. 328 1505914

AMBULATORIO VETERINARIO 
Dr.ssa Fusignani F. Via Rovigo, 9/A 
Milano Marittima tel 0544 972954 

ADRIATIC GOLF CLUB CERVIA
Viale Jelenia Gora, 6 
Milano Marittima tel 0544 992786 

AMICI DELLA VELA
Viale Ruggero Leoncavallo, 9 
Milano Marittima tel. 0544 974125 
www.circolonauticocervia.it

SPORTING BEACH
L’AMARISSIMO
Lido di Savio (RA) 
cell. 348 7455540

CLUB CANOA KAYAK
Viale Jelenia Gora 8
Milano Marittima, tel.  333 9949985

CENTRO VISITE SALINA
Via Bova 61 - Cervia,
tel. 0544 973040

CENTRO IPPICO LE SIEPI
via Nullo Baldini 19/B 
Milano Marittima tel.0544 949303

CENTRO SPORTIVO AZZURRO
II Traversa, 1 Milano Marittima
tel 0544 992493 fax 0544 992493

CENTRO TENNIS CLUB 
MARE E PINETA 
Viale Due Giugno, 46 
Milano Marittima 
tel 0544 992687 - 992262 

CIRCOLO TENNIS 
Milano Marittima V.le Jelenia Gora, 4 
tel 0544 994307

STADIO DEI PINI TODOLI
Viale Ravenna, 61 Milano Marittima 
tel 0544 993033 

TERME DI CERVIA SPA
Via Carlo Forlanini, 16 
tel 0544 990111www.terme.org

MIRABILANDIA 
tel 0544 561111
www.mirabilandia.com

PRO LOCO PROjECT 
MILANO MARITTIMA 
cell.  345 4636338
www.prolocomilanomarittima.it

numeri utili








