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TERRITORIO, FANTASIA, SUGGESTIONI:
TAPPE PER UN GUSTOSO VIAGGIO
IN CUCINA

ell'anno dell’Esposizione Universale dedicata al cibo e all'imperativo di

nutrire il pianeta, parlare di gastronomia potrebbe risultare incredibil-

mente owvio o addirittura ripetitivo; eppure Expo puo costituire il punto
di partenza di un percorso alimentare e gastronomico che ha nella territorialita
del cibo la sua valorizzazione primaria e nella eccellenza della cucina di qualita
un punto di approdo gustoso.
Territorio e tradizione si sposano anche in questa Guida all'innovazione e all'in-
ventiva: sono gli ingredienti basilari della cucina di successo proposta in queste
pagine. Invitano a gustare piatti che valorizzano i prodotti tipici - il sale di Cervia,
il pescato locale - o che lanciano autentici trend gastronomici, sempre prestando
la massima attenzione alla qualita e alla stagionalita del prodotto e alla selezione
delle materie prime. E' una ristorazione che raccogliendo suggestioni gastro-
nomiche per tutti i gusti, racconta, corredata da numerose informazioni utili,
cucine diverse adatte ad ogni occasione e lo fa attraverso ristoranti eleganti,
tradizionali, informali o di tendenza. La guida Life&food & proposta in tre lingue:
accanto all'italiano le descrizioni dei ristoranti e dei piatti sono in russo e in in-
glese, per accompagnare sempre piu anche gli stranieri che scelgono la nostra
riviera come meta di vacanze, alla scoperta della buona cucina di mare, di terra,
della tradizione e di tendenza.
'edizione 2015 & articolata in tre sezioni, ciascuna dedicata a una localita - Mila-
no Marittima, Cervia e Pinarella/Tagliata - e sotto alle quali si trovano i ristoranti
in ordine alfabetico. Ogni ristorante grazie ad uno specifico codice Qr sara rag-
giungibile in un attimo con il telefono cellulare, mentre sulla guida stessa una
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PODERE PALAZZO TI INVITANEL NUOVO PUNTO VENDITA
PODERE PALAZZO INVITES YOU TO ITS NEW OPENING

Dove? Where?

15 km from
Milano Marittima.
Via Orte 120,
Calisese di Cesena

Longiano

Longiano |
eccellenza nel vino

|\|del Podere Palazzo +39 340 9592725 _
www.poderepalazzowines.com

A small winery in the heart of the Romagna
arca, rich in historic vineyards, where
winemaking tradition meets our family”s
passion for good taste and detail.

Una piccola cantina nel cuore della Romagna,
ricca di vigne storiche, dove la tradizione dei vini
romagnoli si sposa con la passione di famiglia
per il gusto e 1"attenzione ai dettagli.




TERRITORY, IMAGINATION, SUGGESTIONS: STAGES
ALONG A DELICIOUS JOURNEY INSPIRED BY FOOD

In this, the year of the Universal Exhibition dedica-
ted to food and the need to feed the planet, talking
about food culture could seem incredibly obvious or
even repetitive. Yet Expo could be the starting point
of a journey that leads us to a greater appreciation of
the territorial aspect of food and food specialities that
will ultimately enhance the excellence of quality cuisine
and ensure a tasty arrival at our destination. Regional
excellence, imagination and innovation: together these
ingredients ensure the success of the dishes served in
the restaurants of this Guide. Their recipes will take you
on a journey of discovery of local excellence - the salt
of Cervia, local fish - or let you travel new paths with

the latest culinary trends, while continuing to ensure
quality and the use of seasonal produce. The Guide is
published in three languages: with English and Russian
appearing alongside Italian. The 2015 edition confirms
three sections covering the resorts of Milano Marittima,
Cervia and Pinarella - Tagliata, ensuring an even wider
range of proposals both as regards menus and restau-
rant types: fine dining, traditional, informal or trendy to
ensure all tastes are catered for. You can quickly check
out each restaurant thanks to a special QR code and
the chefs’ recommendations will be on hand to satisfy
the most demanding palates. A full calendar of events
in three languages and a list of hotel facilities complete

TEPPUTOPUA, DPAHTA3NA, OHAPOBAHUE: OCTAHOBKHU
BKYCHOI'O KYJIMHAPHOI'O NYTELWECTBUA

B rog nposegeHuss BcemupHoi BbIiCTaBkM, MOCBSLLEHHOW
npoayKTam NUTaHUs W NPoXoAsLUen nof No3yHrom «HakopMuTb
MNaHeTy», pasroBOop O KYNMHApHOM WCKYCCTBE  MOXET
NoKa3aTbCs COBEPLUEHHO OObIAEHHbLIM, €Cnn He CkasaTb, YTO
MOHOTOHHbIM; W BCe-Takn EXpo MOXeT CnyxuTb OTnpaBHO
TOYKOW NPOAOBONBCTBEHHOTO M raCTPOHOMUYECKOTO MapLupyTa,
nepBOCTENeHHOE MOBbILLIEHWE LIEHHOCTH KOTOPOrO 3akIiovaeTcs
B TEppUTOPUanbHOCTM NPOAYKTOB MWUTaHWS, U KOTOPLIA B
UCKIMIOYUTENBHOCTU  BbICOKOKITACCHOW  KyXHW MpeAcTaBnser
€060Vt BKYCHbIN OpueHTUp. TeppuTtopusi, haHTasusl, MHHOBaLUK:
TakMue WHIPEeAVEeHTbl COCTaBMAT YCMELIHYI KyXHIO, 4TO
npeanaratoT pecTopaHbl 3Toro cnpaBoyHuka. OHW NpeanaraioT
nonpobosatb 6nioga, YTo NOAYEPKMBAIOT TUMUYHBIE MECTHbIe
npoaykTel (Conmb 13 YepBun, CBEXUA MECTHbIA YMOB) WMWK
BHEAPSIOT HACTOsLLMe racTPOHOMWYECKUE TpeHAbl, HO npw
MOCTOS\HHOM BHMMAaHUM K KaveCTBY W CE30HHOCTU MpOAyKTa.

CnpaBoyHuk Life&food B aTOM rogy BbIXOAUT Ha Tpex s3blkax:
pAAOM C UTanbAHCKMM MOMeLLeHbl OnMMcaHnA Ha pPyCCKOM U
aHrnuinckoM. Beinyck 2015 roga noaTteepxaaeT paclumpeHve
Tepputopun (Tpu pasgena ans 3oH MunaHo Maputtuma,
Yepeus n MuHapenna-Tanbsta) v rapaHTvpyet ewe Gonee
OGLUMPHBIA aCCOPTUMEHT NPEANIOKEHU Kak B MeHI, Tak U Mo
TWUNY 3aBEAEHWIA: AreraHTHbIe, TPaANLMOHHbIE, HedhopMarnbHble
UNnu TpeHOOoBble PECTOPaHbI, YTO NOAXOANT ANst BCEX CMyYaes.
Bnarogapsa cneuuwansHomy kogy Qr kaxgell pecTopaH
MOMEHTaNbHO [OCTYMNeH, a NpW MOMOLUM HOBOW MOWCKOBOM
cuctembl Ha canmte www.milanomarittimalife.it pekomengauum
wed-noBapoB NMOMOryT caMmbiM Tpe6GoBaTENbHBIM rypMaHaM.
HacblLeHHbI kaneHgapb cobbITUM Ha TPex A3blkax 1 nepeyeHb
FTOCTUHWYHBIX CTPYKTYP 3aBepLUalT CrpaBOYHWK, KOTOPbIN
NOMOXEeT caenaTtb Balle npe6b|BaHv|e U noe3aky Ha pusbepy
Bce 6onee JOCTYNHON.



balestriebalestri.it

Il meglio per la tua cucina.

E ANGELOPO
Supporting your success
I\ Micle
ATTREZZATURE PER LA RISTORAZIONE so\einzuClo.
aula dimostrativa
@ARTIGIW
* Soluzioni innovative per la ristorazione * Aula dimostrativa
e Consulenza ¢ Progettazione e Vendita ¢ Assistenza ¢ Corsi sulle tecnologie di cucina
® Produzione di arredi in acciaio inox www.saleinzucca.net

Scozzoli srl ¢ Via del Lavoro, 30 » 48015 Montaletto di Cervia (Ra)
* MHHO8aUUOHHbIe peuwierus O71sl PecmopaiHozo buskeca Tel. 0544 965234 « Fax 0544 965392  scozzoli@scozzoli.it
» Koncynbmauuu « lNpoekmuposaHue * [Mpodaxa * ObcrnyxusaHue

* [lpouzsodcmeo mebenu u3 Hepxaseroweli cmanu www.scozzoli.it



SOLUZIONI, PROGRAMMI'E PRODOTT]
DI CUI TI PUOI FIDARE, OGNI GIORNO.

www.olitalia.com
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RISTORAZIONE CERVESE

Federazione Italiana Esercenti Pubblici e Turistici
Via Levico n. 21/C - 48015 Cervia (RA) Tel. 0544 911011 - Fax 0544 972815 - confcervia@sicot,it



Dall'incontro fra l'arte norcina delle colline modenesi e
l'antica tradizione salinara del territorio cervese nasce un
prosciutto particolarmente delicato, frutto di una ricerca
durata oltre 5 anni.

Piacevole agli occhi e gustoso al palato, il Dolce Maggiore
sorprende, per il colore rosa uniforme, il profumo intenso e
armonioso, il gusto dolce e persistente.

Una dolcezza da apprezzare con piacere crescente, una
fetta dopo laltra.

Un dolce equilibrio.

Prosciutto
al Sale Dolce 4i Cervia

Il Sale marino integrale Dolce della Contiene iodio naturale e da sempre e
millenaria Salina di Cervia & raccolto conosciuto come un sale speciale, “dolce’,
secondo il metodo tradizionale. Essiccato per una piu limitata ||x:Aresenza di quei sali
naturalmente e lavato solo con acqua ad amari che danno al sale comune quel
alta salinita, non viene sbiancato né retrogusto amarognolo meno gradito al
macinato o aggiunto di additivi. palato.
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ANTICAPIEVE

PROSCIUTTIFICIO ANTICA PIEVE srl
Via Pieve di Trebbio, 414 - Guiglia (Modena) ITALY
www.prosciuttificioanticapieve.it
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LEGENDA

CARTE DI CREDITO
KpeauTHble kapTbl
Credit cards

PARCHEGGIO CLIENTI
napKkoBKka Ans KN1eHToB
Customer parking

TAVOLI ALLAPERTO
CTonukn Ha ynuue
Open-air dining

AMBIENTE CLIMATIZZATO
[MomelleHre ¢ KOHOAULMOHEPOM
Air-conditioned

FORNO A LEGNA / CAMINO CON GRIGLIA
[poBsiHas neyb/ovar ¢ peLeTkon
Wood oven / open fire with grill

SPAZIO FUMATORI
MeCTO AMNS KypsLLmMX
Smoking area

CHIUSURA
3akpbiTne
Closed

TIPO DI CUCINA PROPOSTA
Tun KyxHu
Type of cuisine

FASCIA DI PREZZO (VINI ESCLUSI)
LleHoBOW ypoBeHb (BMHA He BKITHOYEHBI)
Price range (wine excluded)

ORARIO CUCINA
Bpemsi paboTbl KyxHM
Kitchen hours

SHONCOHONCHEONONONMONE)
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balestriebalestri.it

PRODUZIONE E VENDITA ARREDAMENTI

PER

E|.A
5 am

INTERNI, ESTERNI, MARE.

Via B. Salara, 48 (Via Cervese per Forli)
Castiglione di Ravenna (Ra)

Tel. 0544.950.573 - Fax 0544.951.621
infolditalsedie.com

www.italsedie.com






({DRISTORANTI

Al Caminetto

Al Pagliaio

Azdora del Mare

Felix

Notte & Di

Paradiso

Rossi’s

Salino

Touring

Umami

Vistamare Fine Restaurant
Zafferano Bistrot Restaurant
by Café della Rotonda

Zi Teresa

MILANO MARITTIMA

Milano é....Marittima, lo slogan che rinsalda e rilancia il rapporto tra il ca-
poluogo lombardo e Milano Marittima nell’anno dell’Expo, conferma questa
spiaggia come meta ideale di vacanza. Qui dove nascono le mode, dove la
vacanza ¢ divertimento, occasione per conoscere gente, fare shopping grif-
fato nelle vie della moda, ma anche relax, benessere e natura. Una vacanza
all day long, tra spiaggia - attrezzata, sempre connessa - il passeggio e lo
shopping, il divertimento fino all'alba, tra locali live e templi della notte.
Eventi fashion, animazioni di tendenza, appuntamenti golosi, fanno di Milano
Marittima una localita d'autore. A tutto cid fa da controcanto un intrigante
ambiente naturale come la pineta, con i suoi percorsi fitness, i sentieri per una
rilassante passeggiata e gli itinerari ciclabili, il variegato mondo degli slow
sport, da praticare anche in spiaggia al calar del sole in attesa di un aperitivo

o nel silenzio di una fresca mattina d’estate.




MILANO MARITTIMA

@ RISTORANTI @ sPonsor

1 Al Caminetto 10 Umami 1 Braghettoni Agenzia Immobiliare

2 Al Pagliaio 11 Vistamare Fine Restaurant 2 Gabriele Benini Fotografo

3 Azdora del Mare 12 Zafferano Bistrot Restaurant 3 La Bottega del Felix

4 Felix by Café della Rotonda 4 Mauri Ramin Frigo Orologi da Collezione
5 Notte & Di 13 ZiTeresa 5 Piadina del Mare

6 Paradiso

7 Rossi's

8 Salino

9 Touring
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Milano Marittima is a holiday resort that sets trends and fashion, where
you can breathe a one-of-a-kind sparkling atmosphere. Milano Marittima
is the best place to have fun, meet people, indulge yourself with shopping
at the many designer shops, but also spend a holiday designed for relaxa-
tion, well-being and pampering.

MunaHo MapuTTuma - MecTo KypopTHOrO OTAbIXa, Fae 3apoxaaeTcs Moga U
GepyT cBoe Hayano MopHble TeHAeHUMM, AbIMT ocoboi 3axuraTtenbHomn
atmocdpeponi. MunaHo MaputTuma - 370 ngeanbHOe MeCTO A11A pa3BneyeHun,
3HaAaKOMCTB, LonnuHra B 6yTI/IKaX M3BECTHbIX MApOK Ha ynuuax MoAbl, a Takke
ANg oThycka nof 3HakoM OTAblXa, KpacoTbl, 300POBbS Y YAOBONbCTBUN.
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COMUNE DICERVIA

CERVIA
MILANO MARITTIMA

MilanoMarittimal.ife
GOLF CUP & OPEN DAY

ore 16.00 - 18.00
sara possibile provare il gioco del golf
con l'ausilio dei Maestri del Circolo

Domenica

ore 18.00 circa 14 GiugnO

il di premiazione

resentazione del m_ 2015
larittimali 015 Adriatic Golf Club

18 B. STABLEFORD HCP, 3 CATEGORIE
1° E 2° NETTO PER CAT.
1° LORDO
1° LADY
1° SENIOR

rsche

PORSCHE

gold sponsor

partners P . _ X _
AL CPAIMETTO" 2N Belix¥ — m derris  oSC=TTI: D AUTOS=

uuuuuuuuuuuu

Per info e iscrizioni rivolgersi a Adriatic Golf Club Cervia A.S.D.
Viale J. Gora, 6 MILANO MARITTIMA / Tel. 0544 992786 / info@golfcervia.com / www.golfcervia.com



AL CAMINETTO

IL RISTORANTE di MILANO MARITTIMA, RESTAURANT, PECTOPAH
Viale Matteotti 46, Milano Marittima - Tel. 0544 994479
info@alcaminetto.it - www.alcaminetto.it

© Lo chef consiglia
Crudita di frutti di mare, Crostacei alla Catalana,

Ristorante raffinato ed elegante con ampie vetrate
e giardino privato. Cucina marinara tradizionale e
rivisitata. Ricca offerta di vini e straordinari dessert.
Nei mesi estivi tutti i giovedi sera musica dal vivo.
Nel ristorante & presente sala fumo, tv 80", Sky cal-
cio e Sky sport.

Gli animali sono ammessi.

Crostacei agli Agrumi, Gran Fritto di Pesce, Fonduta di Pesce, Spaghettone veraci

e bottarga, Risotto all’aragosta, Risotto scampi e champagne, Rombo alla lionese.

ENgED
i ™

Elegant, high-class restaurant with large
windows and private garden. Revisitations
and traditional seafood dishes.

Wide range of wines and extra special
desserts. Live music every Thursday night
through the summer months. The restaurant
has a smoking room, 80" TV, Sky football and
Sky sports. Pets are allowed.

© The chef recommends

Seafood crudité, Catalan-style Shellfish,
Shellfish with citrus fruits, Mixed fried-fish, Fish
fondue, Large spaghetti with clams and botar-
go (tuna roe), Risotto with lobster, Shrimp and
champagne Risotto, Lyonnaise turbot.

=

W3bICkaHHbIV 1 ArieraHTHbI pecTopaH ¢
OrPOMHbBIMU OKHaMU 11 COBCTBEHHBLIM CafoM.
TpaanUMoHHas 1 KpeaTVBHast MOPCKast KyXHSI.
LLinpokwiA BEIGOP BUH M BKYCHENLLIVE AECEPTBI.
B neTH1e mecsLbI Be4epom Mo YeTBepram -
XviBasi My3blka. B pectopaHe nmeercst 3an ans
KypsaLwix, tv ‘80, kaHasbl sky calcio (cbyTon) n
sky sport. Pa3peLueH Bxog C XXVBOTHBIMU.

o Lledp-noBap pekomeHayeT

Kpyawte 13 gapos mMopsi, pakoobpasHble no-
KaTarioHCcK1, pakoobpasHble Nog LMTPYCOBbIM
coycoM, 6OorbLLIOe acCopTM 13 XapeHo BO
hpuTiope pbibbl, pbiGHOE hOHAI, CrareTToHe ¢
COYCOM 13 MOPCKMX METYLLKOB Y BAMNEHON UKPbI,
PU30TTO C NMAHrycTOM, PU30TTO C COYCOM 13
OMapOoB U1 LLAaMMaHCKoro, 6purib MO-IIMOHCKM.

NESSUN GIORNO DI CHIUSURA

chiusura stagionale da meta Gennaio ai primi

di Marzo e da meta Ottobre a meta Novembre

No closing day. Low—season closing from mid-January to
early March and from mid-October to mid-November
PectopaH pabotaeT 6e3 BbIXOAHbIX. CE30HHbIN
rnepepbIB C cepeanHbl SHBaps 40 Havana MapTa
1 C cepenuHbl OKTABPS Mo cepeanHy HosIbps

CUCINA DI MARE
Fish and seafood. Mopckasi KyxHs

60/80

TUTTI | GIORNI, Every day 19.00 - 02.00, ExenHeBHO C
DOMENICA E FESTIVI, Sundays and holidays
12.00 - 15.00, BOCKpPECEHbLE W BbIXOOHbIE

)




SEMPRE APERTO
Always open
Pa6oTtaem 6e3 BbIXogHbIX

PESCE - CARNE - PIZZA
Fish - meat - pizza
Pri6a - msico - nuuua

20/50

12.00 - 14.45
18.30 - 01.00

AL PAGLIAIO

RISTORANTE - PIZZERIA, RESTAURANT - PIZZERIA, PECTOPAH - MNLLIEPUA
Viale Romagna 23, Milano Marittima - Tel. 0544 992765
alpagliaio@libero.it - www.alpagliaio.com

Nell'estate del 1998 Daniela, Luigi e Marco inaugurarono il
ristorante pizzeria "Al Pagliaio”. Da allora, a pochi passi dal
centro di Milano Marittima, donano ai loro clienti 'occasione
di gustare un'ampia varieta di piatti in un ambiente semplice
e raffinato allo stesso tempo. Il locale riunisce riservatezza e
tranquillita, oltre alla sala intema, accogliente ed ottima lo-
cation per i mesi pit freddi, si compone di un ampio spazio
esterno per piacevoli serate all'aperto in compagnia di musi-

caed intrattenimenti. La cucina permette di scegliere trai ricchi ment di mare e di terra, piatti
classici e innovativi, accompagnati da una selezionata qualita di vini.

@ Lo chef consiglia

Da non perdere ¢ la pizza, cotta rigorosamente nel formo a legna, anche al metro e con farina di ka-

mut (da aprile a ottobre pizza a meta prezzo dal lunedi al gioved, da ottobre ad aprile tutti i giorni)

N

L= |

Inthe summer of 1998, Daniela, Luigi and Marco first
opened the doors of their restaurant “Al Haystack.”
Since then they have been offering their dlientele the
opportunity to taste a wide variety of dishes in a sim-
ple and elegant ambience just a stone’s throw from
the centre of Milano Marittima. The restaurant combi-
nes privacy with an atmosphere of calm and has both
awelcoming inside dining room, which is ideal for the
colder months, and a large outdoor dining area where
you can dine on summer evenings and enjoy music
and entertainment. Our menu offers a rich selection of
fish and meat dishes, both classical and innovative, to
be accompanied by select quality wines.

@ The chef recommends

The pizza, cooked in our wood oven, is definitely
not to be missed. You can also opt for the kamut
flour dough or buy your pizza by the metre (from
April to October pizza is half price from Monday
to Thursday, and every day from October to April)

e

Jletom 1998 rona laHuana, Iyumiu u Mapko
OTKPbIBAKOT pecTopaH-nuuteputo “Al Pagliaio”. C

TEX Mop, B HECKOMNBKVIX LLiarax ot LieHTpa MunaHo
MapuTTiiMa, OHV MPeAIaratoT CBOVM KrieHTaM
BO3MOXHOCTb NPOAETYCTVPOBATL LLMPOKUI aCCOPTUMEHT
6r1toz; B MPOCTOM U, QAHOBPEMEHHO, U3bICKaHHO
0chOpPMITEHHOM MOMELLIEHW. B 3ToM MecTe codeTatoTcst
KOHGhMAEHLManbHOCTb ¥ NOKoWA. PectopaH umeet
BHYTPEHHIA YIOTHBIA 3, AEarbHO NOOXQASLLMA

LN 3MHero nepuoza. JIEToM CTONM K HaKpbIBaIOTCS
CHapy¥, I MOCETUTENM MOMYT MPUSTTHO MPOBECTU BEYep
B KOMMaHI1W My3bIk1 1 paserieserini. KyxHs npeanaraet
BbIOOp Mexy GoratbiM MSCHBIM 1 PbIGHBIM MEHIO,
KIaccvHECKVIMM M MHHOBALIMOHHBIMM Britofamu. Bee ato
13061re COMPOBOXAAETCS OTOOPHBIMMW BUHAMM.

o Ledp-noBap pekomeHayeT

OBsizatersHO NonpobyiiTe MLLY, MPUIOTORMEHHYIO B
[IPOBSIHOW ME4M, a TakKe Ha BbIHOC 1 13 Myku kamyT. (C
anperisi no oKTsPb M LILIA 33 MOMOBYHY CTOUMOCTY C
TOHeZErbHYKa MO YETBEPF, A C OKTSIOPS M0 anperb —
KKObI AEHD).



AZDORA DEL MARE

RISTORANTE, RESTAURANT, PECTOPAH
Viale Matteotti angolo IX traversa, Milano Marittima - Tel. 0544 992229
info@azdoradelmare.it - www.azdoradelmare.it

Mentre mangi i tuoi bambini sono in buone mani!
E I'unico ristorante di Milano Marittima dotato di
un'area giochi con le baby sitter.

| vostri bambini possono scegliere se mangiare a
tavola con voi oppure mangiare insieme agli altri
bimbi con le nostre dade e divertirsi anche fino a
mezzanotte!

@ Lo chef consiglia

Pasta rigorosamente a mano e grigliata reale con crostacei

APERTO TUTTO LANNO
Open all year
OTKPbITO KPYIIbIVi rog,

CARNE E PESCE
Meat and fish

N

Ealla i Msico u pbiba
While you enjoy your food we'll look after Moka Bbl HacnaxagaeTech egow, Baln AeTn

your children for you! This is the only restau- B HaAeXHbIX pykax! 9T0 eAMHCTBEHHBIN @ 25

rant in Milano Marittima with a play area with ~ PeécTopaH 8 Munaxo MaputTuma,

baby sitters 060pynOBaHHbIN UFPOBOW NNOLLAAKON C

Your children can choose whether to eat BocnuTaTENAMM. 12.00 - 15.00
 the table with  with the oth Balum AeT1 MOryT 0CTaTbCs C Bamm 3a 19.00 - 23.00
atine table with you or eat with the other CTOMOM UK NOYXMHATL BMECTE C APYrMMM

children anc! ha\'/e fun with our babysitters, AETbMM 10, MPUCMOTPOM HALLMX HsHb 1
on hand until midnight! BECENUTLCS BAMOTb A0 NOMyHoum!

@ The chef recommends [ ) LLled-noBap pekomeHayet
Handmade pasta and “grigliata reale” mixed MacTa Tonbko AOMALLIHErO NPUTOTOBAEHUS U
shellfish grill rpYnb-accopTy N3 MOPENpPOAYKTOB




balestriebalestri.it

Felix¥

ristorante

milano marittima

Piadine Gourmet - Specialita Gastronomiche - Aperitivi

Milano Marittima * Rotonda Don Minzoni, 11

Aperto a Pranzo e Cena tutti i giorni
T. 349 11.11.606



FELIX

RISTORANTE - PIZZERIA, RESTAURANT - PIZZERIA, PECTOPAH - MALLIEPUA
Rotonda Don Minzoni 13, Milano Marittima - Tel. 0544 991686
info@felixristorante.com - www.felixristorante.com

Un ambiente informale che unisce tradizione e mo-
dernita, completato da un ampio giardino interno
ed una terrazza su Rotonda Don Minzoni. La cucina,
contraddistinta da una costante attenzione alle ma-
terie prime, dedicata in particolare al pesce nostrano
e alla filosofia “slow food”, spazia dai piatti classici
alla ricerca creativa. Grande Novita “La Bottega del
Felix”, uno spazio dedicato all’acquisto di prodotti

tipici ed al consumo di Piadine e prodotti Gourmet da abbinare ad una vasta se-
lezione di vini e birre rigorosamente italiane, aperto tutti i giorni a pranzo e cena.

@ Lo chef consiglia

Pescato del giorno dal Mercato ittico locale, Passatello all’astice, Bistecche di Manzo

pregiate (Wagyubeef-Kobe, Manzetta Prussiana, Fassona, Chianina e Romagnola Igp)

N

]

An informal setting that provides an easy mix
of tradition and modernity, with a large gar-
den and a terrace that gives onto Rotonda
Don Minzoni.

The cuisine focuses on local fish and follows
our “slow food" philosophy ensuring special
attention when selecting raw materials and
proposing both classic and more creative
dishes. New this year:

“La Bottega del Felix”, a food outlet where
you can purchase local products and eat
Piadina and Gourmet products accompanied
by a wide selection of all-Italian wines and
beers, open daily for lunch and dinner.

@ The chef recommends
Catch of the day, “Passatello” with lobster,
Finest beef-steak.

=

HedopmanbHas obcTaHoBka, codeTatoLas B
cebe TpaguLMM 1 COBPeMEHHOCTb, BonbLuoi
BHYTPEHHWUI caf U Teppaca, BbIXoasLwas Ha
KpyroBow nepekpectok [JoH MuHLoHW. Mbl BCerga
€ 0c060W TLATENLHOCTLIO NOAXOAUM K 0TOOpY
MCXOAHbIX NPOAYKTOB, criegyem chunocodum
slow-food n npegnaraem npexzae Bcero bnoaa
13 pbibbl, BLINOBNEHHON B HALLEM MOpE, a Takxe
LUMPOKWIA Anana3oH KNnaccuyecknx N U3bICKaHHbIX
KpeaTuBHbIX 6ntoa. MaBHas HOBOCTb - NaBka

“La Bottega del Felix”, rae Hawwm nocetutenu
MOryT NPMOBPECTY TUMUYHBLIE NPOAYKTHI N
nonpo6osartb MNbsanHy 1 FypmaHckue NpoayKTbl
C CaMbIMM Pa3HOOBPa3HbIMM 1 UCKITIOYUTENBHO
UTanbsHCKUMU COpTaMu BUHA 1 nuBa. Jlaska
OTKpbITa EXXEOHEBHO B Yackl 06eaa u yxuHa.

o Lled pekomeHayeT
Pbiba gHeBHOro ynosa, naccaTensno ¢ oMapom,
POCKOLLHbIE TOBSKbY CTEKM.

©

APERTO TUTTI | GIORNI DA APRILE A
SETTEMBRE, aperto venerdi, sabato e domeni-
ca nei mesi di marzo ottobre e dicembre
Open daily from April to September / open Friday,
Saturday and Sunday in March, October and
December

paboTaeT exxeqHEBHO C anpensi no
CceHTsA6pb / paboraet naTHULa cy66oTtam n
BOCKpPECEHbSIM B MapTe, OKTSOpe 1 aekabpe

CUCINA DEL TERRITORIO
Local cuisine, MeCTHas KyXHsi

30/35

12.00 - 14.00
19.00 - 24.00







NOTTE & Di

RISTORANTE - PIZZERIA, RESTAURANT - PIZZERIA, PECTOPAH - MMULIEPUA
Viale G. Matteotti 57, Milano Marittima - Tel. 0544 991768
info@ristorantenotteedi.com www. ristorantenotteedi.com

con l'uva.

e P

Da 36 anni la stessa gestione, Moreno Sintucci. Aperto
a pranzo e cena da marzo a settembre chiuso il marte-
di. 200 posti riscaldati all'interno e 200 all'aperto. Locale
sito tutto su di un unico piano terra con servizi per disa-
bili e fasciatoio. Nel centro di Milano Marittima & como-
damente raggiungibile in auto. Vasta carta di vini fatti

Le nostre serate a tema: Giovedi: la pizza a meta prezzo

con musica dal vivo. Venerdi: il pesce azzurro e pizza kamut!!

© Lo chef consiglia

Sorbetto di limone al profumo di wodka (ali di farfalla®) 'sorbetto acrobatico’, pesce,

crostacei e frutti di mare crudi e cotti. Pasta al mattarello, pizzeria con forno a legna e

impasti di farina di kamut

N

]

Moreno Sintucci has been successfully ma-
naging this restaurant for 36 years. Open for
lunch and dinner from March to September,
closed on Tuesdays. Seating 200 in the heated
inside dining room and a further 200 outside.
The restaurant is all ground floor with facilities
for the disabled and baby changing facilities.
Situated in the centre of Milano Marittima, it is
easily accessible by car. Extensive wine list.
Our themed evenings: Thursday: half-price
pizza and live music. Friday: oily fish and
kamut pizza!!

@ The chef recommends

Vodka flavoured lemon sorbet (ali di farfalla®)
‘acrobatic sorbet’, fish, shellfish and raw and co-
oked seafood. Hand-made pasta, pizza prepared
with kamut flour and cooked in a wood-oven

=

OTvM 3aBeaeHViEM BOT Yxxe 36 NeT pykoBoavT
OAVH 1 TOT e Yernosek - CuHTy441 MopeHo.
Mpepnaratotcs 06eab! 1 VHbI C MapTa rno
CEHTSIOPb, BbIXOAHOMN AeHb - BTOPHUK. 200 MecT
BHyTpY 1 200 - Ha OTKpbITOM Bo3Ayxe. PectopaH
3aHVIMaeT BECh NMepBbIii 3TaX, 30ECh MMeeTCst
CaHysen [N1st MHBaNMAOB W NereHarbHbIiA CTOMMK
ons aeten. [lo pectopaHa, pacrornokeHHOr

B LieHTpe Munaxo Maputtuma, ynobHo
[[obupatbes Ha MaluvHe. LLnpokui accoptumeHT
BYHOMPaAHbIX BUH. HalLm Tematudeckue Bevepa:
Hawwum Tematnieckue Beyepa: Yetsepr: nyuua 3a
MOrLEHbI C XXUBOW My3bIKOV 1 Kapaoke. [NsTHuLa:
Merkas cepebpucTas pbiba 1 nuuLa 13 Mykn
“kamyT"!l

o LLledb-noBap pekomeHayeT

JIMMOHHBI copBeT ¢ apomMaToM BoAKM (Kpbiribsi
6aboukn®) ‘akpobatuyeckuii copbet’, pbiba,
pakoobpasHble, Chipble 1 NPUrOTOBMEHHbIE AaphbI
Mopsi. [MacTa, packataHHasi ckarnkow, nuuepust
13 MeYn Ha ApoBax v TECTO U3 MYKU KamyT

©

APERTO DA MARZO A SETTEMBRE
giorno di riposo il martedi

Marzo Aprile Maggio aperto dal giovedi

alla domenica

Open from march to september, closed tuesdays
PabotaeT ¢ MapTa no ceHTA6pb BbIXOAHON
[€eHb - BTOPHUK

PESCE - PIZZA - CARNE
Fish - pizza - meat
Pbi6a - nuuuepus - Msco

25/50

12.00 - 24.00




SEMPRE APERTO
Always open
OTKpbIT BCeraa

CUCINA DI MARE DI TERRA

E DEL TERRITORIO

Local land and sea cuisine

6noaa U3 4apoB 3eMv U MOPS U MecTHasi
KYXHSI

40/80

12.00 - 14.00
19.30 - 24.00

@©)

PARADISO
RISTORANTE

RISTORANTE, RESTAURANT , MULILEPVA
Viale 2 Giugno 79, Milano Marittima - Tel. 0544 992575
info@hotelparadisomilanomarittima.it www.hotelparadisomilanomarittima.it

Un ambiente dallo stile raffinato, elegante ma senza eccessi
e arredato con gusto essenziale caratterizzano il ‘Gourmet
Restaurant Paradiso’. La cucina raffinata e fantasiosa, fon-
data doverosamente su prodotti freschi di prima scelta, in-
gredienti di stagione e sul felice connubio tra mare e terra,
& frutto di una ricerca che va oltre il gusto. Lo chef si approc-
cia agli ingredienti con profondita e rispetto, per cogliere la

vera essenza ed estrarre il meglio della materia, a conclu- i
sione le nostre dolci tentazioni preparate espressamente per Voi dal nostro Pasticcere. Un
importante carta dei vini contempla le migliori etichette italiane e internazionali.

@ Lo chef consiglia

- Le nostre Crudité in blue hole e bella vista

- Il Riso Carnaroli mantecato al limone giallo, Vaniglia di Tahiti e battuta di scampi di Sicilia

- Il mosaico di pesce cotto alla brace e Trionfo di Crostacei

- Il Cannolo al miele di Girasole delle Saline di Cervia

BN
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Elegant, understated style and tasteful minimalist
furnishings characterize the 'GOURMET RESTAU-
RANT PARADISO'. Our research goes beyond
ensuring the finest flavour for a more imaginative
cuisine, using nothing but the freshest top-quality
products, seasonal ingredients and the happy
combination of produce from the sea and land.
The chef uses his expertise and respect for the
raw materials to capture their true essence for
exceptional results. Round your meal off with
desserts prepared especially by our Pastry Chef,
made to tempt your palate. Our excellent wine list
includes the best Italian and international wines.

@ The chef recommends

- Our raw fish served in "blue hole” or on display - Carna-
roli rice with lemon zest, Tahiti vanilla and chopped Sicilian
prawns - Mosaic of grilled fish and Shellfish Delight - Can-
nolo with Sunflower honey from the Cervia Salt Pans

=

WrTepbep ‘GOURMET RESTAURANT PARADISO’
BblfjepXaH B W3bICKaHHOM 1 aneraHTHOM cTurie 6e3
M3MLLIECTB, @ €10 OhOPMITEHIE OTIIMHAETCS MPOCTOTON

11 CTPOIOCTBIO. VI3biCkaHHast 1 OpUMVHarTbHas KyXHsi,
OCHOBAHHaS! VICKITKOYMTENBHO Ha CBEXMX OTBOPHBIX
MPOAYKTaX, CE30HHbIX MHMPEAVEHTaX 1 Ha YAa4YHOM
COMETaHUV [1apOB 3EMIV 1 MOPS - 3TO PE3yrisTaT MOUCKOB
HeyTo GOrbLLUErD, HEXENW MPOCTO BKYC. 10 MHEHNIO Lued-
rioBapa COMETaHMS! MHIPEAVIEHTOB [OIDKHbI GbITb XOPOLLIO
MpoayMaHbI, YToBb! MOHYBCTBOBAT VX MOATMHHBIA BKYC
11 U3BIEYb U3 HUX BCE CaMOE MyuLLiee. B sakrioveHve

- HaLLW coBnasHuTEnbHbIE /ecepTbl, KOTOpble HalLll
KOHZVTEP MPUOTOBUT CrieLarnibHO Arist Bac.

o Ledp-noBap pekomeHAyeT

- Hawm Chbipble MopenpogykTbl “blue hole” n B - Puc
“KapHaponu” nog enTbIM NIMMOHOM, TanTsHckas
BaHunb v pybneHHoe MSICo CULIMMUIACKIAX OMapoB -
"Mo3sauka” 13 pbibbl Ha yrmsix v Tpuymd) PakoobpasHbix
- KaHHOMO ¢ MeaoM 13 NOACONHYXO0B, PaCcTyLUMX Ha
ConsHbIx npyaax Yepsun



Gabriele Benini

fotografie su appuntamento tel. 0544 994 526

balestriebalestri.it

Gabriele Benini ha fotografato per:

Campagne Pubblicitarie Nazionali

Varie pubblicazioni su
“Vogue Bambini”, “"Moda Junior”, "Book Moda Bambini”,

”ow

“Fashion”, “Vogue Gioiello”

Premio pubblicitario
“FZ Urkunde” (Germania) con ultima edizione

Ritratti pubblicati (Portrait)
Zucchero per “"Max”

Ivano Fossati per interno di copertina “Lindbergh”
“Lettere sopra la pioggia”

Luciano Pavarotti per "Modena Mondo”

Nobel Rita Levi Montalcini per copertine “Panorama”,
“La clessidra della vita”,

I nuovi magellani nell’era digitale”

Diego Armando Maradona per "Il Venerdi di Repubblica”
Martina Colombari per “TV Sorrisi e Canzoni”

Luca Goldoni per copertine “Stiamo lavorando per voi”,
“Maria Luigia donna in carriera”, “Chiaro e Tondo”
Guglielmo Zucconi per copertina “Parola di giornalista”
Vittorio Zucconi per copertina

“Si fa presto a dire Russia”

Lucio Dalla per “Istantanee ai miti

"

Altre pubblicazioni su

“Gente” - “"Espresso” - "Sette”
del Corriere della Sera - "Riviera
del Conero” copertina - “"Come
adottare un bambino e farlo
felice” copertina

Premiato
(cervese dell’anno) al
Sarchiapone di Zimbo.

Campagne pro “Unicef”

R ——— r

www.beninistudiofotografico.com

NUOVA SEDE STUDIO:
Milano Marittima Centro - Viale Bologna, 15 - Tel. 0544 994 526

Galleria fotografica: Viale Forli, 5/B - Rotonda 1° Maggio - Tel. 0544 992 413



orologi da collezione
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vintage

Via Ravenna 8 - Milano Marittima - tel. 0544 99.20.10 - cell. 335 35.36.35



ROSSI'S

PIZZERIA - BAR, PIZZERIA - BAR, MWUUEPWA - BAP
Viale Matteotti 171, Milano Marittima - Tel. 334 9631866
eurofourmount@libero.it

Ci troviamo nel "mondo” della pizza da oltre un
secolo, presenti in tutta Italia. Il nostro punto forte
e’ sempre stato |'utilizzo del forno a legna per le
nostre pizze; a questo uniamo la qualita dei pro-
dotti e un prezzo amico tale da poter degustare al
termine del pranzo o della cena il nostro dolce “la
pizza nutella e smarties”. Da quest’anno siamo
anche a Milano Marittima alla 19° Traversa di viale
Matteotti. Il locale ha una bella veranda esterna coperta e ben ventilata cir-
condata come & dalla pineta.

Lo chef consiglia
La pizza 5 stelle e la Rossi’s

=

We have been in the “world” of pizza for Mbl paboTtaem B “MMpe” NnLILbI BOT Yxxe

over a century, and have locations throu- 6onee cTa net, a HaWwy unuans Bbl

ghout ltaly. One of our strong points is that BCTpETUTE MO BCet MTanun. Halwmm rmasHbIM
NpenMyLLECTBOM Bcera Oblo UCMonb3oBaHve
[POBSIHOW NEYM AN NPUTOTOBNEHNS NALILbI;

K aTOMy [0BaBMSIETCS BbICOKOE Ka4eCTBO
NPOLYKTOB 1 NPUBMEKaTENbHbIE LIEHbI, TAKUM
0o6pa3om, 3aBepLUMB 06e[] Unn YXKIUH, ToCTU
our “nutella and smarties pizza” dessert. This MOryT NonpoBoBaTh HaLll ecepT “la pizza

year you can find us in Milano Marittima too,  nutella e smarties”.

& O

we have always used wood-burning ovens
for our pizzas, and we combine this with
high product quality and friendly prices, so
there's still space at the end of the meal for

® ©

at 19 ° Traversa, along Viale Matteotti. The C aToro roga Mbl OTKPbITbI Takke B MunaHo
restaurant has a beautiful, covered veranda Mapwttuma no agpecy: XIX Traversa di viale
that enjoys the cool air of the surrounding Matteotti. B nuLLepuvn meeTcs kpacusasi u
pinewood. XOPOLLIO MPOBETPMBaEMast KpbiTasi BepaHaa,

BbIXOAALLAA Ha COCHOBYHO POLLLY.

The chef recommends LWedp-noBap pekomeHayeT
The pizza 5 stars and Rossi's Muuua 5 3Be3n u Pocen

®IE®EIE)



balestriebalestri.it

dal 1969

Viale Matteotti, 187
Milano Marittima
(+39) 0544 994373

braghettoni.it
AGENZIA IMMOBILIARE AreHTCTBO HeaBuXumMocTn 8 Munaro Maputtuma

B RAG H Eﬂo N I lMpoaaka n apeHaa NPecTUXHbIX 06LEKTOB HEABUXKUMOCTH,
BU/IN M anapTaMeHToB.

Dal 1969 Professionisti di professione -




SALINO

RISTORANTE - PIZZERIA, RESTAURANT - PIZZERIA, PECTOPAH - MYLLIEPUA
Viale Milano 10, Milano Marittima - Tel. 0544 995189
abonoli@hotmail.it

Ristorante alla moda e dinamico con un forte ri-
chiamo alla Milano Marittima “OLD STYLE".
Dehor in stile provenzale ed un’accogliente veran-

da sulla passeggiata di Viale Milano. Cucina me-
diterranea tradizionale rivisitata, elegante pizzeria
a vista.

@ Lo chef consiglia
Chitarra alla Carbonara di Mare

APERTO DAL 14 MARZO AL 30 SETTEMBRE
open from |4 march to 30 september
OTkpbIT ¢ 14 mapTta no 30 ceHTAGPS

MEDITERRANEA - PESCE - CARNE - PIZZA
Mediterranean - fish - meat - pizza
CpeavnsemMHoMopckasi KyxHs - pblba - Msico

nuuuepus
=h= oo
i
Dynamic and trendy restaurant that has MogHbIN M AMHAMUYHBIA pecTopaH B Ayxe 25/30
the special appeal of “OLD STYLE” Milano “OLD STYLE” MunaHo Maputtuma.

Marittima. Provencal-style terrace and a Hexop nHtepbepa B MNPOBAHCKOM CTUAe 1 18.00 - 02.00

welcoming veranda on the promenade of )é'OTHaﬂN'TepaHﬂaé"a nporyno4Hon ynuue S

Viale Milano. Traditional Mediterranean nane Munato. LpeansemHomopckas
NepeocMbICreHHast TPAANLMOHHAS KyXHSI,

cuisine with ? mgdem touch, and an elegant ANEraHTHas MMLLEPUS), e MOKHO YBUAETb
open-plan pizzeria. MPOLIECC MPUrOTOBMEHNS NULILBI.

© The chef recommends © Wed-nosap pekomeHayet
Spaghetti alla chitarra with Seafood Carbonara  Mopckas “kutappa a-nst kap6oHapa”




SEMPRE APERTO
Always open
OTKpbIT BCerga

PESCE - CARNE - DEL TERRITORIO
Fish - meat - local dishes
Pbi6a - Msico - mecTHas

25/35

12.00 - 15.00
19.00 - 23.30

TOURING

RISTORANTE - PIZZERIA, RESTAURANT - PIZZERIA, PECTOPAH - MULLEPWUA
Viale Matteotti 87, Milano Marittima - Tel. 0544 995495 - 335 7369512-3
chefmarzola@aliceposta.it - www.ristorantetouring.it

Situato a pochi passi dal centro di Milano Marit-
tima, il ristorante pizzeria a conduzione familiare,
con lo chef patron Roberto e la moglie Anna, di-
rettrice di sala. Accogliente, con piatti dedicati alla
cucina tipica del territorio, di pesce e carne legati
alla stagionalita. A pranzo fra settimana anche un
menu turistico di pesce e carne a 10/12/13 euro
con buffet di verdure. Tutte le sere una proposta

di degustazione a base di pesce a soli 29 euro tutto compreso. Si pud gustare
anche un’ottima pizza cotta nel forno tradizionale a legna.

© Lo chef consiglia

Degustazione di antipasti freddi e caldi di pesce

BN
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Located within walking distance of the centre
of Milano Marittima, this is a family-run pizza-
restaurant, with patron Roberto presiding as
chef in the kitchen and his wife Anna, Maitre
d’. Welcoming ambience, with typical local
dishes of fish and meat according to seaso-
nal availability. At lunchtime on weekdays,
you can choose a special fixed menu of fish
or meat with a vegetable buffet at 10/12/13
euro. In the evenings, we offer a fish-tasting
menu at just 29 Euros all-inclusive. You can
also enjoy a great pizza cooked in a traditio-
nal wood oven.

@ The chef recommends
Selection of hot and cold fish appetisers

=

OTOT CeMeliHbIi pecTopaH pacronoxeH
Heaaneko oT ueHTpa MunaHo Maputtuma, um
yrNpaBnsieT Xo3smH 1 Wwed-natpoH Pobepto ¢
XeHOW AHHOI, MeHeDKepoM 3ana. YioTHbIN
pecTopaH, npeanaraloLLuii CE30HHbIe
pbIGHbIE 1 MSICHBIE BMoAa MECTHOWM TUMMYHON
KyxHW. Ha Hepene Takke npegnaraercs
TYpUCTUYECKOE PbIGHOE 1 MSICHOE MEHIO Mo
ueHe 10/12/13 eBpo ¢ 0BOLLHbIM BydeTom.
Kaxxgbin Be4ep Mbl npeanaraem gerycraumio
pbIGHBIX Gritog BCero 3a 29 eBpo (Bce
BKIOYEHO). Kpome Toro, y Hac MOXHO
oTBefjaTb BKYCHEWLLYIO NULILLY, BbINEYEHHYO B
TPaANLMOHHOM APOBSHONM NeYn.

® Llledb-noBap pekomeHayeT
[erycraums XonoaHsIX 1 ropsimx pbiBHbIX 3aKyCOK



VISTAMARE

FINE BEACH RESTAURANT

RISTORANTE, RESTAURANT, PECTOPAH
V.le Romagna 199, Lido di Savio (a soli 5 minuti da Milano Marittima Centro)
Tel. 0544 949405 - info@vistamaresuite.com - www.vistamaresuite.com

Vistamare Beach Restaurant propone scelte alla carta e menu
degustazione con orario continuato fino a tarda sera in una lo-
cation mozzafiato sul mare. La cucina fonde ricette della tradi-
zione del territorio con estro e fantasia, selezionando ogni gior-
no prodoitti freschi di grande qualita da gustare nella veranda
sul mare, a bordo piscina o direttamente sui comodi king bed
al beach club. La pasta fatta in casa, la freschezza del pesce del
nostro mare ed i prodotti di stagione, sono il fiore all'occhiello

di questo Beach Resort unico nel suo genere per il suo fascino esotico minimal-chic.
Show dinner e barbecue sulla spiaggia in programmazione durante 'estate.

Lo chef consiglia

- Battuta al coltello di Branzino “da lenza” aromatizzata all’olio alle erbe e gocce di frutta

- Spaghetti alla chitarra mantecati al cacio e pepe con frutti di mare e crostacei

- Selezione di Crudita di pescato del giorno: carpacci, tartare, ostriche

- Sfera di cioccolato fondente con composta di frutti di bosco e arance caramellate

Vistamare Fine Beach Restaurant serves both a la carte
and tasting menu options and is open all day until late
evening in a breath-taking location by the sea. The
cuisine blends traditional local recipes with flair and
imagination, selecting top quality fresh produce every
day which can be enjoyed on the veranda overlooking
the sea, the pool, or while relaxing on your comfor-
table king bed at the beach club. The homemade
pasta and truly fresh fish from our sea combine with
seasonal produce as a highlight of this Beach Resort.
Dinner-time show and beach barbecue programme
for the summer months.

The chef recommends
- Roughly chopped, line-caught bass, flavoured with herb
oil and fruit drops
- Spaghetti alla chitarra creamed with cacio cheese and
black pepper with seafood and shellfish
- Selection of raw fish from today’s catch: carpaccio,
tartare, oysters
- Sphere of dark chocolate with stewed berries and
candied oranges

e

Vistamare Fine Beach Restaurant ¢ saxeambisatoLLym gyx
BYOM Ha Mope paboTaeT 6e3 nepepbIBa [0 NogaHero Bevepa
nnpeanaraeT MeHO “a-1s1 KapT” Y AETYCTaLMOHHOE MEHIO.
PeLienbI KyxHy coHeTatoT B 0eBe MECTHYHO TpamMLMIO C
BOOXHOBEHVEM 1 (haHTasVew; 1Sl MPUIOTORMNEHVS Gror,
KOTOPbIMM FOCTV MOTYT HACTETLCS Ha BEPaHLE C BULOM

Ha Mope, y 6acoeiHa Ui Ha YaoOHbIX BONbLLMX Nexakax

B beach dub, exenHeBHO OTOVpatoTCs cCavbie CexviE U
BbICOKOKaHECTBEHHbIE MPQYKTHI. [JoMaLLIHSI MacTa, Ceeast
pbiGa 13 HALLIEr MOpPs M Ce30HHbIE MPOdYKTH! - 3TO FOPAOCTL
Beach Resort, yHukarisHOr B CBOeM pae 3aBeieHVsi C
3KIOTVHECKVIM O4aPOBRaHVEM V1 OchopMIEHVEM B CTWrne “mink-
makchic’. Show dinner 11 6apbexto Ha rspke B NETHW Nepyion,

LLlech-noBap pexomeHayeT
- CBEeXEBbUTOBMEHHDIN 1 13PYONEHHbI BPYUHYHO aBpaK,
MPVNPaBEHbI MACIIOM, HAaCTOSIHHBIM Ha aPOMATHBIX
TpaBax 1 hpyKTOBLIMI ApOricamut
- CnaretTin “a-ns kutappa” Nof ChIPoM “kado” 1 YepHbIM
nepLiem ¢ MopenpoayKTami 1 pakoobpasHiiMm
- OT6OpHbIE Cbipble MOPENPOAYKTbI 113 JHEBHOIO YII0Ba:
KapnaJqo, Taprap, yCTpuLb!
- LLlapuk ropbKoro LLoKoraaa ¢ HKEMOM U3 NECHBIX SIrofA 1
KapamenuanpoBaHHbIM anesiC1HOM

(w)
()

® ©
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CHIUSURA SETTIMANALE LUNEDI
SOLO NEL PERIODO INVERNALE
From October to April

C OKTSIOpsi Mo anpenb

CUCINA MULTI-TASTING - COLAZIONI
BRUNCH - CICCHETTERIA GOURMANT
LOUNGE BAR

Multi-tasting cuisine - breakfast - brunch
gourmand cicchetteria - lounge bar

KyxHsi multi-tasting - 3aBTpaku - 6paHyn
1 TUNNYHbIE NYPMaHCKWE 3aKyCOYHbIe-
YukKeTTepUM - nayHx-6ap

@ 25/30
7.00 - 2.00

@)

UMAMI
CAFE CUCINA

CUCINA MULTI-TASTING - COLAZIONI - BRUNCH - CICCHETTERIA

GOURMANT - LOUNGE BAR

Viale Gramsci 47, Milano Marittima Tel. 0544 993058

T UMAMI-café-cucina

Nel centro di Milano Marittima |'ospitalita ha un volto
nuovo,fresco e dinamico,si chiama Umami. Il locale si
ispira alle atmosfere newyorkesi con qualche richiamo
vintage grazie ai suoi colori caldi, agli spazi accoglienti
e luminosi. Nel comodo bancone interno al mattino
viene servita una colazione con un ampia selezione di
dolci fatti in casa, estratti di frutta e pancake. Il locale si
- : caratterizza per il suo servizio di brunch, tutte le matti-

ne dalle 10 fino alle 14:30, dalle 17 al banco gastronomia vengono servite specialita

come patanegra, ostriche, formaggi e tante altre prelibatezze. Dalle 20 Umami si
trasforma in cicchetteria gourmet offrendo percorsi degustativi ma anche piatti tra-
dizionali. Aperti fino a tarda notte per degustare la nostra ampia carta vini e cocktail.

Un locale dalla tendenza cosmopolita, con personale giovane e disponibile.

@ Lo chef consiglia

Verticale di assaggi alla scoperta del vero gusto umami

N
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A new, fresh and dynamic food outlet has hit
the scene at Milano Marittima: Umami. The
appeal of the restaurant is inspired by New York
with a certain vintage atmosphere. Breakfast is
served in the morning, offering a wide selection
of homemade cakes, fresh juices and pancakes.
Catch brunch every day from 10 am to 2:30

pm, while from 5 pm onwards the deli counter
serves food such as patanegra, oysters and
cheese. After 8 pm Umami becomes a gourmet
“cicchetteria” with a selection of tastings as
well as traditional dishes. We stay open till late
so you can enjoy cocktails and wines from our
extensive list.

© The chef recommends

Vertical tasting to discover the true taste
Umami

=

B MunaHo MapuTTuma roctenpummcTBo
npegcraet B HOBOM pakypce: Umami — ato
KpeaTUBHOE U AMHAMUYHO pasBuBatoLLeecs
3aBefieHve. Ero nHTepbep HanoMWHaEeT Hbto-
NOPKCKyto aTMOCcepy C BUHTAXHON HOTOW.
YTpoM Ha 3aBTpak 3aecb NpeanaraeTcs W1pOoKuii
BbIOOP AOMALLHEN BbINEYKW, CBEXEBbIKATLIE
coku 1 naHkenkn. Kaxpoe ytpo ¢ 10 go 14.30
3peck cepBupyeTcsi bpany, a ¢ 17 Yacos Bbl
CMOXETE 0TBeAaThb Takue pupMeHHble 6noaa,
KaK «naTa Herpay, ycTpuubl 1 cbipbl. Mocne 8
Beyepa Umami npespallaetcs B rypMaHcKyo
YUKETTEPUIO U NpeanaraeT kak aerycrauum, Tak n
TpaauumoHHble Britoaa. [lo nosaHelt Houu 3nech
MOXHO A€eryCTpoBaTb MHOXECTBO COPTOB BUH U
Pas3nnyHbIX KOKTENMEN.

o Llledb pekomeHayeT

BepTtukanbHas ferycraums, 4Tobbl OTKpbITh
ansi cebsa MCTUHHBIN BKyc Umami



ZAFFERANO BISTROT RESTAURANT

BY CAFE DELLA ROTONDA

BISTROT - RISTORANTE, BISTROT - RESTAURANT, BUCTPO - PECTOPAH
Rotonda | Maggio 2, Milano Marittima - Tel. 0544 994468
info@cafedellarotonda.it - www.cafedellarotonda.it

Cafe della Rotonda ¢ il lounge meeting point piu glamour di
Milano Marittima e Zafferano € il suo Bistrot Restaurant aper-
to a tutte le ore. Ricette della cucina mediterranea rivisitata in
chiave moderna con un'appassionata attenzione ai prodotti
freschi del nostro mercato ittico e del territorio. Ambiente
cool e raffinato, immerso in una pineta centenaria, awolto da
musiche lounge e luci calde di chandelliers, affascina gli ospiti,

coccolati dalle attenzioni di uno staff cordiale e professionale.

@ Lo chef consiglia
Lo chef propone gustosi piatti di mare, crudité, crostacei e prelibatezze del nostro territorio:

- Alici scottadito in fine velo di piada con pecorino dolce, pomodorini confit e rucola

- Crick-Crock di Gamberi, riduzione agrodolce di Lamponi e coulis di Frutta

- Risotto mantecato al Dom Perignon servito nella sua bottiglia e spiedo di Crostacei

- Crema catalana allo zenzero, frutto della passione e cioccolato bianco

N
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Café della Rotonda is the glamorous lounge bar
where Milano Marittima’s beautiful people can meet
up and its Zafferano Bistrot-Restaurant is open anyti-
me. Mediterranean accent cuisine is prepared with
a modern approach and the freshest ingredients are
carefully selected from local fish-markets and local
produce. The ambience is cool and elegant, set in

a century-old pine forest, providing a cocoon where
our staff can pamper our guests to the strains of loun-
ge music under the warm light of the chandeliers.

@ The chef recommends

- Tasty seafood dishes, raw fish selection, shellfish

- Grilled anchovies in wafer-thin piadina and fresh
pecorino, tomato confit and rocket

- Crick Crock-Shrimp, sweet and sour reduction of
raspberries and fruit coulis

- Risotto with Dom Perignon served in the bottle and
skewered shellfish

- Ginger Catalan cream with passion fruit white chocolate

=

Café della Rotonda - 310 nayHx 1 camoe rnamypHoe
mecTo B MunaHo Maputtima, a Zafferano - ato

ero bucrpo-PectopaH, OTKpbITLIN B Mtoboe Bpems.
PeLienTbl IHTEPNPETMPOBAHHON Ha COBPEMEHHbIN
naf Cpean3eMHOMOPCKOM KyXHW C yaereHneM
MPUCTaITEHOTO BHUMAHWE OTOOPY CBEMXANLLIMX
NPOAYKTOB C HALLIET PbIBGHOM 1 MECTHOTO PbIHKA.
M3bickaHHas v mamypHas atMocdepa, Bekosas
COCHOBAS! POLLIA, 3BYKM NayHK-MY3bIKW NPV TEMIIOM
CUSHWM CBeYel

o Llledb-noBap pekomeHayeT

- AHYoyCbI “CKOTTaAUTO” MPSIMO C PeLLETKA B

TOHKOW MbSiAUHE CO CafkvM ChIPOM “NEKOPUHO”,
3aneyeHHbIMM 1 KapamenuaypoBaHHbIMU NMOMAOPaMu
1 PYKKOITOW

- Crick-Crock 13 KpeBeTOK, KVCIO-CriaaKuii MarHOBbIA
coyc 1 thpyKTOBas Nog/vea

- Pn3otTo noa wamnaxckium Dom Perignon,
nogaBaembIM B ByThinke, 1 Lnaxka ¢ pakoobpasHbIMm
- KaranoHckuii kpem ¢ umGupem, naccudoriopoii 1
6ernbIM LoKoNaaoM

SEMPRE APERTO
Open anytime
OTKpbIT BCerga

MEDITERRANEA DI MARE

E DEL TERRITORIO

Mediterranean seafood and local
CpearaeMHoOMoOpCcKasi Mopckasi U MecTHas
KYXHSI

30/35

Anytime sempre aperto
Open anytime
Anytime OTKpbIT BCerga

@O
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Zl TERESA
DAL 1947

RISTORANTE - PIZZERIA, RESTAURANT - PIZZERIA, PECTOPAH - NMALILIEPUA
Viale Bologna 15, Milano Marittima - Tel. 0544 1889366
ristorante@ziteresa1947.it - www.ziteresa1947.it

Zi Teresa, un marchio storico nella ristorazione della ri-
viera romagnola (fondato nel 1947). Limmagine fresca e
“marina”, la particolare attenzione ai piatti orientati alla
cucina di pesce di qualita e un’ampia carta vini, sono il
biglietto da visita del locale assieme alla splendida pe-
dana all'aperto sotto ai pini secolari.

La Zi Teresa si trova in pieno centro a Milano Marittima, a
circa 100 metri dalla Rotonda 1° Maggio, poco distante

rispetto alla sua posizione storica. Immutata & invece la vicinanza ai poli di attrazione e

divertimento della localita. Nella serata del martedi del periodo estivo il viale Bologna

si anima con il suggestivo Mercatino delle erbe e delle Piante Officinali.

@ Lo chef consiglia

Filetto di tonno, Crudita, Crostacei alla catalana

N
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Zi Teresa, a renowned name in catering

on the Romagna coast (the restaurant was
founded in 1947). The fresh, sea-side atmo-
sphere, together with the carefully prepa-
red cuisine based on seafood and a wide
selection of quality wines, are our restau-
rant’s calling card. We also have seatingin a
splendid open-air veranda under the shade
of pine trees. Zi Teresa is situated in the
heart of Milano Marittima, just 100 metres
from the central 1° Maggio roundabout. It is
a stone’s throw from its historic location but
equally close to the resort's most popular ve-
nues. On Tuesday evenings throughout the
summer Viale Bologna hosts the charming
“"Mercatino delle Erbe” (Herb Market).

@ The chef recommends
Fillet of tuna, Crudités, Crustaceans Catalan style

=

Zi Teresa - UCTOPUHECKOE 3aBEAEHME OOLLIECTBEHHOMO
NVTaHVS HA POMaHBOECKOM Mobepeee (OCHOBaHO
B1947r) CBexuii v “MOpCKoin” Mmmk, ocoboe
BHUMaHVie, yraensiemoe Grqaam, OpreHTVIPOBaHHbLIM
Ha BbICOKOKEHECTBEHHYHO PbIBHYHO KyXHEO, U LLIMPOKMIA
CCOPTVIMEHT BYH - BOT BU3VITHas! KApTOHKa 3TOM
PeCTopaHa, 4aCTb CTONMKOB KOTOPOIO PacrianoXeHa
Ha OTKPLITOM BO3AYXE Mof, BENMKOTENHbLIMA BEKOBLIMM
cocHamm, PectopaH Zi Teresa pacriornoxeH B camom
LeHTpe MuraHo Mapurmiva, nprermavenisHo

B 100 M or PotoHapl 2 Masi, Heaanexko oT cBoero
NepBOHaYarbHOM MECTOHAXOWAEHVs.  Tak ke,

KaK v paHblLLe, Zi Teresa Haxoourest Bonmav ot
pasarexarerbsHbIX LIEHTPOB ropaaka. o BropHukam
BE{EepOM B JIETHW Nepuag, Buarie BaroHss owvisaeT:
B 370 Bpemsi 30eCh paboTaeT MHTEpeCHbIA 1
BriedamsioLLyi peiHok Mercatino delle erbe.

o Lledp-noBap pekomeHayeT
dune TyHUa, Cbipble MOPENPOAYKTHI,
pakoobpasHble No-kaTanoHCKu

MARINARA - ROMAGNOLA
Seafood - Romagna regional
Mopckas - PomaHbonbckas

30/35

12.00 - 15.00
19.00 - 01.00
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Mare, pineta, salina e cultura marinara: Cervia & tutto questo, capace di ar-
ricchire la vacanza balneare con iniziative culturali e di intrattenimento (ricor-
diamo tra gli altri lo Sposalizio del Mare e Cervia Citta Giardino), di luoghi
naturali unici come la pineta e le saline e di molteplici occasioni per praticare

sport o semplicemente per assistere a eventi sportivi. Inoltre I'antica citta del

sale ha costruito sul suo passato una vacanza speciale, con protagonista |'oro
bianco: da non perdere Sapore di Sale e La rotta del Sale i due eventi che
celebrano la civilta salinara attraverso rievocazioni storiche, degustazioni e
spettacoli. Al sale dolce di Cervia tutelato da Slow food sono dedicati anche
itinerari nel centro storico (Musa,il museo del sale e i Magazzini del sale sono
2 tappe fondamentali di questo circuito) e una serie di iniziative in cui i turisti
vengono invitati a scoprire I'habitat delle saline, le tecniche di produzione e
diventare protagonisti della raccolta. Cervia & anche la spiaggia per la fami-
glia a giugno, un vero e proprio family land pieno di iniziative, laboratori e
animazioni per i piu piccoli.

RISTORANTI

Al Pirata

Al Porto

Al Teatro

Capitano

Dalla Dina

Il Veliero

Just

La Pescheria del Molo
Locanda dei Salinari
Lunardina

Osteria delle Mura
Re Sale

i

R T



CERVIA

® RisTORANTI @ sPonNsoRr
1 Al Pirata 7 Just 1 Casa del formaggio
2 Al Porto Wine Bar 8 La Pescheria del Molo 2 Cervia ti coccola gelateria
3 Al Teatro 9 Locanda dei Salinari 3 La Cervese
4 Capitano 10 Lunardina 4 La Gastronomia
5 Dalla Dina 11 Osteria delle Mura 5 Piadina del Mare
6 |l Veliero 12 Re Sale 6 Pizza da Leo
7 Si Frutta
8 Terra di Sale
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Sea but not only. At Cervia your holiday by the sea is enriched by cultural
and entertainment events, and unique natural landscapes like the pine
forest and the salt pans. Because of the city's past as an ancient salt-pro-
ducing site, Cervia has created a special holiday, but it is also a place to
discover through its sports initiatives and events like “Sposalizio del Mare”
(Wedding with the sea) and “Cervia Citta Giardino” (Cervia Garden City).

MHOro Mopsi, HO He TonbKO: B YepBumM KypOpTHbI OTAbLIX OMOMHSAOT KyNbTYpHbIE
MHMLMATMBbI 1 pa3BriekaTenbHble NporpaMMbl, a Takke BO3MOXHOCTb NOCETUTL
YHUKanbHble Yronku npupobl: COCHOBYIO pOLLYy U consiHble konu. Brarogaps
OpeBHel Tpaauumm [o6blum conu, cerogHs YepBusi MOXET NPeanoXuTtb
CBOMM TOCTSIM HEMOBTOPUMBIN OTAbLIX; KPOME TOrO, OHa MHTEpPecHa CBOWMM
CMOPTUBHBLIMW MEPONPUATUSIMU, a Takke LepemMoHnen OBpyyeHus ¢ Mopem 1
LLBETOYHOW BbICTaBKoOM “YepBus - ropog-cag’.




OTTICR m.ma.

OUTLET DELL” OCCHIALE

Produzione e Vendita Diretta Occhiali da Vista e da Sole

SPECIALE VISTA

Occhiali da vista con lenti
graduate antiriflesso e
antigraffioa partire da

60...

Da +-0 a 4
consegna in

15 minuti

SPECIALE SOLE

Occhiali firmati e di
nostra produzione
a partire da

10...

- 5]
MILANO MARITTIMA Viale Gramsci, 27 * CERVIA Viale Roma, 13/E

Tel. 366 300 6444
Ottica Mi. Ma. - Outlet dell'occhiale

balestriebalestri.it



AL PIRATA

RISTORANTE - PIZZERIA, RESTAURANT - PIZZERIA, PECTOPAH - MULILEPVA
Viale Cristoforo Colombo 54, Cervia - Tel. 0544 71328
info@ristorantealpirata.com - www.ristorantealpirata.it

Vasta sala interna e giardino estivo a due passi dal
mare, sapori e colori intensi di cucina marinara spo-
sati a passione e cura per il dettaglio. Attenzione
agli ingredienti, in particolare il pescato del giorno
viene proposto in un menu intrigante che sa unire
innovazione e tradizione, grazie all’esperienza del-
lo chef e all’estro del titolare Francesco. La carta
dei vini presenta un'ampia selezione di etichette.
Particolare attenzione alle birre artigianali.

@ Lo chef consiglia
Crudita, carpacci

CHIUSO IL LUNEDI

Closed on Mondays
BbIxoaHOW OeHb - MOHeAenbHUK
ex =
il MARINARA
A large dining room and summer garden OOBLUMPHBI BHYTPEHHWIA 3an 1 NETHUI ﬁ/tleggo(?:ag
a stone's throw from the sea where you caj B AByX Luarax oT MOpsi, HaCbILEHHbI
can enjoy the rich colours and flavours of BKYC U LiB€Ta MOPCKOW KyXHU B CO4ETaHWN
seafood that is prepared with passion and C 110BOBLI0 M BHUMAHWUEM K [ETATISM. 25/30

BHUMaHuWe kK uHrpeaueHTam, Hanpumep,
cBeXuii JJ,HeBHOIZ ynoB npegnaraeTcyd B
3aBrnekaTeribHOM MEHI0, YTO 06beanHsIET 12.00 - 14.30
MHHOBaLMN 1 Tpaanumm Bnarogaps onbITy 19.00 - 24.00
vation with tradition, thanks to the experien- Lwed-noBapa 1 BAOXHOBEHWIO BraAenbLa
ce and flair of the chef and owner Francesco.  dpanuecko. BunHas kapTa npeacrasnseT
The wine list offers a wide selection of labels.  wwmpokni BeIGop mapok. Ocoboe BHUMaHVe
We also feature craft beers. copTam Nn1Ba AoMalLHe BapKu.

precision. All ingredients are carefully se-
lected and the catch of the day features in an
intriguing menu that expertly combines inno-

@ The chef recommends o Llechb-noBap pekomeHAayeT
Crudités, carpaccio CblIpble MOPENPOAYKTbI, Kapnav4o
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Lo Gelateria Fai da Te

Gelato artigianale
di produzione propria

Choco Kebab

Crépes

Fonduta di Cioccolato con frutta
Frappé e Frullati

Macedonie di frutta fresca
Granite

Cioccolateria e Pralineria

Riempila di gelato

Scegli coppetta, con uno o pill gusti
cialda o focaccia abbassando la leva
Gustulo
3 ;%’ q ; in relax!
Divertiti ud Pesa la fua A
ingolosirlo con creazionee @ -
quello che vuoi vai allacassa

Piazza Andrea Costa 37 Cervia - Cervia i Coccola
tel. 335133 7310



AL PORTO

RISTORANTE CRUDERIA

RISTORANTE - CRUDERIA, PECTOPAH - CbIPbIE MOPETPOAOYKTHhI,

RESTAURANT - RAW CUISINE

Lungomare D’'Annunzio 2, Cervia - Tel. 0544 971823
info@alportoristorante.com - www.alportoristorante.com

"‘

W
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Nella splendida cornice del Borgo Marina ed im-
merso nel panorama del Porto di Cervia nasce una
nuova concezione di ristorante. Tradizione e nuove
tendenze si fondono in un unicum per dare gioia
al palato. Il menu semplice e selettivo si basa su
materie prime di elevata qualita. Importatori este-
ri esclusivi, prodotti scelti sui migliori mercati ittici
d'italia, tipicita del territorio a Km zero e vini nazio-

nali ed internazionali serviti da un sommelier professionista.

@ Lo chef consiglia
Crudita e pescato del giorno

In the splendid setting of Borgo Marina

and enjoying a view over the Port of Cervia,
we present a completely new restaurant
concept. Tradition combines with the latest
trends to produce an extraordinarily pleasing
experience for your palate. The menu is
simple and select, based on top quality
ingredients. Our produce is chosen from
exclusive importers from abroad and the
best fish markets in ltaly as well as typical
locally sourced ingredients. Choose from a
selection of national and international wines
served by a professional sommelier.

@ The chef recommends
Crudités and catch of the day

=

Cpeaw Benukonenus ropogka bopro
MapwuHa, ¢ naHopaMHbIM BUAOM Ha NopT
YepBus poamncst HOBbIN KOHLIENT pecTopaHa.
Tpaguunn 1 HOBble TEHAEHLUN CIIUNNCH

B eJMHOe Lieroe, 4Tobbl NopaJoBaTh
ntobuteneit. MNpocTtoe n oT6opHOE MEHIO
OCHOBbIBAETCS Ha NPOAYKTaX BbICOKOro
KayecTBa. OKCKMIO3MBHbIE 3apy6exHble
MMMopTepbl, BbIGpaHHbIE Ha NyYLLNX
pbIBHBIX pbIHKax MTanum npogykTbl,
TUNUYHbIE NPOAYKTLI Brnanexalumnx
TeppuTOpUA N UTanbsAHCKNUE N MUPOBbIE
BUWHa, Npeanaraemble NpoeccnoHanbHbLIM
comerbe.

o LLledb-noBap pekomeHayeT
Cbipble MOPenpoayKThl U CBEXWN YIIOB

CHIUSO IL MARTEDI
BbIXOAHOW AeHb - BTOPHUK
Closed on Tuesdays

PESCE CRUDO E COTTO
Cblpasi 1 NpUroToBrieHHas pblba
Cooked and raw fish

40

12.00 - 14.30
19.00 - 23.30
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Milano Marittima - tel 3391048199 - Cervialsteli338 6637617 - www.piadinadelmare.it




AL TEATRO

RISTORANTE, RESTAURANT, PECTOPAH
Via Circonvallazione Sacchetti (Piazza della Resistenza), 32 Cervia

Tel 0544 71639 - 335 6080952

info@ristorantealteatro.it - www.ristorantealteatro.it

Nel cuore delle storiche mura della Citta di Cervia, vive

I'ospitalita a tavola come una passione del cuore svela-
ta nella piacevolezza di un ambiente raffinato e familia-
re. Sul palco del ristorante unico protagonista lo Chef
Sergio Crispoldi, supportato da una tecnica sopraffina
e da ingredienti d'eccellenza tra cui alcuni prodotti
biologici. La carta & dominata da pesce freschissimo,
crudita di mare con citazioni ispirate al patrimonio

culinario tradizionale, il tutto bagnato da etichette nazionali ed internazionali. Ad
accogliervi in sala, le premurose attenzioni di Maura. Con prenotazione anticipata,

possibilita si scelta di piatti vegani.

@ Lo chef consiglia
Crudita di mare e antipasti misti

N

In the heart of the old town, within Cervia's
historic walls, we provide a warm welcome
combined with a passion for food that imbues
the pleasure of dining in this elegant but cosy
atmosphere. The leading actor on stage at
the restaurant is Chef Sergio Crispoldi, with

a supporting cast of excellent technique and
fine ingredients, including organic products.
The menu gives ample space to the freshest
fish and seafood crudité with dishes inspired
by our culinary heritage, washed down with a
choice of ltalian and international wines. Mau-
ra will welcome you, and look after your every
need while dining. Book in advance to choose a
range of vegan dishes.

@ The chef recommends
Seafood crudité and appetizers

=

B atom pectopaHe, pacrornoeHHoM B
MCTOPMHECKOM LIEHTPE BHYTP [IPEBHIIX

KPEMOCTHbIX CTEH ropoaa Yepsust, MOXHO BCera
PacCHATLIBATH HA FOCTENPUMMHBIN Y PaAYLLUHBIA
npvieM B U3bICKaHHOW 1 ceMeliHol amvocdoepe. Ha
MOOMOCTKaX pecTopaHa 6yHCTBEHHbIM ITIaBHLIM
repoem sienseTcst wed-nosap Cepmxo Kpycrionsam
TPV NOLAEPKKE U3bICKAHHON TEXHWKN 1 HAWITYMLLIMX
VHIPELVIEHTOB, CPEM KOTOPbIX HEKOTOpbIE
Buvianomdeckvie NpodyKTel. B MeHto npeobnagator
6riona 13 ceexaiLLen pbibbl, Chipbie MOPENPOmYKThI
C OMOMHEHVSIMI, BOOXHORMEHHBIM TPSOMLIMOHHBIM
KyFMHapPHbIM HacreameMm, K KOTopbIM MofarTes
UTarbsiHCKVE U 3apybexxHble BuHa. 3ab0TnBbIM
00CITyXVBaHMEM NOCETUTENE B PECTOPaHHOM

3arie 3aH1maetcst Maypa. BoaMoxxHocTb
NpenBapyTENBHOND 3aKasa BeraHcK/X Griron

o LLlecb-noBap pekomeHayeT
CbIpble MOPenpPoayKTbl U 3aKyCKN-accopTh

APERTO TUTTO LANNO
Open all year
OTKPbIT KPYrMbI o4

CUCINA DI MARE E VEGANA
Vegan and seafood
MOpCKasi M BeraHcKasi KyxXHsi

25/36

12.30 - 14.30
19.30 - 23.00
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A CERVESE

pi MAZZONI e PETRINI s.r.L. ‘;

W
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La Gastronomia di Cervia Carni
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Corso Mazzini 64 Cervia

Tel. 0544 71326 - www.gastronomiacerviacarni.com
Aperto tutti i giorni 7 - 14:30 / 16:30 - 23
Chiuso Domenica

facebook Gastronomia Cervia Carni




APERTO TUTTI | GIORNI
open every day
OTKpbIT eXXeQHEBHO

PESCE - CARNE - CRUDITA
fish, meat
MSICO pbIObI

30/40

12.00 - 15.00
19.00 - 24.00

CAPITANO
RISTORANTE

RISTORANTE - RESTAURANT, PECTOPAH
Viale Nazario Sauro 104, 48015 Cervia - Tel. 0544 970645

capitanoristocamere@gmail.com

Il Capitano, ristorante elegante e raffinato, vi aspet-
ta con una vasta scelta di piatti innovativi o della tra-
dizione che reinterpreta con fantasia, attenzione alla
stagionalita e alla alta qualita dei prodotti. Come spe-
cialita propone crudita di mare, crostacei e ricette che
esaltano il pescato approvigionato fresco ogni giorno.
In menl anche piatti di carne, primi piatti tipici della
cucina romagnola e dolci preparati dai nostri cuochi.

Nella carta dei vini ampia selezione di etichette sia locali che nazionali. Latmosfera
raffinata e accogliente lo rende speciale per cene a lume di candela. E previsto

anche il menu turistico.

® Lo chef consiglia

- Degustazioni di crudita di mare, Catalana di crostacei

- Mazzancolle al riso thai e curry, Mazzancolle in tempura

- Chitarra del ‘Capitano’ scampi e carciofi

- Tagliata di tonno con maionese al wasabi e zenzero marinato

- Tagliata di filetto con sale di Cervia e vesuviani

Il Capitano, an elegant refined restaurant,

awaits you with a vast choice of innovative and
traditional dishes, use of seasonal ingredients and
the high quality of the products. Special dishes
include raw sea food, shellfish and a wide range
of freshly supplied fish of the day. The menu also
includes meat dishes and first courses typical of
Romagna and desserts prepared by our cooks.
The wine list contains a wide selection of both
local and national labels. The refined cordial
atmosphere makes it a special place for candlelit
dinners. A tourist menu is also available.

@ The chef recommends

Tasting menu of raw fish, Shellfish salad, Cara-
mote prawns with Thai rice and curry, Caramote
prawns in tempura - Hand-made spaghetti of Il
Capitano with scampi and artichokes - Sliced tuna
with wasabi mayonnaise and marinated ginger

=

«Capitano», n3biCkaHHbIii 1 ANEraHTHBIA PECTOpaH,
npeanaraeT Bam LUMPOKWIA BbIGOP MHHOBALIMOHHbIX
1 TPaAULIMOHHBIX BNtof, B HOBOW MHTEPNpeTaLmMm

¢ (baHTa3uew, yumTbiBas Npy COCTaBNEHNN MEHIO
Ce30HHOCTb NPOAYyKTOB U obpallas ocoboe
BHWMaHME Ha WX BbICOKOe kayecTBo. B kayecTse
¢rpMeHHbIX Brtoa NpeanaralTcs Chipble
MOpenpoAyKTbl, pakoobpasHble 1 LLMPOKWiA BbIGOp
€XeAHEBHO NOCTaBNAEMON CBEXEBbINOBMNEHHON
pbibbl. M3bickaHHas v yioTHas atmocdepa kak
HENb3s NyyLle NOAXOAMT ANS YXWHOB Npy CBEYaX.
Mpepnaraertcs Takxe TYPUCTUHECKOE MEHIO.

o Llled pekomeHpyeT

[leryctaums cbipbix MOpenpoaykToB, «KatanaHa»
13 pakoobpasHbIX, TUrPOBbIE KPEBETKM C TACKUM
prcom 1 kappu, TUrpOBbIE KPEBETKM B TEMNype
«Kutappa» ot «Capitano» Hopsexckue omapsl 1
apTULLIOKK



[Ristorante
| ]l"l.l

%

DALLA DINA

RISTORANTE TRADIZIONALE MARINARO, TRADITIONAL SEAFOOD
RESTAURANT, TPA,D,I/ILI,I/IOHHbII?I MOPCKOW PECTOPAH

Lungomare D’Annunzio 6, Cervia - Tel. 0544 72041
info@ristorantedalladina.it - www.ristorantedalladina.it

Di fronte al Porto canale di Cervia, in un’atmosfera
rilassante e piacevole, il locale propone, accanto alle
migliori specialita della tradizione marinara, ricette in-
novative e gustose, preparate per soddisfare anche i
palati pit esigenti dalle esperte mani della proprietaria
e cuoca Dina Lunardini. Con una tradizione ormai de-
cennale e un successo di pubblico assicurato, la fami-
glia Lunardini ha fatto di questo ristorante un autentico
"faro” per chiunque voglia gustare i sapori piu tipici del nostro mare. In occasione

dei giovedi di Borgomarina, il Ristorante offre inoltre una serata speciale con musica

dal vivo, tavoli all'aperto e menu degustazione.

@ Lo chef consiglia
Catalana di crostacei

The restaurant, which is located right in
front of the canal harbour in Cervia, serves
not only traditional seafood specialties

but also tasty and innovative recipes in a
relaxed and pleasant setting. All dishes are
carefully prepared by the experienced chef
and owner of the restaurant Dina Lunardini,
and will be sure to satisfy even the most
discerning palates. Thanks to over ten years
of service to an appreciative clientele the
Lunardini family has made this restaurant a
“beacon” for all those wishing to enjoy the
typical flavours of our sea.

@ The chef recommends
Catalan-style shellfish

=

PecrtopaH, pacrnonoxeHHbIl nepen,
nopTom-kaHarnom B Yepsuu, rae Bac xaert
paccrabnsitoLas 1 npusiTHasi atmocdoepa,
npeanaraeT He TOMNbKO NyyLUne rpMeHHble
6ntoga TpaguLIMOHHON MOPCKOMN KyXHU, HO U
MNHHOBALWOHHbIE U UHTEPECHBIE PELIENTbI,
NPUIOTOBMEHHbIE YMenbIMW PyKamuy BraaeniLibl
1 nosapa [AuHel JlyHapanHu € Tem, HToOb!

YOOBMETBOPUTL CaMbIX TPEGOBATESIEHbIX FOCTEN.

[ecaTuneTHasa TpaavLMs Y rapaHTUPOBaHHbIN
ycriex y nocetutenei no3sonnnm cemMbe
JlyHapavHW npeBpaTUTL 3TOT PecTopaH B
HaCTOALLMIA “MasiK’ Ansa BCEX TEX, KTO XernaeT
oTBeaTh camble TUNuYHble Brioaa 13 Halumx
MOPENPOaYKTOB.

o Llledb-noBap pekomeHayeT
PakoobpasHble no-kaTanoHcku

SEMPRE APERTO
Always open
OTKpbIT BCerga

MARINARA - CERVESE
Seafood - Cervia
Mopckasi KyxHsi - B 4epBum

30

12.00 - 15.00
19.00 - 24.00




balestriebalestri.it

PIZZA AL TAGLIO
A LUNGA LIEVITAZIONE

y CONSEGNA A DOMICILIO

. 334 8961 386

't\] ANCHE IN SPIAGGIA
<7

Cervia - Circ.ne Sacchetti, 118

tel. 334 8961 386




IL VELIERO

RISTORANTE, RESTAURANT, MULLIEPUA
Via N. Sauro 124, Cervia - Tel. 0544 72009
info@ristoranteilveliero.com www.ristoranteilveliero.com

@ Lo chef consiglia
Crostacei alla catalana e crudita

N

Il Veliero is located along the port channel
that runs through the Old Town in Cervia,
one of the oldest areas of this resort and an
interesting feature in its own right.

In the past, sailors and their families inha-
bited this whole area and the restaurant’s
cuisine offers a range of seafood including
more elaborate and innovative dishes.

@ The chef recommends
Catalan-style shellfish and raw fish

Il Veliero & situato lungo il porto canale di Cervia,
nel borgo del centro storico,

una delle zone piu antiche della citta e per questo
anche una delle pil caratteristiche.

In passato l'intero borgo era abitato dalle famiglie
dei vecchi marinari e la cucina del

ristorante propone infatti cucina marinara oltre
alle pietanze piu ricercate e innovative.

e

Il Veliero pacnonoxeH y camoro nopra-kaHana
YepBsuK, B 04HOM 13 CTapeLLNX panoHOB
MNCTOPUYECKOTO LIEHTPa ropofia, COXPaHUBLLINX
CBOW XapaKTepHbIi 06nvk. B nanekom
NPOLLMOM 34€Ch XWUIN CEMbM CTapbIX MOPSIKOB,
No3TOMY W pecTopaH npeasiaraeT NnoceTUTensm
npexae BCero MOPCKYHO KyXHI0, a Takke
13bICKaHHbIE 1 MHHOBAaLMOHHbIe Britoga.

o Llecb-noBap pekomeHayeT
PakoobpasHble No-kaTanoHckW U Chipble
MOPENpPOAYKTb!

SEMPRE APERTO

giorno di riposo lunedi

Open adll year, closed Mondays

OTKpbIT KPYrMbIv rof, BbIXOAHOW AEHD -
noHeaenbHUK

CUCINA MARINARA
Fish
PbiGHas

20/40

12.00 - 15.00
19.00 - 24.00




SEMPRE APERTO DA GIUGNO AD AGOSTO
Apertura stagionale da marzo a ottobre

Open every day from june august, seasonal
opening times from march to october Bceraa
OTKPbIT C MUIOHSA MO aBryct

ce30HHas pabota ¢ mapTa no okTA6pb

INTERNAZIONALE E DEL TERRITORIO
International and regional
MexpyHapoaHas 1 MecTHas

JUST

RISTORANTE - LOUNGE BAR, RESTAURANT - LOUNGE BAR,

PECTOPAH — JTAYHXX-BAP

Lungomare Deledda 98, Cervia - Tel. 0544 1936226

info@justcervia.it - www.justcervia.it

Nella suggestiva cornice del Lungomare Deledda, trovia-
mo il JUST, punto di riferimento dalla mattina alla notte.
Caffetteria: firmata Pascucdi, si possono gustare caffé bio-
logici con una vasta scelta di dolce e salato.

Ristorantino: a pranzo e cena sulla terrazza vista mare lo
chef ogni giomo prepara con ingredienti di prima qualita,
fresche insalate di mare e di verdure e piatti con prodotti

tipici del territorio.

Lounge Bar: musica, bollicine e cocktail la fanno da padrone nel dopocena targato JUST.

@ Lo chef consiglia

Filetto di manzo agli aromi cotto su mattonella al sale dolce di Cervia con verdure

fresche croccanti.

BN

In the picturesque setting of the Deledda Pro-
menade, you will find JUST, the right place to be
from moming to night. Cafeteria: a Pascucci outlet
that serves organic coffees with a wide selection
of sweet and savoury snacks. Restaurant: lunch
and dinner on the terrace overlooking the sea with
dishes freshly prepared by our chef using quality
ingredients: fresh seafood salads and vegetable
dishes prepared with local products. Lounge Bar:
music with sparkling wines or cocktails are the
ideal combination after dinner at JUST.

@ The chef recommends
Fillet of beef with herbs baked on a block of
Cervia sweet salt with crisp fresh vegetables

e

Ha »wBonucHoi HabepexHol Oenenaa
HaxoauTcst JUST, OTKpbITBIN C yTpa 1 A0 camon
Houn. Kadpe Mackyyun npeanaraet HacnaauTbes
OpraHN4eckMM Kodhe 1 LLMPOKUM BbIGOPOM
CragKow 1 HecrnaaKkon Bbineyku. PectopaH: Ha
obe 1 yxvH, NofaBaemblii Ha Teppace ¢ BUAOM
Ha Mope, Lued-noBap exeaHeBHO npeanaraet
CBEXUE canatbl U3 MOPENPOOYKTOB 1 OBOLLIEN U
6ntoga U3 MEeCTHbIX TUMUYHBIX NPOAYKTOB.
Tayrx-6ap: My3blka, Ny3bIpbKu LLIAMMAHCKOTO 1
KOKTEVN1 nocne yxwHa nog, aHakom JUST.

{ ] Led-noBap pekomeHAyeT

LLled-noBap pekomeHayeT

['OBSKbsI BbIpe3ka B apoMaTHbIX TpaBax,
NPUrOTOBIEHHASA Ha NITKE U3 CIIaAKoW Comm
13 YepBun, Co CBEXMMM XPYCTSALLMMY OBOLLIAMU



LA PESCHERIA

DEL MOLO

RISTORANTE - PIZZERIA, RESTAURANT - PIZZERIA , PECTOPAH - MULILIEPUA
Via Nazario Sauro 122, Cervia - Tel. 0544 927954
info@lapescheriadelmolo.com - www.lapescheriadelmolo.com

® Lo chef consiglia
Spaghetti alla chitarra con granseola e Pentolaccia ai crostacei

N

Epitomising Cervia’s gastronomic tradition
for surf and turf dishes since 1957.

This cosy restaurant is situated right on the
canal promenade in the centre of Borgoma-
rina. The careful and sophisticated prepa-
ration of our dishes enhances the natural
flavours; when served with a fine wine every
meal becomes a unique experience.

The best pizza of the Adriatic Riviera.

@ The chef recommends
Home-made rough spaghetti with crab, and
Mixed shellfish “Pentolaccia”

Dal 1957 la tradizione gastronomica cervese di
mare e di terra in tavola.

Accogliente locale su lla passeggiata del canale nel
centro del Borgomarina. | piatti ricercati e raffinati
esaltano i sapori genuini, che serviti con vini presti-
giosi rendono ogni pasto un’occasione unica.

La miglior pizza della Riviera Adriatica.

e

C 1957 r. npeAcTaBnseT KynnHapHyo
Tpaguumnio Yepsum, KoTopas cnasuTcs
MOpenpoayKTaMu 1 Aapamu 3eminu.
YIOTHBIV pecTopaH Ha NPOrynoYHon ynuue
BAOMb KaHana B LeHTpe bopromapuHbi.
M3bickaHHble 1 OpuUrMHasnbHble

6nioga, nogyepkmBatoLLmne NoANMHHBINA
BKYC NPOAYKTOB U CEpBUPyeEMble B
COMPOBOXAEHUW 3MUTHBIX BUH, CAENatoT
BaLl YXXWUH HEMOBTOPUMbIM.

Jlyyqwas nuuua Ha Agpratudeckon Pusbepe.

o Llecb-noBap pekomeHayeT
Cnarettn “a-ns kutappa”

APERTO TUTTO LANNO
Open year round
OTKpbIT KPYNbIN rog

PESCE - CARNE - PIZZA
Fish - meat - pizza
Pbi6a - msico - nuuuepus

20/30

12.00 - 15.00
18.30 - 24.00




SEMPRE APERTO chiuso il mercoledi in inverno
Always open, closed on Wednesdays in winter
Bcerga oTKpbIT 3aKpbIT N0 cpegam 3umon

CREATIVA DI PESCE
Creative seafood
KpeaTuBHas pbibHas

30

12.00 - 14.00
19.00 - 22.30

LOCANDA DEI SALINARI

RISTORANTE GOURMET, GOURMET RESTAURANT, I'YPMAHCKU PECTOPAH,
Via XX Settembre 67, Cervia - Tel. e Fax 0544 971133
locandadeisalinari@libero.it

In una delle aree piu evocative dell'antica tradizione com-

merciale di Cenvia, in una vecchia abitazione disalinariintera-

mente ristrutturata, sorge la Locanda dei Salinari. Nel locale -
si respira un’atmosfera calda ed elegante; la cucina &€ mo-
dema, curatissima nelle preparazioni e negli accostamenti
delle pietanze, soprattutto a base di pescato dell’Adriatico.
Lo chef Gianni Berti presta molta attenzione alle tecniche di
cottura e alle materie prime, scelte solo freschissime, di sta-
gione. E nella cantina della Locanda, un tempo utilizzata per lo stoccaggio del sale, vengono
stagionatii salumi e conservate le confetture, i carciofini sott olio, | peperoncini piccanti farciti,
le olive marinate ed altri prodotti tutti rigorosamente fatti in casa. Una cucina di ricerca, usan-

do i migliori prodotti della nostra terra, in un locale accogliente e tranquillo.

® Lo chef consiglia

Passatelli serviti asciutti con mazzancolle e asparagi

Locanda Salinari is located in one of the areas
that most poignantly evokes Cervia’s ancient
tradition, in an old, completely renovated house
that once belonged to salt-workers. The atmo-
sphere is elegant and welcoming; the cuisine is
modern, with the greatest care dedicated to the
preparation of individual dishes and to how they
are combined. We focus especially on fish cau-
ght in the Adriatic. Chef Gianni Berti carefully
chooses the best cooking techniques to prepa-
re raw materials selected from only the freshest,
seasonal produce. The cellar of the Locanda is
where we season meats and preserve our ho-
me-prepared jams, artichokes in oil, marinated
olives and other products. Fine cuisine that uses
the best produce our land provides.

@ The chef recommends
Passatelli with prawns and asparagus

=

B qaHoOM 113 MeCT, BOCKpELLIIOLLIVIX B MaMSTTU
[OPEBHIOK0 TPaaMLMIO YepBin, B CTapUHHOM,
MNOMHOCTLI0 OTPECTABPMPOBaHHOM [OME CONEBapOB,
pacriornoxena “Locanda dei Salinar”. Amvoccbepa
pecTopaHa OTTMHAETCS TEMTOTO W AMNEraHTHOCTLO,
a coBpeMeHHas KyxHs1 TopazyeT rocTel TLLaTerNbHO
NQAOGPaHHBLIMM U MPUIOTORMEHHBIMM M0 BCEM
npaeunam Grrofamy 13 fapos ApraTHecKoro
Mopsi. Lledp-nosap hraHHn Bepm yoenser
OIPOMHOE BHVIMaHVie TEXHOMOM MPUMOTORIEHNS
6o v MCXQaHBIM NMPOYKTaM, OCTaHaBIIVBAs CBOM
BbIOOP Ha CaMbIX CBEXMX CE30HHbIX MpodykTax. B
norpebe pectopaHa 3petoT Korbach! U XpaHsTCst
KOHCDUTIOPI, APTULLIOK B Macrie, MapuHOBaHHbIE
QIVIBKA W1 ApYTUE MPOLYKThI, U3TOTORMEHHbIE
VCKIKOHUTENBHO MO JOMALLIHUM peLierTaM.
W13bickaHHas! KyxHsi, B KOTOPOW UCTOMNb3yHoTCS
HaWryyLLKE NMPOAYKThI HaLLIe 3emu.

o Llledb-noBap pekomeHayeT
[Maccarennm co cniapxei 1 TUpOoBbLIMU KpEBETKaMM



LUNARDINA

PIZZERIA - PIZZERIA - TULILEEPUA
Lungomare G. D'Annunzio 10, Cervia - tel 0544 913315
info@lunardina.it www.lunardina.it

La nuovissima pizzeria Lunardina sorge a pochi passi
dal centro di Cervia. Oltre ai gusti tradizional, fra le
sue pizze ci sono anche quelle a base di pesce, come
quelle al carpaccio e frutti di mare. Per gli impasti, si
pud scegliere fra il classico a base di farina di grano
tenero o al kamut. Il locale si distingue per la qualita
dei prodotti biologici, oltre che per I'ottima selezione
divini e birre artigianali. Tutti i giomi, a partire dalle 18,

& possibile usufruire della formula aperitivo.

@ Lo chef consiglia
Pizza al carpaccio di pesce

N

i

Lunardina is a brand new pizzeria just a short
walk from the centre of Cervia. In addition

to the range of traditional pizzas, there are
also fish-based toppings such as carpaccio
and shellfish. You can also choose between a
classic dough, made with wheat flour, or ka-
mut. The pizzeria prides itself on the quality
of organic products used, as well as its fine
selection of wines and craft beers. We offer a
special aperitif from é pm every day.

@ The chef recommends
Pizza with fish carpaccio

=

HepnasHo oTkpbITasi nuuuepus Lunardina
HaxoauTCsl COBCEM Heaaneko OT LeHTpa
Yepsun. MoM1MMOo TpaauLIMOHHbBIX BKYCOB
30€ech Takke npeanaraeTcsi nuuua ¢ poibon
— C Kapnay4o unu mopenpogyktamu. Muuua
M3roTaBnMBaeTCs Kak Nno Knaccu4eckomy
peuenTy 13 NWEHNYHOM MYKU MSTKUX
COPTOB, TaK 1 U3 Myku 13 kamyTa. Muuuepus
npegnaraeT BbICOKOKAYECTBEHHbIE
3KOIMOrMYeCcKkn YNCTble NPOAYKTHI, @ Takke
OTNNYHBIN BbIBOP apTu3aHarbHbIX BUH U
nuea. ExxegHeBHO nocne 18 Yacos 3aecb
MOXHO 3aKasaTb anepuTuB.

o Lled pekomeHayeT
Muuua ¢ pbIGHBLIM Kapnayyo

CHIUSO DICEMBRE GENNAIO
Closed December January
3akpbiTo B Aekabpe 1 sitHBape

PIZZERIA
pizzeria

nuuuepus

© ¢
18.00 - 01.00




APERTO TUTTO LANNO
chiusura invernale martedi

Open all year winter closing tuesday
OTKpbIT KPYMbIV FoA,

3MMHUIA 3aKPbITUSI BTOPHUKA

REGIONALE SOLO CARNE
Regional only meat
PervoHarbHas, Tofbko Msco

25

Estate 19.00 - 23.30
Inverno 12.00 - 15.00 / 19.00 - 23.00

©

OSTERIA DELLE MURA

RISTORANTE, RESTAURANT, PECTOPAH
Via Savonarola 13, Cervia - Tel. 0544 970136
osteria.dellemura@libero.it - www.osteriadellemura.it

Siamo nel cuore del centro storico, nell’elegan-
te Piazza Garibaldi. Nel periodo estivo si cena
anche all’'aperto e a lume di candela. L'Osteria
delle Mura si contraddistingue per la sua cucina
che varia con il cambiare delle stagioni. Ma al-
cune delizie non mancano mai come i porcini o i
tartufi quasi in tutte le stagioni. Nel periodo au-
tunno-inverno ottimi piatti a base di cacciagione.

@ Lo chef consiglia
Cappelletti al tartufo
Tagliata di filetto alle erbe aromatiche

= L2
We are in the heart of the Old Town, in

the elegant Piazza Garibaldi. Through the
summer months you can dine al fresco,

by candlelight. One of the features of the
Osteria delle Mura is that its menu changes
with the seasons though certain delights,
such as mushrooms and truffles, are avai-
lable almost year round. In the autumn and
winter months we serve excellent venison.

@ The chef recommends
Cappelletti with truffles
Fillet steak with herbs

=

Mbl HaxoauMCcs B CaMOM UCTOPUHECKOM LIEHTpe
Ha aneraHTHoM nnowaam Mapubaneau. Jletom
Bbl MOXETE NOYXXVHAaTb Ha OTKPLITOM BO3ayXe U
npu ceevax. briloga B meHio Osteria delle Mura
BapbVPYIOTCH B 3aBUCMMOCTM OT BPEMEHM roaa.
OpHako, otAernbHble AenvkaTtecsl, HanpuMep,
Benble rpubbl 1 Tprodensi, NpeasiaratoTcs NoYT!
KpYrbiv ro. B oceHHe-3vMHMI nepuop Bbl
MOXeTe HacrnaamTees Grnogammn us auyu.

o Ledp-noBap pekomeHayeT
Kannennettu ¢ Tptodensimm

ToHKO Hape3aHHoe roBsxbe dune ¢
apomaTHbIMKU TpaBamMu



RE SALE

RISTORANTE - PIZZERIA, RESTAURANT - PIZZERIA, PECTOPAH - NMULLIEPUA
Viale Roma 85 Angolo Lungomare D'Annunzio, Cervia - Tel. 0544 970442
Cell. 335 375316 - info@resaleristorante.com - www.resaleristorante.com
Re Sale Ristorante & Sole e Luna Catering

Accogliente ristorante in location invidiabile con ter-
razza panoramica sul Lungomare di Cervia. Ideale
per ricevimenti o per trascorrere una tranquilla serata
con amici in totale relax. Piatti a base di pesce e carne
egregiamente preparati dagli esperti chef Samuele e
Patrizio. Varieta di pizze anche senza glutine. Il ristoran-
te & stato insignito della certificazione AIC (Associazio-
ne Italiana Celiachia) per i menu e pizze anche a base

glutenfree. Il Catering del ristorante , “Sole e Luna”, propone anche I'allestimento
come Food & Service in occasione di meeting, cerimonie e ricevimenti.

@ Lo chef consiglia

Strozzapreti con vongoline nostrane, filetto di tonno pinna gialla al Re Sale, gran

fritto della casa con verdurine croccanti, zuccotto di fragole

N

A welcoming restaurant with a panora-

mic terrace in an enviable location on the
seafront of Cervia. Ideal for receptions or
when you wish to spend a quiet and relaxing
evening with friends. Our fish and meat
dishes are prepared to the highest quality by
expert chefs Samuele and Patrizio. A wide
choice of pizzas, including gluten-free pizza.
The restaurant has been certified by the AIC
(Italian Celiac Association) in recognition of
the gluten-free dishes and pizzas that are
served. The restaurant’s catering service, "
Sole e Luna ”, offers both Food & Service for
meetings, ceremonies and receptions.

@ The chef recommends

Strozzapreti with local clams, “Re Sale-style”
yellow fin tuna fillet, large mix fry of fish and cri-
spy vegetables, “zuccotto” strawberry dessert

=

YIOTHbII peCTOpaH, PacnonoXeHHbIN B BbIFOAHOM
MecTe, C NaHOPaMHOM TEPPaCcoON C BUAOM Ha
Mopckyto HabepexxHyro Yepsum. VpeansHo
NOAXOAMT AN NPUEMOB MW 1S CTIOKOMHBIX
BEYEPOB B Kpyry Apy3en B atmoccepe NonHoro
paccnabneHus. PeiGHble 1 MsiCHbIE Griroaa,
MPUIOTOBMEHHBIE OMbITHBIMM LUed-NoBapamm
Cawmyane v Matpuk. Mpeanaraetcst 6onbLuow
BbIGOp NnULBI, Taloke BearntoTeHoBas. PectopaH
nony4un ceptmudmkar UranbsaHckon Accoumarmm
Lienvakum (AIC) Ha MeHIo 1 UL Takke
glutenfree. KevitepuHr pectopaHa “Sole e Luna”
npeanaraer Takke ycnyrm Food & Service no
Cryyato BCTPeY, LiepeMOHMIA U NPYEeMOB.

o Llec-noBap pekomeHayeT
CrpouuanpeTyi ¢ BeHepkamm 13 HaLLIEro Mopsi,
coune xenToneporo TyHua “anb Pe oy Cane”,
6orbLUoe PMEHHOe acCopTV 13 apeHow
BO (hpu1TIOPE PhIBbI C XPYCTALLMMM OBOLLIAMY,
KNyBHUYHBINA TOPT-Kyrnon

APERTO TUTTO LANNO
Open all year
OTKpbIT KPYrMbIv rog

MARINARA E REGIONALE - PIZZA
Seafood and regional - pizza
Bnioga pervoHanbHOM 1 MOPCKOW KyXHM -
nuuuepus

© s
12.30 - 14.00
19.30 - 23.00

I\
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Per la tua alimentazione e il tuo benessere

$: Frutta.com
CERVIA-RA-ITALY

Scarica I'App
% Si Frutta
~ per ordini online

Cervia Ravenna - Via Lesina, 25 - tel. 0544 97.30.44 - fax 0544 91.71.30 - info@sifrutta.com - www.sifrutta.com n Si Frutta



Gastronomia
Salumeria
Formaggeria

Enoteca

Piazza A, Costa, 40 - Tel. 0544 /1300
www.casadelformaggiocerviait - facebeok: Casa Del Formaggio Cervia



PINARELLA E TAGLIATA




PINARELLA E TAGLIATA

PINARELLA
E TAGLIATA

Pinarella e Tagliata sono localita molto amate dal turismo delle famiglie. Ca-
ratterizzate da una lunga spiaggia di sabbia finissima, attrezzata e accogliente
(arricchita da un vivace programma di animazione che movimenta le giornate
N al mare), con alle spalle la pineta che offre ombra, zone attrezzate per picnic
e giochi per bambini. Pinarella € localita ricca di negozi, di locali per giovani

o e di attrezzature sportive. Di sera il centro si anima grazie alle numerose ini-

ziative turistiche. Da non perdere la Fiera di San Giuseppe con la Sagra della
Seppia in primavera che celebra il gustoso mollusco con ricette tradizionali.
Anche Tagliata nei mesi estivi cura un calendario di iniziative e piccoli intratte-

nimenti per grandi e bambini.

() RISTORANTI

e Lucullo
e Ranch




PINARELLA E TAGLIATA

. RISTORANTI

1 Lucullo
2 Ranch
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Pinarella and Tagliata are among the best-loved family tourist destinations.
They have long beaches of fine sand, well-equipped and comfortable, and

lively entertainment activities that enliven the beach during the day. Op-
posite the beach there is the pine wood that offers shade, equipped picnic
areas and children’s playgrounds.

Pinarella n Tagliata nonb3ytoTca ocobow NonynapHOCTLI0 B CEMENHOM TypU3Me.
[nuHHblE 1 yIoTHbIe 060PYAOBaHHbIE MIISHKU C TOHYAWLLMM NECKOM, NpeanaratoT
yBrneKaTenbHyl0 aHVMaLMOHHYI0 NporpaMmy, KoTopasi BHeceT pas3Hoobpasue
B Balll MOPCKOW OTAbIX. 3a Nnshkem HaxoauTCs TeHUCTasi COCHOBas polia C
mMecTtamu, 060pyaA0BaHHBIMU Asi MMKHUKOB U AETCKUX UTP.




LUCULLO

PIZZERIA & SFIZI, PIZZERIA & TASTY TIDBITS, NMUULUEPUA & TAKOMCTBA
Via Tritone 5/b, Pinarella di Cervia - Tel. 0544 1889303

Un prodotto tipico di alta qualita, fatto da artigiani
esperti e di antica tradizione, con ingredienti scelti
e selezionati tra i migliori.

Dal calzone fritto alla “pummarulella”, alla pastiera
al baba, potrai scoprire le fragranze della baia di

SEMPRE APERTO
Always open
OTKkpbIT BCeraa

PIZZERIA NAPOLETANA - SFIZI PARTENOPEI
Neapolitan Pizzeria - Neapolitan specialities
HeanonuraHckas nuuuepus -
napTeHonelckne NakomMcTea

7118

11.00 - 24.00

Napoli.

® Lo chef consiglia
Gli sfizi di casa Lucullo: cuoppo, scugnizielli e angioletti dolci

Antipasto caprese e insalata Lucullo

N

=

Atypical product of the highest quality prepared
by expert hands according to ancient traditions,
using choice and meticulously selected ingredien-
ts. Arange of products to allow you to discover
the true flavours of Naples, such as fried calzone
“pummarulella” (calzone with tomato), “pastiera”
(cake with ricotta cheese) or the famous baba.

@ The chef recommends
- Lucullo’s Neapolitan specialities: Cuoppo,
scugnizielli and angioletti dolci

e

TWNWYHBIN BbICOKOKA4YEeCTBEHHbIN

NPOAYKT, U3rOTOBMIEHHbIN OMbITHLIMU
pemMecneHHKaMmn No CTapuHHOW Tpaauuum
13 OTGOPHbLIX UHIPEAUEHTOB.

OT xapeHoro “kanbuoHe” Ao
“nymmapynennu’, ot nacteepbl 4o 6aba

- BCce apomartbl HeanonutaHckoro 3anvea
ans eac.

o LLledb-noBap pekomeHayeT
Kanpwusbl ot goma Jlykynno: “kyonno”,
“CKyHbMLMennu” 1 cnagkue “angxonertu’



RANCH

RISTORANTE - PIZZERIA, RESTAURANT - PIZZERIA, PECTOPAH - MULLEEPAA
Viale Italia 368, Tagliata di Cervia - Tel. 0544 987355
ranchristorante@gmail.com - www.ranchristorante.it

Direttamente sulla pineta di Tagliata di Cervia, a due
passi dal mare, un locale in cui trascorrere piacevoli
momenti alla scoperta della cucina del territorio e dei
suoi preziosi prodotti. | menu a base di pesce sono
arricchiti da proposte rivisitate dallo chef e le serate
a tema rappresentano il fiore all'occhiello delle calde
serate estive, profumate dalle pizze appena sfornate.
In collaborazione con AIC, propone anche menu glu-

ten-free. L'ampia sala bambini, i giochi in giardino e I'animatrice a disposizione lo

rendono un luogo particolarmente adatto alle famiglie.

® Lo chef consiglia

Spiedone “40" con cappesante fresche, gamberoni e verdure, Carpaccio di scampi

in julienne di carciofi e carote

N

i ™

Located right on the pine forest of Tagliata
di Cervia, at just a stone’s throw from the
sea, this is the ideal place to relax and enjoy
the local produce prepared with regional
recipes. The chef adds a special touch to our
fish menu and on balmy summer evenings
you can enjoy our much appreciated theme
nights when the scent of freshly baked pizzas
wafts on the air. In collaboration with AIC
(Italian Celiac Association) we also offer a
gluten-free menu. Thanks to our large chil-
dren’s room, entertainer and playground in
the garden we are especially family-friendly.

@ The chef recommends

“Spiedone 40" a great fresh-scallop kebab,
prawns with vegetables, shrimp carpaccio
with artichokes and carrots in julienne strips

e

Halwe 3aBefeHme pacronoxeHo Npsivo B COCHOBOM
poLLe B Tanbsita-au-Yepsyisi Heoaneko oT Mopsi.
3nech Bbl CMOXKETE NPUSITHO MPOBECTV BPEMS! U
MO3HAKOMMTBCS C MECTHOW KyXHEV 1 €€ LieHHbIMN
npomykramut. MeHto Ha 0cHoBe pbiObl AOMONHEHO
KpeaTvBHbIMM Gritofamm Lech-roBapa, a maeHas
HalLia ropAoCTb - 3TO TEMATUHECKVE YKUHBI B
Xapkvie NeTHVie Be4epa C TOSBKO YTO UCTIEHEHHOM
apomMatHon NyuLei. Briarogaps cotpyaHudecTsy
¢ VranbsiHckol accovmaumei Lienvakim Ml
MOXEM Taloke NPearioxuUTL GearmioTeHoBoe
MeHI0. PectopaH OTrv4HO NOSOMAET Ar1s CeMen,
NOCKOrNbKY 30ECh ECTb GOrbLLION 32N Aris AETeR,
060pyaoBaHHbIV CaZ 1 aHUMATOP.

o Llecp-noBap pekomeHayeT

LLInaxxkn “40” co CBEXMMU MOPCKUMU
rpefeLukamu, TUrPOBbIE KPEBETKY C OBOLLAMMY,
Kapna44o 13 oMapoB C Hape3aHHbIMK
COMOMKOW apTULLOKaMu 1 MOPKOBbIO

(€)

APERTO DA MARZO A OTTOBRE

SEMPRE APERTO da giugno ad agosto
CHIUSO IL MARTED:I negli altri mesi

Open from march to october , always open from june
to august, closed on tuesday in the other months
OTKpbIT C MapTa Mo OKTA6pb

BCerAa OTKPbIT C UIOHS MO aBryct

3aKpbIT N0 BTOPHMKaM B Apyr1e mMecsLibl

ROMAGNOLA del territorio, specialita pesce
Regional cuisine from Romagna, fish specialities
MecTHas poMaHbOMbCKas KyxHs,
cneuuanmsnpyeTcs Ha pbibHbIX Gnogax

24

12.00 - 14.30
19.00 - 00.30




CALENDARIO EVENTI

Eventi che durano
I'intera stagione

Events that run

through the season
MeponpusTusi, KoTopble
NpPoBOAATCA KPYrNblii rof

BORGOMARINA
VETRINAdi

ROMAGNA

fino al 13 settembre
Cervia Via Nazario Sauro
dalle 17.00 alle 24.00
Dall'antico faro al moder-
no ponte mobile esposi-
zioni enogastronomiche,
elaborazioni di artigianato
artistico, degustazioni

di prodotti tipici e menu
tradizione nei ristoranti del
borgo.

BORGOMARINA
ROMAGNA SHOWCASE
Until September 13 every
Thursday in Cervia

Arts and crafts, tastings of
typical products.
BOPIOMAPUHA
BUTPUHA POMAHbU

C masi no ceHTA6pb No
yeTBepram B Yepauu
KycTtapHbiii
XYAOXECTBEHHbIN
MpOMbICEN, AerycTaums
TUMUYHBIX NPOAYKTOB.

SALINA SOTTO

LE STELLE

dal 12 giugno all'11
settembre tutti i venerdi.
Centro Visite via Bova 6
Visite alla salina in nottur-
na, si raggiunge |'area in
mezzo alle saline con la
barca dove inizia |'osser-
vazione delle stelle, in
compagnia di un astrofilo

SALT MARSHES UNDER
THE STARS

From June 12 to Septem-
ber 11 every friday

Visits to the salt marshes
by night with stargazing
CONsAHbIE NPY[AbI MOAO
3BE3OAMU

12 UIOHSA NO NATHULAM
HouHble akckypcuu nog,
3Be37jaMM MO COMSHBIM
npyaam

CERVIA LUME DI
CANDELA

Giugno, luglio e agosto

il martedi 18.00-24.00

Il centro di Cervia e il bor-
go dei pescatori ospitano
artigiani e artisti locali
CERVIABYCANDLELIGHT
June, July and August - on
Tuesdays in Cervia

Local artisans and artists
YEPBUA NPU CBEYAX
WioHb, Utorb 1 aBrycT - no
BTOpHWKam B Yepsin
MecTHble peMecreHHNKIA 1
macTepa

SERATE IN SPIAGGIA
Giugno/settembre
Mercoledi sera gli stabili-
menti balneari di Cervia e
Milano Marittima saranno
aperti con cene a tema,
musica, animazione, sport.
EVENINGS ON THE BEA-
CH June/September

Every Wednesday night
the beach clubs will be
open for dining, music and
entertainment

BEYEPA HA NMNAXE
MioHb/ceHTH0pb

Beyepom no cpepam
KynarnbHW ByayT OTKpbIThI:
VXKWUHbI, My3bIKa,
aHMMaums

VISITE GUIDATE ALLA
SALINA CAMILLONE
Dal 18 giugno tutti i
giovedi e le domeniche
alle ore 17.00

GUIDED TOURS TO
SALINA CAMILLONE
From June 18 thursdays
and Sundays at 17:00
QKCKYPCUM C rMaAOM
HA CONSAHbIE NPYAbI
“KAMUNNOHE”

C MIoHSA NO CeHTAGPb
MOBbITb CONEBAPOM
OIWH OEHb C 18 uioHst
no 13 ceHTAbps, KaxabIn
yeTBEpr 1 BOCKPECEHbE B
17 ner.

SALINARO

PER UN GIORNO

Dal 16 giugno al 25 agosto
tutti i martedi
Un'occasione per trascor-
rere un pomeriggio in
salina, lavorando fianco
fianco ai salinari.
SALINARO FOR A DAY
From June 16 to August
25 Every Tuesday A chance
to spend an afternoon in
saline.

CAITMHAPO HA OUH
OEHb

C 16 nioHs no 25

aBrycTa Kaxzplit BTOPHUK
LlaHc npoBecTu AeHb

B (O1310MOrM4EeCcKoM
pacTtBope , paboras 60k 0
6ok ¢ conblo.

MILANO MARITTIMA
LIBERTY

15 giugno, 6 luglio, 3
agosto, 7 settembre
ritrovo fontana Rotonda 1°
Maggio - 21.00. Una pas-
se?giata nel centro della
Milano Marittima liberty

MILANO MARITTIMA
LIBERTY

15 June, 6 July, 3 August,
7 September A walk throu-
gh the centre of "Mima”
MUINTAHO MAPUTTUMA
LIBERTY

15 nrons, 6 nions, 3
aBrycra, 7 ceHTs6ps
lMporynka no ueHTpy
Muma

FAVOLANDO

IN CENTRO STORICO
25 giugno, 23 luglio, 20
agosto. Ritrovo Torre San
Michele, ore 20.30

Cervia a misura di bambi-
no: una passeggiata per
bimbi e genitori. Prenota-
zione obbligatoria
TELLING TALES
THROUGH THE OLD
TOWN June 25, July 23
August 20

Meeting point: Torre

San Michele at 8.30 p.m.
Child-friendly Cervia:

a walk for children and
parents. Advance booking
required

MPOIYNKA CO
CKA3KAMU MO
UCTOPUYECKOMY
LIEHTPY

25 nioHs, 23 nions,

20 aerycta. B Yepsum
nporynka ans geten u
poauTenen

CERVIA CITTA
GIARDINO

Fino al 30 settembre
mostra di allestimenti
floreali

GREEN MARKET
Gardening and herbal
products

Until 30 september Cervia

3ENEHbIN BA3AP
CafoBoacTBo 1
apomarunyeckue/nevedHble
TpaBbl. He 0o 30 ceHTsbpsi
Yepaun

Giugno Familyland

June - UoHb

Bimb'oper made in
Romagna

Dal 13 al 28 giugno

dalle 9 alle 22. Una Milano
Marittima inedita, legata a
iniziative sportive e cultura-
li e enogastronomiche per
adulti e bambini.
Bimb'oper made

in Romagna From June
13 to 28 rom 9 a.m. to

10 p.m. A surprising side
of Milano Marittima, with
activities and events con-
nected to sports, culture
and food and wine tastings
for adults and children.
BIMB’OPER COENAHO
B POMAHbU

C 13 no 28 uioHs ¢ 9 1o
22. MunaHo Maputtma
Heony6n1KoBaHHoI |,
CBSA3aHHbIX CO CMIOPTOM U
KyrNbTYPHBIX MeponpUsTUil
1 eabl M BUHA ANs
B3POCITbIX U JETEN .

CERVIA: LA SPIAGGIA
IDEALE PER LE
VACANZE IN FAMIGLIA
Dal 15 al 21 giugno Fantini
Club n. 182, Lungomare
Deledda. Una settimana
di eventi didattici per tutte
le etd, attivita ludiche e
sportive e tanto altro.
Cervia: the ideal beach
for family holidays

From June 15 to 21 Fantini



facebook

milanomarittimalife

Club n. 182, Lungomare
Deledda. A week of edu-
cational events for all ages,
plus games and sports,
and much more. .
YEPBUSA: WOEATIbHbIN
nnax ana
CEMEMHOIO OTObIXA
C 15 no 21 nrons Fantini
Club Ne 182, Lungo-

mare Deledda. Hegens
OUOAKTUYECKUX 3aHATUI
[Nsi BCEX BO3pacToB,
pasBrekarenbHble 1
CMOPTUBHBIE MEPOMPUATUSA
1 MHOro Apyroro.

CASA DELLE FARFALLE
&CO. A MISURA DI
FAMIGLIA -

TROPICAL JUNGLE

15- 21 giugno

Milano Marittima-Casa
delle Farfalle, via Jelena
Gora. Visita guidata con
laboratori creativi a tema
tropicale, giochi e degu-
stazioni.

Butterfly house & co.
Family-friendly - Tropical
Jungle June 15 to 21
Milano Marittima-Casa
delle Farfalle, via Jelena
Gora. Guided tour with
tropical-themed creative
workshops, games and
tastings.

[IOM BABOYEK &CO. A
MISURA DI FAMIGLIA -
TROPICAL JUNGLE

15 - 21 wioHsa MunaHo
MaputTtima — [lom Babouek,
via Jelena Gora. Qkckypcus
C I'MZI0OM C KPEaTMBHbIMM
NabopaTopHbIMM 3aHATUSAMM
Ha TeMy TPOMUKOB, Wrpbl 1
Jerycraumm.

MILANO MARITTIMA
LIFE GOLF CUP

14 giugno Nell'ambito del
torneo 18 buche al Golf
Club di Milano Marittima
nel pomeriggio un open
day e la presentazione del
magazine MilanoMaritti-
malLife Summer 2015
MILANO MARITTIMA
LIFE GOLF CUP

14 June, Tournament,
open day, and cocktails
for the presentation of the
magazine MilanoMaritti-
malife

KYBOK MILANO MARIT-
TIMA LIFE MO ronboy
14 vions TypHup, OeHb
OTKPBITbIX ABEPEN U
KOKTEWb MO Criyyalo
npeseHTaLuy xypHana
MilanoMarittimaL.ife

FESTIVAL

DELLA ROMAGNA

18 - 21 giugno dalle 17 alle
24 Cervia area Magazzini
del Sale, Borgo Marina,
Piazza Garibaldi
Spettacoli, mostre, incontri
culturali e laboratori
ROMAGNA FESTIVAL
From 18 to 21 June. A
week dedicated to Roma-
gna’s traditions: culture,
music, dance, food and
wine

OECTUBAIb POMAHBU
18 — 21 nioHs Hepens,
NoCBALLIEHHas
POMaHbOMbCKO
Tpagmumm: KynbTypa,
My3blKa, TaHeL,
3HOraCTPOHOMUS,
UCKYCCTBO U MHOXECTBO
pasBrnevyeHun.

FESTIVAL DELLE ARTI
26- 28 giugno Cervia
Emozioni artistiche per
tutte le espressioni della
creativita. In piazzale dei
Salinari dalle 21 alle 23.30
FESTIVAL OF ARTS
From 26 to 28 June.
Piazzale Salinari. Arti-

stic emotions for all the
expressions of creativity.
®ECTUBAIb UICKYCCTB
26 - 28 nioHsa nnowagb
CanuHapu OT xwuBonucu
[0 10331 U My3bIKY,
CMOTp apTUCTOB B
npoLecce TBOPYECTBA.
[insa pertei opraHn3oBaHbl
3aHATUSI, NOCBSALLEHHbIE
pasnnyHbIM BULaM
uckyccTaa.

Luglio

July - Nionb

NOTTE ROSA

3 luglio

Milano Marittima e Cervia
si animano per il capodan-
no dell'estate, con ['aper-
tura straordinaria serale
degli stabilimenti balneari.
A Milano Marittima il con-
certo degli Street Clerks
PINK NIGHT - NOTTE
ROSA 3July

The PINK NIGHT is back,
with dinners, parties, music
and entertainment
PO30BAA HOUYb

3 nions Ha Pusbepy
Bo3BpalLLaeTcs Po3oBasi
Houb - MHOro4MCnEHHbIE
BCTPEY B PO30BbIX

OrHSAX Takke B Yepsuu 1
B8 MunaHo Maputtuma.
Y3KUHbI, Npa3aHuk,

My3blka 11 aHUMaLmsl BeCb
YWK3HA

LA ROTTA DEL SALE
15 luglio

piazzale dei Salinari
Musica, racconti, storia
legate alla realta salinara
THE SALT ROUTE

15 July Cervia

with music, story-telling
and history

consHou NyTb

15 nions, Yepsus
MpeacraBnenus n
MHULMATVBBI Ha TEMY
oTnpaBsku conu B BeHeumto
B laBHVe BpemeHa

- My3blka, pacckasbl,
ucTopust

VIP MASTER TENNIS
10 e 11 luglio

Milano Marittima

Sui campi di terra rossa
del Circolo Tennis torneo
fra VIP, attori, giornalisti
e personaggi del mondo
dello spettacolo.

VIP MASTER TENNIS
10 and 11 July Milano
Marittima Tournament

between actors, journalists
and personalities from the
world of entertainment
VIP MASTER TENNIS

10 1 11 mions Munaxo
MapwutTima

TeHHUCHBIN TYPHUP,

B KOTOPOM Y4acTByHT
aKTepbl, XXYpPHaIMCTbI 1
npeacTaBuTeNy Mupa
Lwoy-6usHeca

CERVIA, LA SPIAGGIA
AMA IL LIBRO

Libri d'amare, libri da mare
20 luglio - 15 agosto

| turisti possono incontrare
in riva al mare e in diversi
punti delle localita cervesi
gli autori dei successi
dell'ultima stagione
letteraria.

THE BEACH LOVES
BOOKS

20 July - 15 August. Pre-
sentations by well-known
authors

MNAX NOBUT KHUTY
20 wions - 15 aBrycTa
BcTtpeun ¢ nonynspHeiMm
nucartensimm




CALENDARIO EVENTI

Agosto

August - Aeryct

QUATTRO PASSI

IN CENTRO STORICO

4 agosto , dalle 21.00 alle
22.30 - Ritrovo Torre San
Michele. Il passato salinaro
della citt3, il caratteristico
centro storico, i magazzini
del sale e la Torre San
Michele in un interessante
percorso guidato. Prenota-
zione obbligatoria

A WALK THROUGH THE
OLD TOWN

4 August from 9 p.m.

to 10.30dp.m. Booking
require

MPOIYNKA

MO UCTOPUYECKOMY
LIEHTPY

4 ceHTAOPS, NO BTOPHUKaM
Obs3arensHo
npenBapuTensHoe
6poHupoBaHue

IL SARCHIAPONE

8 agosto,

Piazza Garibaldi Cervia
Sfida per giovani comici in
onore del grande Walter
Chiari

IL SARCHIAPONE -
Comedy sketches

8 August, Cervia
Challenge contest for
young comedians

IL SARCHIAPONE

8 aBrycra, Yepsus
KoHkypc monopeix
KOMMKOB

WORLD MASTER
SCULTURE DI SABBIA
Spiaggia libera, Lungoma-
re D'’Annunzio Cervia

8-10 agosto gara. Mostra

fino al 15 ottobre
WORLD MASTER OF
SAND SCULPTURES
Free beach, Cervia

8 to 10 August com-
petition. Show until 15
October

YEMMNWOHAT MWUPA
Mo CKYNbNTYPAM U3
MECKA

BecnnatHbI nnsx Yepsum
8 aBrycra /15 okTa6ps:
BbicTaBka ckynbntyp 13
necka

SAN LORENZO

10 agosto

Una giornata speciale

che sfocia in una cascata
di fuochi d'artificio sulla
spiaggia libera di Cervia.
SAN LORENZO

10 August

Celebration with fireworks
on the beach

HOYb CB.JIABPEHTUA
10 aBrycra

MpasgHuk ¢
deliepeepkamm Ha nnsbke

FERRAGOSTO

ON THE BEACH

15 agosto sulla spiaggia
Gli stabilimenti balneari
propongono cene e feste
a piedi nudi sulla sabbia
fino all'alba.
FERRAGOSTO BANK
HOLIDAY ON THE
BEACH

15 August on the beach,
dining and parties
®EPPAITOCTO

ON THE BEACH

15 aBrycTa Ha nnspke:
Mpa3aHVKM 1 YXKWH

UNA SETTIMANA
DOLCE COME IL MIELE

Dal 21 al 29 agosto,

29 smielatura

centro storico Cervia

Una settimana dedicata al
mondo delle api e al mie-
le. Due week end di eventi
e iniziative

A “SWEET AS

HONEY” WEEK

21-29 August Old town,
Cervia

CNAOKAA, KAK MEQ,
HEOENA

21-29 aBrycra,
UCTOPUYECKNIA LIEHTP
Yepaum

Settembre

September - CeHTAOpPb

Sapore di Sale

10-13 settembre
Magazzini del sale, Cervia
Giornate dedicate all"“oro
bianco” fra meeting,
incontri culturali, mostre,
mercati e spettacoli.

A TASTE OF SALT

10-13 Sept. Cervia
Meetings, exhibitions,
markets and shows dedi-
cated to salt

BKYC COnu

10 1 13 ceHT., Yepsus
BcTpeun, BbICTABKY, PbIHKM
W NPEeLCTaBMeHns Ha TeMy
conm

SPORT E CULTURA

A4 ZAMPE

12 e 13 settembre Cervia
Tutto il mondo delle

razze canine sulla spiaggia
cervese. Dimostrazioni

di addestramento. Non
mancheranno attivita di
dog therapy e momenti
culturali, sportivi ricreativi e

di spettacolo

SPORT and CULTURE
ON FOUR PAWS

12 and 13 September.
Fantini Club, Cervia
Obedience demonstra-
tions, dog therapy and
everything you need for
adog

CMNOPT U KYNbTYPA
YETBEPOHOI'MX

12 1 13 ceHTa6ps,
Yepaus [lokasbl
Apeccuposky, dog therapy
1 Bce ans cobak

IL MERCATINO

DEI SAPORI D’EUROPA
18-20 settembre, Cervia
Nel centro storico di
Cervia lo shopping diventa
internazionale grazie ai
100 commercianti ambu-
lanti provenienti da tutta
Europa

"THE TASTES OF EURO-
PE" MARKET

18 and 20 September,
Cervia

BA3AP BKYCOB CO
BCEW EBPOIbI

18 1 20 ceHTs6ps, Yepaus

25° SPRINT KITE NEWS
25-27 settembre, Spiaggia
libera Cervia Diverse le
specialita: Jumpingkite,
salto in lungo appesi all‘a-
quilone, Buggying, Kitesurf
e kiteboard

SPRINT KITE NEWS

25 and 27 September, Free
beach, Cervia

Stunt kite exhibitions on
the beach: Jumpingkite,
Buggying, Kitesurf and
kiteboard

SPRINT KITE NEWS

25 1 27 ceHTAa6ps,
BecnnatHbIn nnsx Yepsun
AkpobaTnyeckuin cnopt ¢
BO30YLUHbIMM 3MEAMM Ha
nnsbke: [PkaMnuHr-kanr,
GarruHr, KanT-ceptuHr n
kainT-6opg

MILANO MARITTIMA
FLOWER CHIC

26 settembre,

Milano Marittima
Rivivono i mitici anni ‘70
con abiti, vetrine, musica
ed eventi atema. Event
Party a seguire

MILANO MARITTIMA
FLOWER CHIC

26 September, Milano
Marittima

The '70s are back with mu-
sic, events and shoppin
MUNTAHO MAPUTTUMA
FLOWER CHIC

26 ceHTAOpSA,

Munato Maputtuma
BosBpalueHvne 60-x rogos:
My3blka, MEPONPUSTUS,
LUOMMUHT

A CAVALLO DEL MARE
26 e 27 settembre,

11° grande kermesse
dedicata al cavallo sulla
spiaggia.

THE SEA

ON HORSEBACK

26 and 27 September,
Rally of horses on the
beach, riding exhibitions
and special shows

N0 NNAXY BEPXOM,
26 1 27 ceHTs6ps,
BbicTaBka nowwagen Ha
nnsxe, AEMOHCTpaLms
ux cnocobHocTel

¥ cneumanbHble
npeacTaBneHus



MOTORS BEACH SHOW
3 e 4 ottobre, Fantini Club,
lungomare Deledda
Manifestazione dedicata
ai motociclisti. Varie le
esibizioni tra cui quad,
trial, tractor pooling, rally
car, macchine e moto da
fuori strada.

MOTORS BEACH SHOW
3 and 4 October,

Fantini Club, Cervia
Meeting for motorbike
enthusiasts: quad, trial,
tractor pooling, rally car,
off-road

MOTORS BEACH SHOW
3 1 4 okts6ps, Fantini
Club, Yepsusi
MeponpusTue,
NocBALLIEHHoe
moToumKnMcTaM quad,
trial, tractor pooling,

rally car, BHeAOpOXHbIE
MOTOLMKIbI

MILANO MARITTIMA

E CERVIA: UN NATALE
SCINTILLANTE E UN
CAPODANNO

DA RICORDARE

Milano Marittima e Cervia
si vestono a festa. Acquisti
e aperitivi sotto gli alberi
illuminati saranno accom-
pagnati da un piacevole
sottofondo musicale e dallo
sfavillio delle luci. Dall'8

dicembre al 6 gennaio
Milano Marittima ospita il
Presepe Artistico che inclu-
de una suggestiva scena in
movimento della nativita
proiettata lungo le vie del
centro e fra i pini secolari.
Da visitare anche i presepi
ispirati alla civilta salinara e
allestiti al Museo del sale

di Cervia. Divertimento
assicurato con la pista del
ghiaccio a Cervia in piazza
Garibaldi. Il Capodanno
s'infiamma con serate di
shopping speciale, eventi
di degustazione e il gran
finale di San Silvestro tra
brindisi collettivi, cene di
gala, cenoni nei ristoranti
esclusivi, fuochi artificiali
che incendiano il mare e le
feste fino al mattino nelle
discoteche pit glam.
Milano Marittima and Cer-
via: a sparkling Christmas
Milano Marittima and
Cervia don their finery for

a Christmas you can live to
the full, stopping off in tren-
dy bars, visiting the markets
and admiring the lights

and crib displays. For New
Year enjoy the gala dinners,
fireworks, nightclubs and
special shoppin

MWUNAHO MAPUTTUMA:
WUCKPALLIEECA
POXOECTBO

IMoKynKu1 1 anepuTmBbI
Cpeau enoYHbIX YKpaLLeHNN
3T0 BO3MOXHOCTb
BEYEPHEro LLONMUHra

No BbIFOAHBIM LiHaM.

C 8 pexabps no 6

sHBaps ycTpanBaeTcs
XYLOXECTBEHHBIN BepTen
OBbIN I'Of - feHb cB.
CunbBectpa 31 aekabps

CALENDARIO EVENTI

“lNonyHouHbIE OrHW”
ConsHble cknagbl B Yepsum
C KOHLLepTOM henepBepkoB

SAN VALENTINO

14 febbraio. Week end de-
dicato agli innamorati con
cene romantiche ed eventi
atema.

ST. VALENTINE'S

14 February A special
weekend for lovers

OEHb CB. BAJIEHTUHA
14 cbeBpans - BbIXOOHbIE,
NOCBALLEHHbIE
BMtOGNEHHbIM

SAGRA DELLA SEPPIA
Pinarella. Degustazione,
animazione, spettacoli
della tradizione roma-
gnola, momenti musicali,
mercatini tradizionali
SQUID FESTIVAL

in Pinarella

NPA3OHUK
KAPAKATULBI

B MuHapenne Jerycraums

CHOCOLAT

Milano Marittima. Iniziativa
tutta da gustare la grande
mostra mercato dei maestri
cioccolatai in viale Gramsci
CHOCOLAT

A speciality chocolate
exhibition and market in
Milano Marittima
LLOKONAQ

B Munano Maputtuma
PbIHOK PEMECTEHHbIX
npoussoauTenen Lwokonaaa




Vil Traversa n. 17
48015 Milano Marittima
waldorf@premierhotels.it

Vil Traversa n. 15

48015 Milano Marittima
premiersuite@premierhotels.it
Tel. 0544 995839

Viale Il Giugno n.59
48015 Milano Marittima
globus@hotelglobus.it
Tel. 0544 992115

Vil Traversa n. 12
48015 Milano Marittima
lepalme@premierhotels.it

XIII traversa n. 19
48015 Milano Marittima
info@hoteladriaonline.it
Tel. 0544 994665

Viale Il Giugno n. 68

48015 Milano Marittima
info@alexandermilanomarittima.com
Tel. 0544 991516

Via F Baracca n. 4
48015 Milano Marittima
info@hotelatmosfere.it
Tel. 0544 991456

VIl Traversa n. 22
48015 Milano Marittima
info@bellettinihotel.it
Tel. 0544 994166

Rotonda Don Minzoni n. |
48015 Milano Marittima
info@belvederemilanomarittima.it
Tel. 0544 991286

Xl Traversa n. 22

48015 Milano Marittima
hotel@hotelbyron.it
Tel. 0544 994023

VIl Traversa n. 23
48015 Milano Marittima
info@hoteldelizia.it

Tel. 0544 995441

Il Traversa n. 27

48015 Milano Marittima
info@hotel-derby.com
Tel. 0544 991692

Viale Forlin.51

48015 Milano Marittima
info@hotelmazzanti.it
Tel. 0544 991207

Viale Ill Traversa n. 31
48015 Milano Marittima
info@hotelmiamibeach.com
Tel. 0544 991628

Viale Romagna n. 199
48125 Lido di Savio
info@vistamaresuite.com
Tel. 0544 949613

Viale Cadorna n. |
48015 Milano Marittima
info@luxor-hotel.it

Tel. 0544 992383

Viale Il Giugno n. 121
48015 Milano Marittima
info@hplaza.eu

Tel. 0544 991301

Viale Amilcare Ponchielli n.8
48015 Milano Marittima
info@bhriviera.it

Tel. 0544 975175

VlTraversa n. 18

48015 Milano Marittima
info@hotelroyalmilanomarittima.com
Tel. 0544 995152

Viale Anello Del Pino n.4
48015 Milano Marittima
info@hsahara.it

Tel. 0544 992001



*okk
Hotel Baby

Viale Il Giugno n.53
48015 Milano Marittima
info@hotelbaby.com

Tel. 0544 991784 - 995004

kK
Hotel Chery

Via IX Traversa n. 13
48015 Milano Marittima
info@hotelchery.it

Tel. 0544 99221 |

okk
Hotel Corallo
Vialetto Ortigara n. |0
48015 Milano Marittima
info@hcorallo.com
Tel.0544 991343

*okk
Hotel Deborah

Viale Il Giugno n. 8l
48015 Milano Marittima
info@hoteldeborah.com
Tel. 0544 991344

Hokk
Hotel Delfino

Viale Spontini n. 12
48015 Milano Marittima
info@hotel-delfino.it
Tel.0544 991698

Thk
Hotel Franca

Viale Dante n. |

48015 Milano Marittima
info@hotelfranca.net
Tel. 0544 975100

*okk
Hotel Happy

XVl Traversa n.7

48015 Milano Marittima
infohappy@casadeyhotels.com
Tel. 0544 992374

kK
Hotel Golf & Beach
V Traversa mare n. 18
48015 Milano Marittima
info@golfbeachhotel.it
Tel. 0544 992080

*okk

Hotel Helvetia

Viale Il Giugno n. 105
48015 Milano Marittima
info@helvetiahotel.com
Tel. 0544 991085

Tk ke
Hotel Holiday

VialeV. Veneto n.8
48015 Milano Marittima
dir@holiday-hotel.it
Tel. 0544 973434

kg
Hotel Meris

Viale Forli n. 28

48015 Milano Marittima
merishotel@tin.it

Tel. 0544 991138

*okk

Hotel Orsa Maggiore
Viale Matteotti n. 126
48015 Milano Marittima
info@orsamaggiorehotel.it
Tel. 0544 991425

Hokk
Hotel Residence Jamaica
I Traversa Pineta n. | |

48015 Milano Marittima
residencejamaica@libero.it
Tel. 0544 995136

HFokok

Hotel Residence Piccolo
Viale Il Giugno n. 83

48015 Milano Marittima
piccolo@piccolosilver.it
Tel. 0544 992036

Fokk
Hotel Ridolfi

Viale Anello Del Pino n. I8
48015 Milano Marittima
info@hotelridolfi.net

Tel. 0544 994547

ok
Hotel Sayonara

Viale Anello del Pino n.9
48015 Milano Marittima
info@hotelsayonaramm.it
Tel. 0544 992233

Fokok

Hotel Selene

V Traversan. | |

48015 Milano Marittima
info@hotelselene.net
Tel. 0544 992307

ekek
Hotel Silver

Via Spalato n. 10

48015 Milano Marittima
silver@piccolosilver.it
Tel. 0544 992312

ok
Hotel Singapore

Vil Traversa n. 6

48015 Milano Marittima
info@hotelsingapore.it
Tel. 0544 994209

Fokok

Hotel Trionfal

Ill Traversa n. 29

48015 Milano Marittima
info@hoteltrionfal.com
Tel. 0544 991461

ok
Hotel Viamare

Via Mascagni n. 12
48015 Milano Marittima
info@hotelviamare.com
Tel. 0544 974343

*»x Garni

Hotel Stresa

Xl Traversa n. 3

48015 Milano Marittima
residence.stresa@gmail.com
Tel. 0544 991493

*ok
Hotel Franca

Viale Dante Alighieri n. |
48015 Milano Marittima
hfranca@cervia.com
Tel.0544 975100

= Garni

Hotel Napoleon

Ill Traversa n. 13

48015 Milano Marittima
info@hotelmiamibeach.com
Tel. 0544 995572

Cervia

*hkk S

Hotel Villa Del Mare SPA
Resort

Lungomare Deledda n. 84
48015 Cervia
info@villadelmaresparesort.com
Tel. 0544 971200

*xx Garni

Hotel Rivamare

Viale Italia n. 97

48015 Cervia
hotel.rivamare@libero.it
Tel. 0544 71365

Fek
Hotel Anastasi

Viale Italia n. 44

48015 Cervia
info@hotelanastasi.com
Tel.0544 71549

kk
Hotel Astoria
Lungomare Deledda n. 32
48015 Cervia
info@astoriacervia.com
Tel. 0544 71475

Kkk
Hotel Cervia
Viale Italia n. 55
48015 Cervia
info@hotelcervia.it
Tel. 0544 971111

Hokk
Hotel Commodore
Lungomare Deledda n. 126
48015 Cervia
info@hotelcommodore.it
Tel. 0544 71666

*xx Garni

Hotel Da Lorenzo
Lungomare Deledda n. 8
48015 Cervia
info@locandadalorenzo.it
Tel. 0544 971247

*xx Garni

Hotel La Colonia
Lungomare Deledda n. 38
48015 Cervia
info@clubhoteldante.it
Tel. 0544 977448

Kkk
Hotel Elite

Viale Dei Mille n. 73
48015 Cervia
elite@emmehotels.com
Tel. 0544 71386

Sk
Hotel Explorer
Viale C. Colombo n. 71
48015 Cervia
info@hotelexplorer.it
Tel. 0544 71642

*okk
Hotel Gabry
Viale Italia n. 102
48015 Cervia
hgabry@cervia.com
Tel.0544 71308

Hdk
Hotel La Falena
Viale C. Colombo n. 69
48015 Cervia
info@hotellafalena.com
Tel. 0544 971050

ok
Hotel Odeon
Lungomare Deledda n.22
48015 Cervia
info@hotel-odeon.it

Tel. 0544 71402

okk
Hotel Rita

Via Marco Polo n.27
48015 Cervia
geal@cervia.com
Tel. 0544 71371

Hdk
Hotel Riz
ViaVenere n. 10
48015 Cervia
info@rizhotel.it
Tel.0544 71340



Fkk
Hotel Rosenblatt

Viale Dei Mille n. 49
48015 Cervia
info@hotelrosenblatt.com
Tel. 0544 72301

Hokk
Hotel Trocadero
Lungomare D’Annunzio n. 32
48015 Cervia
geal@cervia.com

Tel. 0544 71507

Thk
Hotel Villa Liliana
Via Marsala n.2
48015 Cervia
aldaltri@me.com
Tel. 0544 971104

Thk
Hotel Volturno
Viale Volturno n.126
48015 Cervia
hriz@cervia.com
Tel. 0544 71349

Kk
Hotel Zani
ViaTitano n. 10

48015 Cervia
hotelzani@hotelzani.it
Tel. 0544 71992

*ok
Hotel Lydia
ViaVenere n.25/A
48015 Cervia
lydiahotel@libero.it
Tel. 0544 971134

* Garni

Hotel Canoa

Via Minerva n. |
48015 Cervia
info@canoahotel.it
Tel. 0544 972389

*
Hotel Tzigana

Via Amerigo Vespucci n. 4
48015 Cervia
info@emmehotels.com
Tel. 848 886616

Pinarella

*kk S

Hotel Thomas

Viale Italia n. 268

48015 Pinarella di Cervia
hotelthomas@hotelthomas.com
Tel. 0544 987710

Fkk
Hotel Amarcord

Viale Emilia n. I3

48015 Pinarella di Cervia
info@hotelamarcord.com
Tel. 0544 987153

Fkk
Hotel Bassetti

Via San Marino n. 6/8
48015 Pinarella di Cervia
info@hotelbassetti.it
Tel. 0544 987267

*kk
Hotel Camis

Via Campania n. 4

48015 Pinarella di Cervia
info@hotelcamis.it

Tel. 0544 987014

Hkk
Hotel Lem

Viale E. De Amicis n.5
48015 Pinarella di Cervia
info@hotellemcasadeicervia.it
Tel. 0544 972618

okk
Hotel Liverpool
ViaTitano n.73

48015 Pinarella di Cervia
hliverpool@cervia.com
Tel. 0544 987147

ok
Hotel Milena

Via Mezzanotte n. 9

48015 Pinarella di Cervia
gianpaolo.casadei@fastwebnet.it
Tel. 0544 987301

ok
Hotel New York

Viale Titano n. 52

48015 Pinarella di Cervia
info@hotelnewyork.it
Tel. 0544 976280

Hhk
Hotel Pinetina Mare
Viale Italia n. 139

48015 Pinarella di Cervia
info@pinetinamare.it
Tel. 0544 987080

Hdk
Hotel San Domenico

Viale Italia n. 296

48015 Pinarella di Cervia
info@hotelsandomenicopinarella.it
Tel. 0544 987348

Tkk
Hotel Valentino

Viale Italia n. 272

48015 Pinarella di Cervia
info@hotelvalentino.net
Tel. 0544 987506

** Garni

Hotel Furga

Via Mezzanotte n.21/A
48015 Pinarella di Cervia
info@hotelfurga.it

Tel. 0544 987043

** Garni

Hotel Riziana

Viale Mezzanotte n. 37
48015 Pinarella di Cervia
info@hotelriziana.com
Tel. 0544 987268

*k
Hotel Abc

ViaTitano n. 53

48015 Pinarella di Cervia
info@hotelabc-ra.com
Tel. 0544 987179

Kk
Hotel Casadei

Viale E. De Amicis n.7 48015
Pinarella di Cervia
info@hotellemcasadeicervia.it
Tel. 0544 97 2617

*ke
Hotel La Playa

Via Toscana n. 6

48015 Pinarella di Cervia
info@hotellaplaya.net
Tel. 0544 987273

ke
Hotel Manila
ViaToscana n. 8

48015 Pinarella di Cervia

info@hotelmanila.it
Tel. 0544 987204

Hokk

Hotel Andreucci

Via Abruzzi n. 130

48015 Tagliata di Cervia
eal@cervia.com

Tel. 0544 987071

HkKk
Hotel Escorial

Via Monferrato n.4
48015 Tagliata di Cervia
info@hotelescorial.it
Tel. 0544 987264

ok
Hotel Karim

Viale Italia n. 364

48015 Tagliata di Cervia
geal@cervia.com

Tel. 0544 987297

*okk
Hotel Monica

Viale Abruzzi n. 78

48015 Tagliata di Cervia
info@hotelmonicacervia.it
Tel. 0544 988247

Hkk
Hotel President

Via Irpinia n. 16

48015 Tagliata di Cervia
calderonihotels@tin.it
Tel. 0544 987470

*kk
Hotel Renadoro

Via Sicilia n. 74

48015 Tagliata di Cervia
info@renadoro.it

Tel. 0544 987312

*k
Hotel Clift

Via Irpinia n. 5

48015 Tagliata di Cervia
arcobalenovacan@libero.it
Tel. 0544 987312

*k
Hotel Franchina

Viale Abruzzi n. 87

48015 Tagliata di Cervia
arcobalenovacan@libero.it
Tel. 0544 987212

*
Hotel Sabrina

Via Sicilia n. 76

48015 Tagliata di Cervia
hotelsabrina@rivieradeipini.it
Tel. 0544 987311

In collaborazione con

Lg
£ SN

CERVIA

e con gli Hotel amici di
Milano Marittima Life




balestriebalestri.it

collegati

a www.milanomarittimalife.it
scopriral ogni giorno

gli hotel, i ristoranti, le attivita
commerciali, le novita, gli eventi,
le serate speciali...

di Milano Marittima.

www.milanomarittimalife.it

;,[__1_-—__2_
Ii MilanoMarittrmalif info e pubblicita Tel 0543 30.343
fanoiiartumatie info@balestriebalestri.it

nternet, il mezzo piu usato per gestire I'incoming con contenuti interattivi, foto, video
gallery e social network... milanomarittimalife.it un portale sempre aggiornato con
tutte le news del territorio, motore di ricerca interno e schede tecniche amministrabili
delle attivita commerciali. 365 giorni di eventi, serate speciali, spettacoli, concerti, feste

sulla spiaggia. 365 giorni di notizie, le ultime novita dalla Riviera Adriatica, con articoli
interessanti per chi vuol conoscere tutto quello che succede a Milano Marittima.

Versione anche in cirillico.




NUMERI UTILI

ADRIATIC GOLF CLUB
CERVIA

Viale Jelenia Gora 6
Milano Marittima

Tel. 0544 992786

AMBULATORIO
VETERINARIO

Dr.ssa Ricci Carla

Via Niccolod Paganini 5
Milano Marittima

Tel. 338 1479734
www.mimavet.it

AMICI DELLA VELA

Viale Ruggero Leoncavallo 9
Milano Marittima

Tel. 0544 974125
www.circolonauticocervia.it

BIBLIOTECA COMUNALE
Circonvallazione Edoardo
Sacchetti 111 Cervia

Tel. 0544 979384

CASA DELLE FARFALLE
Viale Jelenia Gora 6
Milano Marittima

Tel. 0544 995671

CARABINIERI 112

Comando di Milano Marittima
Vle Matteotti, 169

Tel. 0544 997000

CENTRO IPPICO LE SIEPI
via Nullo Baldini 19/B
Milano Marittima

Tel. 0544 949303

CENTRO SPORTIVO AZZURRO
Il Traversa 1, Milano Marittima
Tel. 0544 992493
Fax 0544 992493

CENTRO TENNIS CLUB
MARE E PINETA

Viale Due Giugno 46
Milano Marittima

Tel. 0544 992687 - 992262

CENTRO VISITE SALINA
Via Bova 61 - Cervia
Tel. 0544 973040

CIRCOLO TENNIS

Vle Jelenia Gora 4
Milano Marittima

Tel. 0544 994307

CLUB CANOA KAYAK
Viale Jelenia Gora 8
Milano Marittima,

Tel. 0544 1994931

Cell. 3339949985

COOPERATIVA

BAGNINI CERVIA

Cervia Tel. 0544 72011
Numero Verde 800 216676
www.laspiaggiadicervia.com

ESCURSIONI AMBIENTALI
Coop. Atlantide Via Bollana 10
Montaletto di Cervia

Tel. 0544 965806
www.atlantide.net

FARMACIA CENTRALE
Viale Milano 8

Milano Marittima

Tel. 0544 994217

GUARDIA COSTIERA
Lungomare Gabriele
D’Annunzio

Cervia

Tel. 0544 72355
www.guardiacostiera.it

INFO TURISTICHE

|AT - Viale Giacomo Matteotti
Tel. 0544 993435
iatmilanomarittima@
cerviaturismo.it

ITALIA IN MINIATURA
Via Popilia 239

(S.S. 16 adriatica Km 197)
Viserba di Rimini (RN)

Tel. 0541 736736
info@italiainminiatura.com

www.milanomarittimalife.it

LUOGHI DI CULTO
Chiesa Cattolica
Parrocchiale Stella Maris
Il Traversa 2

Milano Marittima

Tel. 0544 994403

Cell. 339 4079020

MIRABILANDIA
Tel. 0544 561111 - 561156
www.mirabilandia.com

MUNICIPIO

Piazza Garibaldi 1

Cervia

Tel. 0544 979111

MUSEO DEI BURATTINI
Tel. 0544 965876 - 971958
www.arrivanodalmare.it

MUSA MUSEO DEL SALE
c/o Magazzino del Sale Torre
Via N. Sauro 18

Cervia

Tel. e Fax 0544 977592

PARCO NATURALE
Via C. Forlanini

vicino Terme di Cervia
Tel. e Fax 0544 992885
Tel. 0544 979110

Cell. 328 1505914

PRO LOCO PROJECT
Milano Marittima
Cell. 3454636338

www.prolocomilanomarittima.it

PRONTO SOCCORSO
E GUARDIE MEDICHE
Via Ospedale 17
Cervia

Tel. 0544 917613

RADIO TAXI

TAXI MINIBUS SOC. COOP
Vle della Stazione 36/a
Cervia

Tel. 0544 973737

SPORTING BEACH
Lido di Savio (RA)
cell. 348 7455540

STADIO DEI PINI TODOLI
Viale Ravenna 61
Milano Marittima
Tel. 0544 993033

STAZIONE FERROVIARIA FS
Viale della Stazione 36

Cervia

Call Center 892021
www.trenitalia.com

TERME DI CERVIA SPA
Via Carlo Forlanini 16
Cervia

Tel. 0544 990111
www.terme.org

UFFICI POSTALI
Viale Ravenna 11-13-15
Milano Marittima
Tel. 0544 992907

BEST SERVICE NCC
Noleggio con Conducente
Cervia — Milano Marittima —
Cesena - Forli — Ravenna
Tel 342 9638555



balestriebalestri.it

Alimentazione Biologica

7ofi0ore

PENSA AL NATURALE

ALIMENTI BIOLOGICI E MACROBIOTICI - FRUTTA E VERDURA
PRODOTTI DA FORNO FRESCHI
CURA DELLA PERSONA E IGIENE DELLA CASA
PRODOTTI PER CELIACI - VEGAN - SENZA GLUTINE - SUGAR FREE - 100% RAW

ConSesna anche a dorucilio

Viale Matteotti 94 (tra VIl e VIII traversa) Milano Marittima
facebook ’
tel. 0544 993402 - Aperto tutto I'lanno

BioFiore Alimentazione Biologica




OGGI HO VOGLIA DI...,
PESCE, CROSTACEI, SUSHI, CARNE, PIZZA

Difficile scegliere tra la gastronomia del territorio
o i piatti raffinati della cucina creativa.

o Clicca sul nuovo MOTORE DI RICERCA di Milano Marittima,

Cervia, Pinarella e Tagliata per specialita gastronomiche.
¢ Scegliil tuo piatto preferito

Scopri il ristorante

www.milanomarittimalife.it



